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Sevgili Kitapseverler!

Hayal etmenin ve &zglrligin kaynagy, basarinin sirri,
gecmis deneyimlerin bilgisi ve hakikat arayisi okumaktan
gecmektedir. Okumak ve kitap goniilden goniile yoldur.

Okumakla aralanir perdeler, agilir ufuklar, aydinlanir
karanliklar, ¢ozdllr sirlar, anlagilir insanlar. Okumak, bizi
cehaletin karanligindan bilgeligin felahina ¢ikarir. Yepyeni
ufuklari bize agan kitaplarla kdiltiirel mirasimizi ve bagka
diinyalari okuruz. Her bir kitap yolculugu ile zamanimizi ve
dilimizi en dogru sekilde kullanip hayattan ve zamandan
kazanmis oluruz.

Kitap, tarihi baglamda bir hafiza, kilttirel anlamda bir
gelenegin tevariisi, sanatsal bakimdan insanliga birakilan
mirasin gelecege tasinmasi, medeniyet agisindan ise zamani
ve mekani belirleme unsurudur. Kitabi ve eseri olanlar
insanlik tarihini yazarlar.

ilk caglarda dahi taglara, magaralara yazan insanin amaci
kendini ifade etmek ve iz birakmaktir. Gerek tahtalara,
agaclara, derilere yazili olsun gerekse iki kapak arasinda
sahifelere yazilsin kitap, kiiltlirel bir mirastir, toplumun
hafizasidir.

ilk emre muhatap olan insan, okur Yaratan Rabbi>nin adi ile
kainati, kendini, Rabbini ve kitabr. Bu yoniyle kitap vahiydir,
hakikattir, diinya ve ahiret mutlulugunun rehberidir.

“Egitimi dnemsiyoruz ¢linkii cehaletin diismaniyiz.” slo-
ganiyla hareket ettigimiz giizel sehrimizde ulagim, yol, su
gibi ihtiyaclar sehircilik anlayistyla goriip giderdigimiz gibi,
sosyal ve killtlirel ihtiyaclari da dikkate almaktayiz. Kitaplari
ve kitap yuvalari olan kiitiiphanelerimizi hemsehrilerimize
sunma gayreti géstermekteyiz. Kayseri Bilyliksehir Bele-
diyesi olarak, siz kitapseverleri kitaplarla bulusturmak icin
elimizden geleni yapiyoruz. Gerek basili, gerek e-kitaplar
ile hayal etmeniz ve hayallerinizi gergeklestirmeniz icin
kiitliphanelerimize bekliyoruz.

Tarihsel ve cografi anlamda medeniyetlerin besigi olan
Kayseride tarihimizi, gelenegimizi, kiiltiiriimiizii ve sana-
timizi yansitan eserleri yayimlayarak halkimiza ulastirma
kaygisi tagtyoruz. Biliyoruz ki yayimladigimiz eserler gele-
cege biraktigimiz mirasimiz, hog bir sedamizdir. Actigimiz
her bir kiitiiphane ve kilttir merkezi, yayimladigimiz her
dergi ve kitap, memleketimize olan saygi ve sevgimizin
somut bir gdstergesidir. Akif’in dedigi gibi: “Okuyorsa
ahali, yapilamayacak ne var”...

Hayal eden, merak eden, arastiran ve okuyan neslimiz
gelecek adina Uimit vaat etmektedir. Kiitliphanelerimizin
raflarinda okurlariyla bulusmayi bekleyen her bir kitap bu
anlayisla hareket eden hemsehrilerimizi beklemektedir.
Unutmayalim ki bir insanin hayatta kendisine yapabilecegi
en buyiik iyilik; iyi bir okur olmaktir.

Bir kiittiphanenin rafinda, bir kitabin sayfalarinda, bir yazinin
satirlarinda gondllerimizin bulusmasi dilegiyle...

DR. MEMDUH BUYUKKILIC
Kayseri Bliyiksehir Belediye Bagkani




KAYSERI GASTRONOMi TURIZMi CALISTAYI RENKLI BiR PROGRAMLA

SONA ERDI

K ayseri BulyUiksehir Belediyesi ev sahipliginde 16-17 Kasim
tarihlerinde diizenlenen «Kayseri Gastronomi Turizmi
Calistayi» dolu dolu bir programin ardindan sona erdi. iki
glin siiren ve halka agik olan etkinlikte, herkesin yakindan
tanidig Uinlii italyan sef Danilo Zanna’nin Buon Appetito - Bir
italyan Sefin Tiirk Mutfagina Yolculugu” baglikl konugmasi,
unld yemek yazari Sahrap Soysal'in “Kayserinin Unutulan
Ev Yemekleri”, usta kasap Clineyt Asan’in pastirma sovu ile
sef Murat Bozok ve Hiilya Tiritoglunun “Kayseri Mutfagr”
atolyesi biiytik ilgi gord. Eylip Kemal Seving, Yunus Emre
Akkor, Ebru Baybara Demir gibi tilkemizin gastronomi ala-
ninda en &nemli seflerinin ve birbirinden degerli panelistlerin
Kayserinin gastronomi turizmindeki rol haritasini masaya
yatirdigi oturumlar ilgiyle dinlendi.

16-17 Kasim tarihlerinde Kayseri Bilyliksehir Belediyesi ev
sahipliginde diizenlenen «Kayseri Gastronomi Turizmi
Calistayi>»> dolu dolu bir etkinlik programiyla sona erdi.

Calistayin Pazar ginii programina herkesin yakindan
tanidig Ginlii italyan sef Danilo Zanna ve tinlii yemek yazari
Sahrap Soysal damgasini vurdu. Danilo Zanna “Buon Appe-
tito - Bir italyan Sefin Tiirk Mutfagina Yolculugu” baglikli
konusmasinda Tuirk ve Kayseri mutfagina dair izlenimlerini
paylasti. Sahrap Soysal ise Kayserili et ustasi Kemal Kogak
ve yerel sef Ceylani Kogyigit ile birlikte “Kayseri’nin Unu-
tulan Ev Yemekleri” baglikl muhtesem bir yemek sovu
gerceklestirdi. Calistayda, Zeynep Kaking (Mutfak Dostlari
Dernegi Baskani), Ebru Korali, (TURYID Yénetim Kurulu
Uyesi, Global Gastroekonomi Zirvesi Komite Baskani) gibi
sektoriin 6nde gelen isimlerinin katildig “Gastronomi
Turizminde Kadin Kooperatiflerinin Onemi”, “Gastronomik
Destinasyonlar ve Festivallerin Onemi”, “Gastronomi Sehri
Olmak” baglikli oturumlar ilgiyle dinlenirken, programin
bitiminde yer alan degerlendirme oturumunda Kayseri’nin
gastronomi turizminde izlemesi gereken yol haritasi hazir-
lanan “Sonug Bildirgesi” ile ortaya kondu ve su noktalarin
dnemi vurguland:

Oncelikle Kayserinin gastronomik mirasini ortaya koyan
bir lezzet envanterinin ¢ikartiimasi gerekmektedir. Sehrin
dogal, miras ve gastronomik kaynaklarinin belirlenmesi,
tarim ve nitelikli artizan gida Grdinlerinin belirlenmesi,
gastronomik rotalarin ¢ikartilmasi, yemek tarifleri ve 6zel
yemeklerin kayit altina alinmasi gibi calismalar yapiimalidir.

Kayserideki gastronomik Grlinler, Ureticiler ve geleneksel
artizan gida sektdriine yonelik girisimlere hiz verilmelidir.
Cografiisaretleme yapilmasi (mensei ve mahreg isaretleri),
nitelikli artizan Urlinlerin korunmasi, Ureticilere yonelik,
geleneksel tretim teknikleri, gida gtivenligi ve hijyen ser-
tifika programlari gelistirilmesi (kasabindan lokantasina
herkese dogru bilgilerin &gretilmesi ve uygulanmasinin
saglanmas), nihai trtin haline getirilmesi (yani trtinlerin
ambalajlanip satilmasi veya kaybolan lezzetlerin restoran
meniilerine girmesi gibi) bu alanda yapilmasi gerekenlerin
baginda gelmektedir.

Sehirdeki turizm sektdriintin kapasite (ikram ve konaklama)
analizinin yapiimasi, mevcut kapasitenin ortaya konmasi,
sehrin tagsima kapasitesinin belirlenmesi ve yapiimasi gere-
ken yatirimlarin stratejik planlanmasi agisindan dnemlidir.
Ayrica diinyadaki diger derecelendirme sistemlerinin yapisini
baz alan, isletmelere yonelik gastronomik derecelendirme
sistemleri gelistiriimesi de gerekmektedir.

Gastronomik kiiltlirli yaymak icin stirdirilebilir tanitim
etkinlikleri ve aktiviteler diizenlenmesi gerekmekte ve
gastronomi iletisimi calismalari stratejik bir sekilde plan-
lanmalidir. Tlim yila yayilacak gastronomik etkinlikler,
gastronomi festivalleri, gastronomik ticaret fuarlari ve
pazarlari diizenlenmesi gibi etkinliklerle kente yil boyuna
gastronomi turistlerinin gelmesi saglanmali, Kayseri
nitelikli gastronomi etkinlikleri ile 6zdesleserek bu alanda
markalasmalidir.




Kayseri mutfaginin geleneksel mirasini uygulamali olarak
turistlere aktaracak ve deneyim yasatacak mekanlar olus-
turulmasi dnemlidir. Ornegin Kayseri mutfaginin dgelerini
yansitan bir mutfak miizesi kurulmali, tarihi dokuya ve
mimariye uygun tasarlanmis sucuk, pastirma, yogurt gibi
yerel Uriinlerin hikayelerinin ve {iretim asamalarinin da
izlenebilecegi tadim merkezleri kurulmalidir.

Kayseri’de gastronomik arastirma ve egitim merkezleri
kurulmasi, var olan mevcut kurumlarin mifredatinin
geleneksel Kayseri mutfagini gelecekle bulusturacak bir
vizyonla ele alinmasi gerekmektedir. Sehrin geleneksel mut-
fagini yansitan, envanter calismasi sonunda ortaya ¢ikacak
unutulmaya yiiz tutmus Urlin ve recetelerin uygulamali
olarak dgretileceg;, icinde bu regetelerin sunuldugu bir
restoran yer alan, turistlere yonelik atdlye calismalarinin,
seminerlerin diizenlenecegi mutfak enstitiileri ve egitim
merkezleri kurulmalidir.

Gastronomi turizmde &zellikle sosyal gastronomi kavrami
da planlamalara dahil edilmeli, 5zellikle kadinlara ve deza-
vantajli gruplara istihdam ve ekonomik getiri saglayacak,
geleneksel gida Urtinlerinin Uretildigi kooperatiflere destek
verilmesi, mutfak egitimi programlari gelistiriimeli ve is
imkanlart saglanmalidir.

Kayseri’nin gastronomi turizminde izleyecegi strateji ve
yapilacak calismalar, bu asamadan itibaren “GASTROKAY-
SERI” markasi altinda toplanacaktir.

Kayseri iki glin stiren calistay boyunca usta kasap Clineyt
Asan, Eylip Kemal Seving (Sef, EKS Mutfak Kurucusu),Yu-
nus Emre Akkor (Sef, Yazar), Ebru Baybara Demir (Sef,
Sosyal Girisimci), Osman Serim, (MDD Bagkan Yrd.,TKKAD
Baskan Yrd., F&B danismant), Ahmet Ors, (Gastronomi
Yazari, Kanaat Onderi), Tayyar Zaimoglu, (CUKTOB
Bagkani, TURYID ve TUROFED Yénetim Kurulu Uyesi)
birbirinden degerli konusmacilari agirladi. Gergeklestirilen
“Gastronomi Turizmi ve Kiilttirel Miras”, “Bir Uriin Olarak
Gastronomi Turizmi: Ozgiinliik ve Deger Yaratma, Yerel
Uriinlerin Markalagmas”, “Geleneksel Mutfak M Yaratici
Mutfak Mi2” baglikli oturumlarda Kayseri mutfaginin ve
gastronomik zenginliginin nasil ne cikarilmasi gerektigi
ve yapilmasi gereken calismalar masaya yatirildi.

icerigi Turkiye'nin gastronomi alanindaki tek ajansi olan
Logos iletisim tarafindan hazirlanan etkinlik, buginkii Kayseri
cografyasinda turizm ve gastronomi basliklari lizerinde tim
taraflarin icinde olacag bir tartisma yaratarak, yereldeki
dinamikleri ve paydaglari bu alanda harekete gecirdi.

. GUN

ACILIS VE PROTOKOL KONUSMALARI

Omer GULSOY
(Kayseri Ticaret Odast Bagkant)

Sayin Valim, Sayin Vekillerimiz, Degerli Biiyliksehir Bele-
diye Bagkanim, sehrimize hizmet eden biirokratlari, siyasi
partilerimizin kiymetli temsilcileri, glizel organizasyon
nedeniyle sehir disindan gelen degerli misafirler ve sevgili
basin mensuplari, bilyliksehir belediyemizin dnciiliigtinde
gerceklestirilen gastronomi turizm calistayina hos geldiniz
diyor, hepinizi sayg! ile selamliyorum.

Sayin Valim, kiymetli misafirler bizim ¢ocuklugumuzda
turizm denildiginde aklimiza ilk olarak gtines, kum ve deniz
geliyordu. Degisen diinyada turizm artik cok cesitlendi,
inang turizmi, kiltdr turizmi, doga turizmi, saglik turizmi ve
spor turizmi derken bir stiredir de yemek kiilttir(i dedigimiz
gastronominin turizmde ayri bir yeri oldugunu gorduk.
Ulkemizin her gecen yil artan turizm hedefinden Kayseri
olarak mutlaka lizerimize diisen payi almaliyiz. Stiphesiz ki
Kayseri 6000 yillik tarihi ile ve yakin zamanda bulunan 7, 5
milyon yillik fosilleri ile her alanda &nemli medeniyetlere
besiklik etmis bir sehirdir. Kapadokya’ya bagkentlik etmis
bu sehir cok sayida tarihi eserleri dogal giizellikleri Cenab-i
Allah’in Erciyes gibi bir liitfu ve nice kiiltlirel degerleri ile
turizmden daha ¢ok fazla pay almaliyiz. Kayseri’nin énemli
kiiltiirel degerlerinden biriside stiphesiz mutfagidir. Sehri-
miz binlerce yillik tarihi ile degisik medeniyetlere besiklik
ederken her medeniyet bu sehrin yemek kdiltlirline bir
katkida sunmusg, sehrimizde yasamig olan ve yasayan farkli
etnik yapilar ve tilkenin zenginligi ve renkli yapisi ile yemek
kiltlirimuizde zenginlesmis mantisindan yaglamasina pastir-
masindan ilisgirigine pehlisinden firinagzina nevzinesinden
girabolusuna kadar bu sehrin zengin bir mutfak kiltdri
var. Annelerimizin biyiikannelerimizin elinde bu yiyecek
ve icecekler miithis giizellikte bir damak tadi olarak sofra
kiltirimuze yansimis. Develinin civiklisi, Tomarza’nin
kabak ¢ekirdegi, Yahyal’nin elmasi, Yesilhisar’in kayisisi

incesunun tiziimd, Erkilet’in kedi bacagl dedigimiz cevizli
pekmezli sucugu, Yamula’nin patlicani, G&me¢'in fasulyesi,
Sarizin Ozvatan’in bali, Biinyan’in girabolusu, Akkisla’nin
yogurdu, Pinarbasrnin patatesi derken bu sehir ilceler ile
birlikte cok zengin bir yiyecek ve icecek kiiltiiriine sahip.

Degerli Valim Kiymetli Misafirler zaman zaman ifade etti-
gim gibi artik tilkelerle birlikte sehirlerde kendi aralarinda
bir yaris icerisinde Kayseri’de turizm agisindan gercekten
onemli bir hazineye sahip Kayseri’nin bittin unsurlari ile
turizmden pay alma noktasinda valili§imizin ve belediyemizin
onciltigtinde yapilacak her tiirlti organizasyonda uyumlu
sehir gelenegi ile Kayseri ticareti olarak destek veriyoruz
ve vermeyede devam edecegiz. Ne diyordu Ahmet Evintan
Gurbetten Kayseriye sesleniste :

Gel Hemgerim, bir de Sehre inelim,
Camiler, kiimbetler, carsi grelim.
Firinagzi, géveg, kebap yiyelim,
Kursak kavurgay: arar da geger!

Hatirima geldi, deyince kursak,

Taze bazlamayla, bir dis sarimsak,
ireyhan>/ manti, Ustiinde sumak

Gl kaysi, parmak dut, artar da geger!

Bu organizasyonda emegi gecen sehrimizin tanitimina
katki veren misafirlerimize ¢ok tesekkdir ediyor bu calistay
dnlimiizdeki yil gerceklesecek olan “ Kayseri Gastronomi
Glnleri “1sik tutacak ve mesajlar verilecegine inantyor ve
hepinizi sayg ile selamliyorum.
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Memduh BUYUKKILIG
(Kayseri Biiyiiksehir Belediye Bagkant)

Cok degerli Valim, Kiymetli Bakanim, Degerli Milletvekillerimiz,
cok degerli Belediye Baskan arkadaslarim, tiniversitemizin
Kiymetli Rektdrleri, gazeteciler cemiyetimizin kiymetli
bagkani tiyeleri, cok degerli Bagsavcimiz, kiymetli protokol,
degerli il midirlerimiz, sehrimize disaridan iceriden her
taraftan gelen cok degerli misafirlerimiz, dncelikle bu giizel
cumartesi sabahinda soyle havalanmig ve yere tekrar inmis
biri olarak karsinizda oldugumuzu paylagabiliriz.

Neyi anlatmaya calistyoruz kegke koysalardi da gdrsellerimizi
biz suanda Yesilhisar’dan geliyoruz, Soganli Bolgesinden
geliyoruz, Soganli Vadimizden Kapadokya’mizin b&lgemizin
en 6nemli merkezlerinden, Sayin Valimizin deyimi ile giris
kapisindan geliyoruz. Sabah Balon Turizm’ni baslattik. Her
seyden &nce emegi gecen basta Sayin Cumhurbagkanimiz ve
Ulagtirma Bakanimiz, Milli Savunma Bakanimiz olmak tizere
tiim katki saglayan dostlarimiza ben tesekkiir ediyorum.

Simdi Gastro Kayseri veya Gastronomi Kayseri diyecegimiz
calistay yaplyoruz. Burada degisik paydaslarimizin olmasi
gerekir mi? Gerekir ama bu bir yol haritasi iste bu siirecte
kimlerin olmalari gerekir? Kimler olmali? Nasil katkida
bulunur? Diye elbette ki gastronomi konusunda gértisler
alinacak, calismalar yapilacak, seflerimizin de biiyiik katki-
lariyla elbette ki Kayserideki damak tadi babaannelerimizin
lezzetleri paylagilacak ama &niimiizdeki dénemde de bir
kongre yapacagiz bu konuyla ilgili Kayserimizi daha 6n
plana ¢ikaracak galismalar yapacagiz. Mesela KACEM’in
hanimefendileri biz sizleri tebrik ediyoruz. Kayserimizin yiiz
aki organik Urlinlerle adeta bir kadin projesi olan proje ile
gastronominin olmazsa olmazi haline geldiler hele hele bu
¢agda herkes artik organik tirinden bahsediyorsa KACEM
ile mutlaka tanigmali diye buradan paylagmak istiyorum

“Sucuk, pastirma ve manti diyari,
Katmerin, ketenin anavatani
Béyle mutfak yok gezsen diinyayi,

Bin bir lezzetiyle glizel Kayseri
AN

P&, firin agzi, kursun asiyla
Cemeni, sarmasi, yaglamasiyla
Sifa kaynagi gilaborusuyla
Lezzetler diyari 6zel Kayseri.”

Evet lezzetlerimizin Uizerine siirler yazilmis ytizlerce lezzetin
Kayseri’ye 6zgli oldugunu buradan rahatlikla séyleyebiliriz.
Hani diyoruz ya degisik medeniyetlere hitabet Kayserimizde
bulustu ama bunun yaninda ben Nigde’mizi, Nevsehirimizi,
Sivas'imizi, Yozgat'imizi, Kahramanmaragimizi, Malatyamizi
elbette ki Adana'mizi g&z ardi etmiyorum. Biz bir hin-
terland baglaminda Kayseri'yi Kayseri olarak gorlyoruz.
Hepsini bagrimiza basiyoruz. Hepsine minnet duyuyor
tesekkir ediyoruz. Hepsinin ayri bir tadi ayri bir gtizelligi
var diyoruz. iste bunun icin Kayseri zenginliklerin sehri
diye de rahatlikla nitelendiriyoruz.

Bu bacasiz sanayi olarak nitelendirilen turizmden cesitli
alanlardaki cesitliligi ile biz en blyiik kazanim elde ede-
cegimizi Sanhurfamizi kiskanmiyoruz, Gaziantep’imizi
kiskanmiyoruz, Hatay’imizi kiskanmiyoruz. Son stirecte
maalesef diyecegim, Afyon'umuzu da kiskanmiyoruz. Ama
bundan sonra Kayseri ingallah bu yarista en dnde olacak
diye de buradan iddia ediyoruz. Bunu da saglayacagimizi
el birligi ile buradan paylasmak istiyoruz.

Degerli dostlarim, Ticaret odamizin Kiymetli Bagkani, gerek
Erciyes'imizin kig turizmini, gerek kiltlr turizmini gerek
inang turizmini saglik turizmini doga turizmini ve gastro-
nomideki calismalari anlatti ve hatta yore yore de tirlinle-
rimizi saydi. Hakikatten az 6nce buraya gelirken Metro’nun
yetkilisi dostumuzla muhabbet ederken kabak cekirdegi
konusunda Turkiye’deki citlenebilen kabak ¢ekirdeginin
%40’I Tomarza ve Develi Bélgesinden ¢ikiyor dersem
dogruyu sdylemis olurum. iste bu tirtinlerimizi sadece bir
ornek verme adina sdylilyorum. Elbette ki kamuoyunda
hem paylasmak hem de onun lizerinden daha verimli bir
sekilde kazanim elde etmek icin girisimlerde bulunmamiz
gerekir. Gilaboru gilaboru diyoruz. Gilaboru Akkisla’mizda,
Blinyan’imizda, Develimizde, tabii ki Melikgazi’mizin Gesi

bdlgesinde, Hisarcik'imiz da gibi cogaltilabilir. Gilaboru nedir?
Bir doktor olarak konuguyorum gilaboru diyaretiktir. idrar
soktiirliclidur, taglart paramparca eder. Gilaboru antiok-
sidandir. Karacigeri temizler, gilaboru demansiyel tabloya
engel olur yine ayni sekilde Gyleyse bdyle bir degerimizi
Kayseri’deki bu degerimizi pazarlamak tanitmak onun
tizerinden kazanim elde etmek bizim en dogal hakkimizdir.

Kapuzbagi Takim Selaleleri, Sultan Sazligrmiz, Balon turiz-
mimiz, elbette ki Koramaz Vadi’miz bizim olmazsa olmazi-
miz. Saglik turizmi dedik saglik turizmi ile ilgili calistayimizi
baslattik sonugta adimlarimizi birer birer attik. USHAS
dedigimiz Uluslararasi Saglik Hizmetleri A.S. ile gerekli
protokolti imzaladik. Saglik Bakanligimizin bir kurulusu
insallah Kayseri’deki akredite kuruluglarimiza yurtdigin-
dan gelecek hastalarin ydnlendirilmesi icin havaalaninda
yeri temin ettik. Devlet Hava Meydanlari isletmesi Genel
Mudurirmiize tegekkiir ediyoruz ve ondan sonraki siirecte
Kayseri Saglik Turizm’inin merkezi olacak Yesilhisar’in
kaplicasiyla elbette ki Kapadokya baglamindaki Kozaklrnin
Yesihisar’daki icmecesi KozakIrnin kaplicasi ve yliz akimiz
gurur kaynagimiz arastirma tiniversitemiz Erciyes Universi-
temiz tip fakdiltemiz ve sehir Uiniversitemiz Sehir Hastanesi
tiniversite boyutu ve arastirma boyutu ile bizim zincir
hastanelerimiz &zel kuruluglarimiz derken ingallah binlerce
hastanin yurtdisindan Kayseri’ye gelip tedavi olmasini ve
tilkemize doviz kazandirmasini saglayacagiz. Adim adim
ilerliyoruz bu konuda da calismalarimizi siirdiirliyoruz. Al
Dagrmiza yamag parasiitli dedik. Uluslararasi yarismalar
diizenleniyor biz bunu daha da gelistirecegiz. Zamantrmiz
da rafting diyoruz. Bu yapilan calismalarin yaninda zengin
mutfagimizi da biz gisnikda degiliz kiskancta degiliz. isti-
yoruz ki bu tatlari lezzetleri herkes tatsin herkes istifade
etsin ve ingallah Kayseri’nin lezzetleri bir bagka desin bunu
yapar miyiz? Hep beraber el birligiyle yapariz !! Yapacagz!!
Glnkd gelenler zaten Kayseri’nin eski lezzetleri bir baska
diye soyliyor.

Efendim ben katilimlarinizdan dolay: her birinize minnet
duyuyor. Tesekkir ediyorum. Elbette yapilan iyi niyetle

ACILIS VE PROTOKOL KONUSMALARI dﬁ
Memduh BUYUKKILIC

atilan bir adim var bir calisma var. Eksigimiz olabilir, ihmal
ettigimiz olabilir, davet etmedigimiz olabilir kastimizama
asla yoktur. Bu agidan biz birbirimizin kusurunu aramak
yerine birbirimize sahip ¢ikmak birlik beraberlik daya-
nisma igerisinde bu sehrin giizelliklerini paylasmak asl
gorevimiz olacaktir.

Bakanlarimiza miletvekillerimize hepinize basta Vali’miz
olmak Uizere herkese ayri ayri tesekkdir ediyorum.
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Taner Yildiz
(Kayseri Milletvekilr)

Sayin Valim, Degerli Milletvekili arkadasim, Degerli Bliyiik-
sehir Belediye Bagkanim, Bagsavcim, il bagkanim, belediye
baskanlarimiz, rektorlerimiz, ticaret odamizin degerli
baskani, protokoliimiziin degerli temsilcileri, &zellikle
hanim kardeslerimiz, ustalarimiz, Bas asgilarimiz, buraya
renk katan degerli katiimcilar, sehir disindan gelen kiymetli
misafirlerimiz, degerli basin mensuplari ben heyetinizi say-
giyla sevgiyle selamlayarak sézlerime baslamak istiyorum.

Oncelikle her bir sehrin cografyasinin ikliminin, tarihinin
kilttirtiniin kinlma noktalari var. Bunlardan bir tanesi 6 bin
yillik Karum - Kanig harabeleriyle beraber geldigimiz noktadrr,
cikartilan noktalardir. Bizi kiiltiirimiize tarihimize baglayan
igrengi noktalaridir. Erciyes’in turizme agilmasidir. Bir kisim
Tlrkiye ve ihracatimiza damga vuran sanayicilerimizdir,
dreticilerimizdir. Bugtin de ayni sekilde turizmin énemli
bir dali olan balon turizmiyle alakali geldigimiz noktadir.
insallah gelismisliklerinin sayilarini bundan sonra ne kadar
renk kattigini ve Kayserimize ne tiir katkilar sagladigini
insallah hep beraber bu toplantilarda konusacagiz. Ben
Ozellikle bugtin yine geleneksel hale gelmeye namzet olan
gastronomi ile alakali Kayserimizin tarihimizin lezzetlerini
hanim kardeslerimizin Urettikleri degerleri yine degerli
Biylksehir Belediye Baskanimiz Sayin Memduh Blyikkilig
bagkanimizin bagkanliginda, Valimizin katkilariyla beraber
geldigimiz noktadir. Buda yine ayni sekilde Kayseri'ye renk
katacaktir ve biz bunu farkli yonleriyle beraber insallah
cesitlendirecegiz. Her tilkenin her milletin lezzetleri tarihi
baglariyla kiiltlirel baglariyla, cografyasiyla inanislartyla dinleri
ile dogru orantilidir. Bunlarin icerisinde bir kisim toplum-
larda cografyanin ¢ok fazla 6n plana ¢iktigini gériiyoruz.
Hamdolsun karnimizi doyuruyoruz kainat zitlar lizerine
kayim yani aclar var. Bugtin diinyanin geldigi teknolojik
gelisme ile beraber geldigi nokta obeziteden ve tokluk-
tan dlenlerin sayisinin ilk defa gegen yil agliktan dlenleri
gectigidir. Cok agir ve aci bir gergektir bu biz burada bu
etkinlikleri yaparken ayni sekilde tasarrufu yaninda hemen
anacagjz israfin hem dinimiz hem geleneklerimiz tarafindan
net ve agir bir sekilde yasaklandiklari bir kez daha burada
vurgulacagiz ve diinyadaki geldigimiz rakamlari bir kez

daha burada tekrar edecegiz. Bizim zellikle glinimtiize
diinyada 805 milyon yetersiz beslenen insan var. 7.1 milyar
insan arasinda 10 milyon insan hala agliktan éltyor yilda
ve bunlarin 6 milyonu ¢ocuk buna mukabil diinyada 1.3
milyar ton gida israf ediliyor. Ve son c¢ikan istatistiklere
gore de her yil Uretilen gidalarin tgte biri yok oluyor ve
buda dedigim gibi 1,3 milyar ton gidaya karsilik geliyor.
Gelismis Ulkelerde israf edilen miktar 680 milyar $ iken
bu gelismekte olan Ulkelerle alakali israfin 310 milyar $
civarinda kaldigini gbsteriyor. Yine bir federasyonumuzun
yaptig istatistiklere gére de Turkiye'de 26 milyon ton
civarinda israf edilen gida var. Sebze ve meyvelerin 4’te 7’i
israf ediliyor. Bu yaptigimiz ihracat miktarinin 4 katindan
daha fazla miktara karsilik geliyor.

Tabi bagkanimiz bahsettiler normalde UNESCO’nun yaratici
sehirler agi ile alakall yayinladigy istatistikler var. Burada
Creative Cities Network denilen bu yapinin icerisinde el
sanatlari, halk sanatlari, dizayn, sinema, gastronomi, ede-
biyat, miizik ve gorsel sanatlarla alakali diinya da sehirler
siniflandiriimis bunlarin icerisinde tasarim alaninda istan-
bul’un dereceye girdigini gdriiyoruz, gastronomi alaninda
da Hatay ve Gaziantep’in halk sanatlari dalinda da Kiitah-
ya'nin dereceye girdigini gorilyoruz. Simdi Kayseri'mizin bu
derecelendirme ile alakali neyi eksik? Herhangi bir sektérde
ilerlemis olmasi diger bir sektére mani degil bir sanayi
sehri, ticaret sehri, geldigimiz noktada buglin bir kiltr
sehri 4 tane Universitesi olan bir sehirden bahsediyoruz
bugiin burada iki tane rektériimiz var ve turizm sehri
sportif faaliyetleriyle beraberde sesini duyuruyor. Artik
gida ve besinlerle de her tiirlii genetige tarihimize bagli
geleneklerimize bagli gidalarimizda ingallah hep beraber
tanitma firsati bulacagyz. Ben sayin valimizin ve buiyksehir
belediye bagkanimizin biz siyasi bakanlar milletvekilleri
olarak da sehrin biitiin dinamiklerinin sivil toplum &rgiit-
lerimizin bagta ticaret odamizin, sanayi odamizin da bdyle
bir diinyada dereceye girmeyle alakall hedefe hep beraber
elbirligi ile kogsacagimiza inaniyorum ve en az li¢ dalda bu
bahsettigimiz l¢ dalda da biz diinyada Creative Cities
ingallah gerceklestiririz. Osmanlrdaki et kiiltiirintin 6zellikle

blytikbas ve kiictikbas hayvanlarla alakalr et kiltiirtiniin
zenginligini burada bir¢ok tanidigim gérdiiglim ustalari-
mizda bas as¢ilarimizla ingallah burada tanima firsatini hep
beraber sahitlik yapmis olacagiz. Ben b&ylesine gtizel bir
etkinlige ev sahipligi yapan degerli biyliksehir belediye
bagkanimiza ve katki koyan biitlin kuruluslarimiza bir kez
daha huzurlarinizda tegekkiir ediyorum geleneksel hale
gelmesini bir kez daha umut ettigimi ve buna olan inan-
cimi bir kez daha vurgulamak istiyorum. Biitlin bu duygu
ve distincelerle bagta hanim kardeglerimiz olmak tizere
sizlerle bir arada olmus olmaktan dolay memnuniyetimi
bir kez daha ifade ediyorum. Her birinizi sevgi ve sayglyla
selamliyorum.

AGILIS VE PROTOKOL KONUSMALARI
Taner Yildiz
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ismail TAMER
(Kayseri Milletvekilr)

Sayin Valim, Degerli Bakanim degerli il bagkanim, Rektorle-
rim, Ticaret OdasI Baskanim, Degerli Midurlerim, Degerli
misafirler, Degerli basin mensuplari bende hepinizi saygi
ve sevgiyle selamlayarak sdzlerime baglamak istiyorum.

Evet bir glizelligi daha yasiyoruz. Tabi Kayseri’nin en giizel
drneklerinden birisini bugilin burada degerli Buyliksehir
Belediye Baskan’mizin ve emegi gecenlere bir kez daha
tesekkiir ederek onlarin katkilariyla yapmis oluyoruz. insal-
lah bunun cok dahailerilere gidecegine olan inancimizi da
korudugumuzu ifade etmek istiyorum.

Evet gastronomi deyince akla gastrikten geliyor. Gastrik
Latince’'de mide demektir. Dolayisiyla yemek anlaminda
ve ayni zamanda gastronomi diye ifade edilmesi de boyle
bir glizelligi yani her seyin mideden gectigini hani hep
deriz ya sevginin dnce mideden gectigi ile ilgili burada da
bu yemek kiiltlirtiniin gastronomi ile ilgili adlandiriimasi
da giizel bir tesadif oldugunu ifade etmek istiyorum.
Degerli misafirlerimiz gecen yil saglik turizmini yaptik.
Kayseri aslinda soyle baktigimizda ticaret sehri diyoruz
sanayi sehri diyoruz. Ayni zamanda 4 tane Universitesi
ile de buraya Turkiye’ye damgasini vurmus olan Orta
Anadoluda hep yildizi parlayan bir sehir konumunda o
agidan anlamli diyoruz. Benden dnceki konugmacilarimiz
bahsettiler. Degerli Bilyliksehir Belediye Baskan’miz bah-
setti yine Ticaret OdasI Baskan’miz bahsetti Kayseri’nin
glizelliklerini ifade etti turizminden bahsetti bugiinde yine
bir giizelligi sabah glizelligi Buylksehir Belediye Bagkani-
miz ifade etti. Balon turizminin de baslamasi ile Kayseri
cesitliligini artirmig oluyor. Bu anlamda da bu giizellikleri
hep beraber birlikte katki koyacagimizdan da kimsenin
sliphesi olmasin diyoruz. O agidan iste pek cok mantisiyla
yine ayni sekilde gilaborusuyla gilaboru diyince de zaten
akla Memduh bagkanimiz demanstan bahsetti. O doktor
olarak nérolog olarak belki onu ifade etti ama benim tabi
gilaboru olarak ifade ettigimizi ilettigimizde de bir genel
cerrah olarak herhalde bagirsaklara ¢ok iyi geldigini ve
ayni zamanda da b&brek taslarinda gercekten etkili bir
ilag niteliginde oldugunu C vitamini agisindan ¢ok fazla

oldugunu da ifade etmekte fayda var diyorum. Séyle
baktigimizda burada baglamis olan gastronomi turizminin
sehrimize hayirlar getirmesini temenni ediyorum. Sézlerimi
fazla uzatmayacagim ¢iinki partide bizim bir giizel bir
gelenegimiz var suanda ndbetci milletvekiliyim o agidan
oraya da gitmek zorundayim. Sayin Val’m eger miisaade
ederseniz konusmamdan sonra ayriimak zorundayim yliksek
misaadelerinizle sehrimize gastronomi turizminin hayirli
olmasini temenni ediyor hepinize saygilar sunuyorum.
Emegi gecenlere bagta Memduh bagkanimiz olmak tizere
Bilylksehir Belediye Bagkan’miz tiim Kiltir Miidurimiiz
dahil olarak herkese saygi ve sevgilerimi ileterek hayirli
olsun diyorum. Tesekkdir ediyorum.

ACILIS VE PROTOKOL KONUSMALARI
ismail TAMER
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Sehmus Giinaydin
(Kayseri Valist)

Sayin Bakanim, Sayin Biiyliksehir Belediye Baskan’m,
Degerli Bassavcim, siyasi partilerimizin ve sivil toplum
Orgitlerimizin cok degerli bagkanlari, temsilcileri, giizel
tlkemizin degisik kdselerinden yorelerden gelen cok degerli
misafirler, degerli basin mensuplari bende boylesine giizel
bir tatil glinlinde hepinizi sevgiyle saygiyla selamliyorum.
Hos geldiniz diyorum.

Evet, gercekten turizm anlaminda Kayseri’miz dnemli bir
glin yasiyor. Sabah saat 5.00te bu ise goniil verenler ve
goze alanlarla beraber balon turizmini baglattik. Balon
turizminin Kayserimize kazandiriimasinda basta Sayin
Cumhurbagkan’miz olmak tizere Bakanlarimizin, millet-
vekillerimizin, Belediye Baskanimizin ¢ok biyuk katkisi
ve destegi oldu. Kendilerine stikranlarimizi sunuyoruz.
Turizmi gesitlendirmek, turizmde belirledigimiz hedeflerin
gerceklesmesi icin cok Gnemli iste spor turizmi diyoruz,
gastronomi diyoruz, kiiltlir turizmi diyoruz, deniz turizmi
diyoruz. Bunlar hep iilkemiz icin cok dnemli aktiviteler ok
6nemli olaylar Kayserimizde de bu potansiyelin oldukca
yliksek seviyede oldugunu her firsatta ifade ediyoruz ama
bu sahip oldugumuz avantajlardan yeterince faydalaniyor
muyuz? Bunun cevabina evet demek maalesef simdilik
mumkiin degil ama ortaya konulan ¢abalarinda gayretle-
rinde sonuglarini cok yakinda alacagimizi duigtintiyorum.
ClnkU turizm o hale geldi ki artik eskiden hatirlarsaniz az
once bagkanimizda ifade etti. Mahalleden biri yazin denize
gidip dondigiinde &yle biraz karardigini gordiigiimiiz
zaman parmakla gosterirdik. Bak bunlar tatile gitmis diye
ama artik gliniimiizde ¢ok siikir kisi basina diigen gelir
seviyesinin milli gelir seviyesinin 2 bin $ ‘dan 10 bin $ sevi-
yelerine ¢ikmasi nedeniyle vatandaglarimizin tilkemizin her
kosesindeki turizm degerlerini gérmeleri adina kiigliclik
firsatlari degerlendirdiklerini gériiyoruz. Hafta sonu dahi
hanimini alip hadi suranin yemegini tadalim diyip turizm
anlaminda yola cikan ailelerimiz var. iste bugiin diizenleye-
cegimiz calistayda ilimizin gastronomi potansiyelinin ortaya
koyulmasinda 6nemli olacaktir. Bu etkinligi diizenleyen
basta Bulyiiksehir Belediye Baskanimiza ve ekibine de
bende tesekkiir ediyorum. ilimiz adina son derece giizel

bir olay son derece yararli bir olay tabi ki Kayseri olarak
basta dnemli degerlerimizden olan Erciyes Dagrndan,
Kapuzbagi Selalelerinden, Kanig Karum’dan, balon turiz-
minden, Soganlrdan, Giizel6z'den bircok sahip oldugumuz
degerden turizm anlaminda daha fazla faydalanmak icin
hepimizin ¢ok daha fazla ¢alismasi lazim Universitede pardon
rektdrlerimizde burada hitapta onlari géremedim. Kusura
bakmayin rekt&rlerimizin dekanlarimizin da calismalari bizler
icin cok dnemli bircok degerli ¢linkii bizler Universite ve
sehir isbirligi ile her alanda bagartyi yakalayabilecegimize
inanan bir zihniyetin temsilcisiyiz Universitelerimizin ortaya
koyacagl calisma biitlin sehirdeki dinamikleri harekete
gecirecektir simdiye kadar bu birlikteligi ortaya koyduklari
icin rektdrlerimize de tesekkiir ediyorum. ingallah yakin
zaman da Kapuzbasi ile ilgili Buyliksehir Belediyemizle bir
calismamiz var. Orada F pansiyonculugun gelismesi icin
Kapuzbagi K8yu'nii bastan asag) tekrar gbzden geciriyoruz.
Orada yeni bir yerlesim olusturmak istiyoruz. Clinkii gegen
glin Buyliksehir Belediye Baskanimizla oraya yaptigimiz
Ziyarette bir tane istanbul plakali vip minibiisii gérdiik ve
bagkanimizla beraber durdurduk. Hayrola hemserim dedik.
Nereden geliyorsunuz? istanbuldan geliyorum. Ne icin
geldiniz? Ben dedi turizmciyim bir seyahat acentem var.
Hindistan’dan mugterilerim beni aradi. Gidin Kapuzbagrni
bir gbriin orada konaklayacak yer yemek yiyecegimiz yer
var mi? Ondan sonra hazirliklarinizi yapin biz Kapuzbasrna
gelecegiz. Ama biz Kapuzbagsrnin tanitimi konusunda yeterli
calismayi yapmadigimizi goriiyoruz bu érnekle eger biz bir
seyahat acentesi sahibine Kapuzbags’ni tanitamamissak bu
bizim eksigimiz, bunu tamamlayacagiz. Tim kurumlarimizile
insallah bunu tamamlayacagiz. Ben turizmin gelismesinde
destek veren katki veren bitlin kurumlarimiza bir kez
daha tegekkiir ediyorum calistayin hayirlara vesile olmasi
dustincesi ile hepinize sevgi ve saygilar sunuyorum. Hog
geldiniz tekrar.

KAYSERI MUTFAGI VE GASTRONOMi TURIZMi- DURUM TESPITi :ﬁ
Prof. Dr. Kurtulus Karamustafa

KAYSERI MUTFAGI VE GASTRONOMI TURIZMi- DURUM TESPITI

Prof. Dr. Kurtulus Karamustafa
(Kayseri Universitesi Rektirii)
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Gastranomi tarih, fizik, kimya, gida, psikoloji ve sonuncu
fakat hepsinden énemlisi sanatla ve estetik degerlerle
ilgilidir.

Besigi Akdeniz olan yiyecek elde etme, Giretme ve
muhafazasi ile ilgili yetenek ve sanattir.

Avinpah taristlerin voksun bulunduklan giinesten favdalanmak

igin sevahat etmesi,

1wyl ve zo00’l vllara birlikte gelen post-modern tiketim

daveaniglar ve bunun seyahat tercihlerini degistirmesi,

Bu willardan sonrm alternatif, siisdiisilebiliv ve ekolojik turizim
kavramlarinin ortaya glkmasi,

Tiiketimin merkezinde kiiltire] etkilesimlerin ver ||||11;2:‘; T8

EErrmr -

Modern Ddnem Post-Modern Dénem

Daha az malivetli yatbmmlar ve
Turistlerin ginlik verel hayval tarzndan
; ety dogal ortamlarda yaganan turistik
uzak bir sckilde biyik  zowsoom ) i i
konaklama isletmelerinde gacirmektedir. I e T I R
konusudur.

n g

-

Belirli bislgeler, ilkeler ve cografyalar ile ilgili mutfak gelenek

ve gireneklerini de iceren yeme-igme hilim ve sanatidir.

Sm—T3
19. viyilda iletisim ve ulasin araglannda Gnemli gelismelerin
VaSANMas,

Bundan dolayv kiiresel bir ckonominin ortava gilkmasi,

2. Diinyva Savasi sonms sosyal, ckonommik ve teknoloejik
gelismelerin turizm faalivetlerini kolaylastirmasa,
1950°H willar sonrasinda refahm artmasi ve dieretli tatil

haklayla birlikte turizm faalivetlerinin artmas, 2 —

_é A7 |

T -

Bekil 1. Turizm Horeketlerisdoki Motivasyoslan s Degegion

Turist artik otellere kapamp hazir

cay i¢gmek istemiyor, agik havada cay

toplamak istiyor.

2] 86 |
e 1%
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Gastronomi lurizminde,
Yoresel mutfak kiiltiiriinii tammalk,

Yoreye Szgi lezzetlerin todumn yapmak,

Bolgeyveail fiviinlerin nasil toplandigun girmek,
Yoresel mutfak ve arag ve gereglerind tammak,

Unlii restoranlann vemeklerini tatmak amaciyla yaplan

sevahatler on plandadir (sengiive Tirkny, 2016 ).

@

Hekil 2o Fenrrnsyunlannn (o
Gantrenosml Deatinagoealan
Eiymret Etnwe Egilimi

Bayrunko World Touarism
Ohrgamization nml Basepn
Culinary Cesiter [2014)

tronomi Tu

G Viinler Zaaf Yimler
= Yitksek kalite, pegithiik wes Uhislararas marfagin Tarkiye'de yeten kadar alglanansmas,
degrerier, = Tuketieiler acimmdan yvenvelk ve teorik pigime tanimlannm eksikligi.
+ Owemld geflor ve FOrsels furgm Geind olan it geligtinneye pdnelik  gelencksel
yénetimler, erganizasvonlarin eksiklig,
»  Dirt mewstm kullaolablien)s Gastronom turizmise véneltk paket trann ekstkligl,
mttfak,

= Uluslararas: paeardaki meveul bilglye ilivag,

= Sellerin cfitsel altyapalarunn gelistisines) gerekliligs, |

*  Tilrkive'nin [ P
wmdiistrisindeki ghci,
Kaymaks jahin (oe4)

@

Gastronomi turizminde diort temel veni efilir (Word Tosrian Grgaiztion

end Basgne Culisary Canter, 2010]:

Yerelde diizenlenen gastronomi (vemek) turlan,

Evide yemek pisirme ve payvlasma (mealshaing.com, airbnb.com,

eatwith.com),

Seyvarda sahlan vivecekler ve yervel pazarlar,

Yemek pigirme kurslan.

ST
©

Tiirk iy ¢'de Gastronomi Turizmi

Turizmde tiim harcamalarm %go nunn veme ve icmeye harcanmasi,
Turkive've gelen turistlerin hareamalarmm %19anm yeme ve
igmeyve hareanmas: (10rsag),

Adana, Mersin, Hatay, Urfa, Kayseri ve Mardin gibi yiresel lezeetleri

ile iin kazannns sehirlerin bulunmasi,

Fursatlar Tehditler

» Sekidrds yer alan kanam ve kureluglar ile organizasyonlara)s Gastronomi ‘turizsinin mual
Katilma firsatlan, sinirlamalan,

* Tirkive'nin  yerel v bilgesel Ominleri  amandakils Hane muifak pezasisdaki  bigesel
baflantunn gapraz iligk e gelistinlebiluesi, sunrliliklar,

& Promesyonly  skbivitelorln  ve  msutfak  gegltliliginin)e Tadk meittaf slgs deerindekd b
peligtirilebilin slmas:, el ibcleric

o Ulniiveresitidorde gt i v apelik ofitim progeanlas

Enymink: fakin 2]

ST

Gastronomi Turizmi Cercevesinde Kayseri
mnin |']l:j‘.'_(_-rl(,'.|1|]

Kayserl sehrinin kendisivle amlan bircok vivecek ve icecefe sahip
olmasi,

Manty, pastirma, sucuk, sucuk ici ve gilaburn,

Kugak kiiltiir  aktarnmmuoun  oldukea  wavilladify
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GASTRONOMI TURIZMi VE KULTUREL MiRAS

Moderator: Tayyar Zaimoglu
CUKTOB Bagkam: | TURYID Yonetim Kurulu Uyesi

Filiz Hoslikoglu

(Gaziantep UNESCO Siireci Danigmant)| Eski UNDP Proje Yoneticisi

UNESCO, YARATICI SEHIRLER AGI

Kiltiirel miras, gastronomi turizmi, yoresel Uriinler, gelenek-
sel pisirme yontemleri ve buna bagli geleneksel receteler
ic ice gecmis kavramlar olup, bir alandaki gelisme diger
alanlardaki calismalari tetiklemekte ve birlikte gelismelerine
katki sunmaktadir. Sehirler ticaret, sanayi, egitim ve diger
sektorlerdeki gelirlerine ilave olarak, gastronomi odakli
calismalari da bu siirece katarak karliliklarini gesitlendirme
yoluna gitmektedirler. Bu siireg ise, stirdiiriilebilir bdlgesel
kalkinmaya katki sunmaktadir. Yeni ydnetisim mekanizma-
lar1 ve kalkinmanin yeni dinamikleri bolgesel kalkinmanin
tanimini, stratejilerini, miidahale bigimlerini, aktorlerini,
orgiitlerini ve kurumsal yapilarini degistirmektedir. Bélgesel
ve yerel kalkinmayi gerceklestirebilmek icin bu Slceklerde
cesitli kurumsal yapilanmalara ve 6rglitlenmelerin katilimina
dayali asagidan yukari bir yaklagima ihtiyag duyulmaktadir.'

Bu calismada yerel inisiyatif ve bolgesel kalkinma baglaminda
kiiltlirel miras, gastronomi turizmi, yaratici sehirler agj,
diger gastronomi aglari, 8rnek projeler, is birligi yapilacak
kurumlar arasindaki iligkiler incelenecektir.

KULTUREL MiRAS
Somut Kiltlrel Miras:

Yapilari, tarihi mekanlari ve anitlari icine alan ve gelecek
nesle aktarilmak {izere korunmasi gereken eserlerdir. Arke-
olojik, mimari, bilimsel-teknolojik eserler somut kiiltirel
miras olarak dugslintlmuglerdir?

1 httpsy/www. tepav. org. tr/tr/calismalarimiz/s/302
2 Migerref Can, Kilttirel Miras ve Miizecilik, Kiiltir ve Turizm Bakan-
1§, Eylil 2009.

SOMUT OLMAYAN KULTUREL MiRAS:

S&zlU anlatimlar, sozli gelenekler, gdsteri sanatlari, top-
lumsal uygulamalar, rittiel ve festivaller, halk bilgisi, evren
ve doga ile ilgili uygulamalar, el sanatlari gelenegi gibi kdil-
trel Urtinleri ve Uretim siireclerini ifade eden kavramdir.3

Bu iki kavram; gastronomi turizmi agisindan incelendiginde,
somut ve somut olmayan kiiltiirel miras baghg altinda
olusturulacak alt bagliklar konut mimarisi, yiyeceklerin
hazirlandigr mutfaklar, agik alanlar ve diger mekanlar, yazili
ya da sozIii receteler, mutfak aletleri, saklama kaplari ve
yontemleri, 6zel glinlere ait tdrenler ve bu torenlere eslik
eden yiyecekler, yemek kiiltiirti etrafinda olugsan sarkilar,
siirler, bulmacalar olarak siralanmakta. Onemli olan elbette
bunlarin dogru sekilde kayit altina alinmasinin yani sira,
mimkiin oldugu kadar giinliik hayatin bir parcasi olarak
uygulanmasi yoluyla gelecek nesillere dogru sekilde akta-
rilmasi saglanacaktir.

GASTRONOMI TURizMmi

Gastronomi turizmi, yeni bir yiyecek ve icecek deneyimi
yasamak icin seyahat motivasyonu yaratan ve seyahat
davranislarinin giidiilenmesine nemli 6lclide yardimci
olan turizm sekli olarak tanimlanabilmekte ve bir tir
gastronomi hareketliligi ifade etmektedir. Gastronomi
turizmi, bolgeye 6zgli yemeklerin sunulmasiyla o bolgeye
ait kultlrel kimligi ve mirasi yansitmakta ve bdylece yerel
destinasyonlar icin rekabet avantaji saglamada etkili bir
arag olmaktadir.#

3 https;//pdb. ktb. gov. tr/pdb/TR-137087/somut-olmayan-kulturel-mi-
ras-ne-demektir. html
4 https;/gastronomiturizm. wordpress. com/gastronomi-turizmi-nedir/

Gastronomi Turizminin ortaya ¢ikmasi, turizm pastasindan
pay alma yarisi beraberinde yeni arayislar da getirmektedir.
Bu arayislarin basinda yeni destinasyonlarin ve Urlinlerin
ortaya ¢ikmasi olgusu gelmektedir.

3. Turizm Surasi, 1-3 Kasim 2017 tarihlerinde gerceklesmis
olup; kamu, 6zel isletme, STK ve akademi mensuplari bir
araya gelerek turizm sektdriiniin mevcut durumunu tespit
etmis ve ulusal bir turizm politikasi olusturmuslardir. Tim
bu calismalar komisyon sonug raporlari, eylem plani, ve
iki ciltlik Turizm Surasi tebligler kitabi olarak kamuoyu ile
paylasiimistir. 13 komisyonun yer aldig 3. Turizm Sura-
sinda, Gastronomi Turizmi Komisyonu ilk defa bir ekip
olusturmus, dntimiizdeki ddnemde Gastronomi Turizmi
adina yapilmasi gerekenler icin bir yol haritasi hazirlamistir.

YARATICI SEHIRLER AGI

UNESCO VYaratici Sehirler Ag1 Programi (Creative Cities
Network) UNESCO tarafindan 2004 yilinda yaratiimis olup,

5 (Cagli 2013; Bahar ve Kozak 2012)

cesitli bolgelerden, farkli gelir seviyeleri, kapasite ve niifusa
sahip sehirleri yaratici endistriler alaninda calismak tizere
bir araya getiren bir girisimdir.

Yaratici Sehirler A, sehirler tarafindan kendi yetenek ve
enerjilerini yonlendirecekleri yaratici endistri sektori
tercihlerine gre secilebilecek yedi tema etrafinda sekil-
lendirilmistir. Bu temalar edebiyat, film, miizik, zanaat ve
halk sanatlari, tasarim, gastronomi ve medya sanatlari
olarak belirlenmigtir. Halihazirda, Yaratici Sehirler Agrnin
72 llkeden 180 Uyesi bulunmaktadir.®

Hatay ve Gaziantep bu agin Gastronomi bagligl altinda
bulunan 26 kentin icinde yer almaktadir.

Bu aga girmeden &nce de gastronomi alaninda ¢alismalar
yapan yerel yonetimler, UNESCO Gastronomi Yaratici
Sehirler Agina girdikten sonra, bagvuru siirecinde pay-
lastiklar taahhiitleri yerel, ulusal ve uluslararasi ortaklari

6  http;/www. unesco. org. tr/Pages/88/129/UNESCO-Yarat%C4%B-
1c%C4%B1-S%CCIé%A7ehirler-Ag%CC%86%C4%B1
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ile gerceklestirmekte. Bu tiir ortak calismalar yerel yone-
timlerin kurumsal ve insan kaynaklari kapasitesine katki
sunarken, s6z konusu sehirde gastronomi odakli bir kimligin
ve kurumsal hafizanin olusumuna imkan vermektedir.
UNESCO Yaratici Sehirler Agina dahil olan sehirler yerel
yonetim biinyesinde yaratici ag ¢alismalari icin kurulan
birim ile diger yaratici sehirlerin en iyi uygulamalari hakkinda
bilgi sahibi olmaktalar. Kendi sehirlerinin gereksinimlerini
belirleyerek, ihtiyaca &zel tasarimlar gelistirmekteler. Ve en
onemlisi yaraticilik unsuru etrafinda kurgulanan galismalari
ile ekonomik, sosyal, kiiltlirel ve cevresel siirdtirtlebilirlik-
lerine katki sunmaktalar.

DiGER ULUSAL VE ULUSLARARASI
AGLAR iLE CALISMA

Gastronomi odakli calismalarin iyilestirilmesi, daha fazla
hedef gruba dogru sekilde ulastiriimasiigin UNESCO Yara-
tici Sehirler Agrna girmenin yani sira, ulusal ve uluslararasi
bagka aglar ile de irtibatta olmak farkli bakig agilar kazan-
diracaktir. Coklu disiplinli yaklasim ile, birden fazla disiplin
problemi yeniden tanimlayacak ve normal sinirlarin disina
cikarak ¢oziim Ureterek, farkli stratejiler gelisecektir. S6z
konusu aglar; gida, kiiltr, saglik, politika Uretme, egitim,
tarim, savunuculuk, stirddiriilebilirlik gibi alanlarda calisan
okullar, Universiteler, STKlar, federasyonlar, vakiflar ve
kooperatifler olabilir. Ornek olmasi agisindan; Birlesmis
Milletler Kalkinma Programi (UNDP), Diinya Gida Prog-
rami (WFP), Gida ve Tarim Orgiitii (FAO), Diinya Saglik
Orgiitli (WHO), Mutfak Dostlari Dernegi (MDD), Turizm
Restoran Yatirimcilari ve Gastronomi isletmeleri Dernegi
(TURYID), Tiirk Kahvesi Kiltiirti ve Arastirmalari Dernegi,
GastronoMetro, Tirkiye Belediyeler Birligi, UNESCO
Turkiye Milli Komisyonu, Basque Culinary Center, Gast-
ronomi Sehirleri’” vb. Takdir edersiniz ki, verilen 6rnekler
buradakilerle sinirli degildir.

Gaziantep Egitim ve Genclik Dernegi® ile ingiltere’den
Archnetwork® arasinda gerceklesen, Avrupa Birligi fonlari
(Leonardo Da Vinci Programme) ile desteklenen degisim
programlari bu tiir ortak calismalara somut bir érnek teskil
etmektedir. Bu tiir projeler ile hem katiimcilar arasinda

7  https;/furbact.eu/gastronomic-cities

8 http;/geged.org/
9 https;farchnetwork1. wordpress. com/category/chist/turkey/

bir ¢alisma agl kurulmakta, hem de her katilimc ziyaret
ettigi Ulkeyi kendi bakis acisi ile deneyimlerini anlatarak
bir anlamda kiilttirel mirasini paylastig o bolgenin gondilli
bir elcisi oluyor.

ORNEK GASTRONOMIi TURiZMi PROJELERI

Ulkesini, sehrini ya da bir bdlgeyi gastronomi alaninda bir
adim 6ne cikararak, gelirlerini bu yonde cesitlendirerek
artirmayi hedefleyen yonetimlerin her zaman bir plani ve
bu plani kapsayici bir yaklagimla uygulamaya hazir insan
kaynaklari var.

Peru™ 6rnegi ile baglayalim. Bir gastronomi tilke markasi
yaratma cabasi 2009 yilinda; Peru ihracat ve Turizm Tanitim
Komisyonu liderliginde bir ekip diigmeye basti. 2009 yili
baslangic noktasina gelmezden &nce de bu yolda paydaslarla
epeyce kilometre yapildigini gbz ardi etmemek gerekli. Bir
Ulkeyi marka haline getirmek demek yalnizca yatirimci ve
ziyaretcileri bu bolgeye cekmekle sinirl kalmiyor. Bu tilkenin
sundugu Urtin, deger her ne ise ona olan talebi dolaysi
ile, s6z konusu Ulkenin diger uluslar arasindaki saygisini
da artirmaktadir. Ancak pazarlama araglarini da saglam
temellere oturtmak gerekli. Peru drneginde bu araclar;
kiiltlirel ve biyocesitlilik, balta girmemis ormanlari, 2692
cesit yerli patatesi, her Eylil kutlanan Per’nun en biiyiik
gastronomi festivali, Mistura ve saglikli yemek kdilttir{i.

Ikinci 8rnegimiz San Sebastian. Bu sehrin gastronomi ala-
ninda éne ¢ikmasi; yalnizca metre kareye diisen Michelin
yildizli lokanta sayisi ile, en yiiksek 6dilii alan Ui restoranin
bu kentte bulunmasi, diinyanin en iyi deniz Grinlerinin
bazilarinin burada erisilir olmasi, kente has mezelerin
(pintxos) varligl, en iyi yerel Girlinlerin satildig pazarfarinin
olmasi yani sira; en énemlisi 2011 yilinda kurulan Basque
Mutfak Merkezi'nin (Basque Culinary Center-BCC) varlig.
Glclinu gerceklestirdigi egitim, arastirma ve yeniliklerden
alan BCCnin San Sebastian kentinin marka olmasinin
arkasindaki en degerli gli¢ oldugu yadsinamaz.

Isbirligi Yapilacak Kurumlar ve Sonug

Yapilan calismalarin iletisim araglari ve sosyal medya ile
hedef gruplara duyurulmasi, calismalarin taninirligini artira-

10 https;/www. thebrandingjournal.com/2015/o5/branding-a-country-
the-brand-peru/

cak; bu kanallar ile geri bildirimler alinmasi ise calismalarin
iyilestirilmesine olanak verecektir.

Elcilikler, AB Ulusal Ajans ve diger hibe programlari kulla-
narak, benzer calismalar yapan uluslararasi kuruluslar ile
gerceklestirilecek degisim programlari da hem calismalara
ivme kazandiracak hem de farkli bakig agisi ve uygulamalarla
tanismaya vesile olacaktir.

Tum bu ¢alismalar igin yer, zaman, ekip ve biitce gerektirdi-
gini bilmeli ve bu kaynaklara erisim igin kollari sivamali. Bu
stireci takip edecek ekibe gerekirse disaridan danigmanlar
destek sunmali. Yapilacaklar icin bir eylem plani hazirlan-
mali, faaliyetler dnceliklendirilmeli. Kamu ve &zel tesebbiis
yetkilileri, iniversiteler, dernekler; katilimcilik ilkesi uyarinca
kapsayici bir anlayisla kimseyi disarida birakmadan ve

GASTRONOMi TURIZMi VE KULTUREL MIRAS :mﬁ
Filiz Hosiikoglu

T CASIN 2019

=l

&
“Gelenek ve Gelecek” %&%

belli bir plan dahilinde projeye dahil olmali. Ve uygulama
periyodik olarak bagimsiz bir kimlige sahip olan lgtinci
taraflarca izlenmeli ve kontroll yapilmali. Buradan alinacak
geri bildirimler ile yol haritas iyilestirilmeli.

Gastronomi turizmi odakli marka sehir yaratmak: nasil bir
strateji izlenmeli?”

3. Turizm Surasi kapsaminda hazirlanan Tebligler Kitabinda
yer alan bu calismada 15 adimdan olusan bir strateji cer-
cevesi verilmistir. Bu tiir degerli 6nerilerin yolun basinda
olan sehirler icin yol gdsterici olacagina inantyorum. Ancak
her sehir kendine &zel yapisi ve kimligi ile, yol haritasini da
kendi i¢ dinamiklerini géz 6niinde bulundurarak yeniden
yapilandirmalidir.

11 https;//turizmsurasi. ktb. gov. tr/Eklenti/56727, 3-turizm-surasi-cilt-2-netpdf.pdf? o
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Murat Cahit Cingi
Erciyes A.S. Yonetim Kurulu Bagkamn:

Moderatdr (Tayyar Zaimoglu): Erciyes A.S. Yonetim Kurulu
Bagkanimiz Sayin Murat Cahit Cingrya sz veriyoruz.
Buyrun Murat Bey.

Murat Cahit Cingi: Tesekkiir ederim. Hos geldiniz diyerek
sozlerime baslamak istiyorum. Aslinda tabi bir gastro-
nominin bilimsel tarafiyla degil daha ¢ok uygulama taraf
ile ilgileniyoruz. Zaten yeterince uzmanimiz bu isi bilen
akademik calismalarini da siisleyen ¢ok sayida insanimiz
salonumuzda var. Biz gastronominin hangi boyutuyla
daha ¢ok ilgileniyoruz? Turizm boyutuyla ve sehrimize
katacag turistik etki acisindan bakiyorum ¢linki Erciyes
Dagl 2011-2012 yilindan itibaren yeni bir cehre ile Kayseri
Biyliksehir Belediyemizin yatirimlari ile uluslararasi bir
turizm ve kayak merkezi haline geldi. Tabii turizmi 12 aya
yayarak yazin da yapilacak cesitli faaliyetlerde sehrimize
hem yurt icinden hem de yurt disindan turist cekmek gibi
bir misyonu Ustlendi.

Ozellikle de yani altyapi tamam sehirdeki turizm konfigii-
rasyonu tamam son dénemde &zellikle son 3 yilda yapilan
pazarlama calismalari neticesinde Kayseri tarihinde ilk kez
blylik kapasiteli ucaklarla kisin yabanci turist gelmeye
basladi. Bu sene insallah 4 veya 5 ugak 4 tilkeden Kayseri'ye
inig yapacak ve sehrimize hem ekonomik aktivitede hem
de turistik aktivitelere dahil olacak. Bizim Kayseri olarak
kis turizminden etkilenme boyutumuz aslinda bu igin kalbi
sayllacak. Isvicre, Fransa, Avusturya gibi Alp ilkelerinden cok
cok daha fazla. Clinkd bizde sehir ve kig turizmi arasindaki
mesafe ¢ok yakin uluslararasi kalitede otoban vasfindaki
yollarla ¢cok rahat ulagabiliyorsunuz, havaalanimiz yakin ve
dolayisiyla kayak merkezine Erciyes’e gelen insanlarimiz,
misafirlerimiz illaki sehri ziyaret etmek gibi bir ihtiyag
icerisindeler. Bunun yaninda Kapadokya gibi bir diinya
markasini da kis turizmine entegre ettigimiz zaman ortaya
sadece kig ve kayak turizmi degil ayni zamanda gurme
turizminden, gastronomi turizminden, toplumda kiiltir
turizmine, tarih turizminin aligveris turizmine, yeni turizme

varincaya kadar cok genis yelpazede bir portfoy olusur.
Bunu kis turizmi manasinda diinyanin baska bir yerinde
saglama imkaniniz yok. Evet, alplerde muhtesem kayak
merkezleri var 300-500 kilometre pistlere sahip 30 bin-50
bin konaklama kapasitesine sahip kiiglictik kasabasinda
kayak merkezleri var. insanlar oraya gidiyor harika kayak
yapiyor fakat bir Kapadokya gibi bir yeri ziyaret etme gibi
bir sansi yok. Clinkli cogu zaman blytik kayak merkezleri
alplerin kasabalarinda, kdylerinde ve uluslararasi havaa-
lanlari zaman zaman Ui¢ dort saatlik mesafelerde bulunan
cografialanlarda yapiliyor. Dolastyla Kayserinin Erciyes gibi
bir triin tarafindan gekilen yerli ve yabanci turiste biitlin
imkanlariniagmasi icin de hem bu aradaki sehir entegras-
yonu ¢oktan saglamis oldugunu belirtmistim. Hem de bu
insanlara bizim dzellikle de anlata anlata bitiremedigimiz ve
ciddi bir tarihi birikim olan kdlttirel mirasimiz, yemekleri-
mizi tattirmamiz ve bu insanlara bir sehirdeki gastronomi
turizminden dagdaki Kayseri yemeklerinden tattirmamiz
gerekiyor. Tabii isin kiltlirel miras boyutu, tarih boyutu
bizim agimizdan ¢ok &nemli.

Diinyada muhtemelen gastronomi turizminden en fazla
pay alan lilkeler tarihi kiilttirti falan olmayan 100-200 yillik
Amerika’daki Glkeler yani diinyada en meghur markalar
ve diinya insanin kendi Ulkesine yemek yemek icin veya
icme icin davet eden ¢eken tilkeler ok tarihi birikimi koki
olmayan Ulkelerdir.

Tabii ki mantimiz, yaglamamiz, yag mantimiz gibi yabanci
turiste de ¢ok cazip gelecek iirlinlerimiz var ama eger biz
bunlariisletmessek eger biz bunlari insanlarin istifadesine
sunmazsak sadece evlerde veya daha ilkel sartlarda bir Gretim
metodu olarak kalir. Aslinda yemek yeme ile gastronomi
arasindaki fark da benim bildigim kadariyla isin sunum
hazirlama ve karsi tarafa bunu begendirme yollarindan
geciyor yoksa herkes yemek yiyor ama bazilari gastronomi
turizmi yapiyor. Biz Erciyes yonetimi olarak ilgilendiren
husus sehrimizde kendi degerlerimiz, yemeklerimiz

uluslararasi turiste hitap edebilecek sekilde sunulmasi
bununla alakalr isletmecilik modellerine metotlari bununla
alakali insan kaynagimiz, mekanlarimizi gelistirmeliyiz. Yani
eger bir turistle bir sehir bolge uluslararasi turizme acildiysa
ki son yillarda Turkiye'de biittin cografyada olusan iki tane
destinasyon var bir tanesi Kara tren bir tanesi Erciyes'tir.
Biz su anda yeni yeni uluslararasi turizme entegre olmus
bir sehir olarak kendi degerimizi kendi gastronomi kiiltiir(i-
miizl yabanciya nasil sunalim onun yabanci bir misafirimizi
mutlu olacag bir ortami nasil olugturalim ve o insani daha
fazla nasil mutlu ederiz gelen turiste nasil daha fazla katki
saglariz bunu dustinmeliyiz.

Mesela buna ¢ok basit bir Srnek vereyim kiymali pide veya
etli pide veya etli ekmek tarzi kiymayla hamurun birlegtirilip
yenilen formatindaki yemegi Turkiye’nin her yerinde vardir.
Kayseri’de de vardir. Konya’da da vardir. Kayseri kiymalisi
ile Konya'nin etli ekmegi arasindaki fark yok denecek kadar
azdirama Kayseri'ye gelen turistlerden defalarca duyuyoruz
ki ya burada civikli bir sey varmig ben onu nasil yiyebilirim
diye Develi civiklisini soruyorlar. Konya'ya etli ekmek yemek
icin gidebilir ama Kayseri kiymali pide yemeye gelmiyorlar
niye orada bir efsane olusmug marka olusmus.

Kendi tiriinlerimize sahip oldugumuz gastronomik deger
dyle bir paket olusturup &yle bir hikaye olusturmali ve
pazarlamasinda &yle bir sey yapmalilyiz ki buraya gelen
insanlar onu kendi ismiyle kendi Unvaniyla ve &zelligi
ile aramak zorunda kalsin. Ciinkii diinya toplumlarinin
tamaminda manti var veya tiirevleri, pastirma sucuk tiirevi
kurutulmus et kiltliri var Araplarda da var, Hintler de
var, Balkanlarda da var ama Kayseri pastirmasini, Kayseri
sucugunu, Kayseri mantisini hangi renge boyayalim da
gelen yerli ve yabanci misafire onu sunarak o insandan
sehir olarak daha fazla istifade edelim.

Moderatdr (Tayyar Zaimoglu): Bizim llkemizde Anado-
lu'nun hemen hemen her sehrinde yerel lokanta yerel iiriin
treten kendi mutfagini ireten restoranlar ¢cok zor ayakta
kalir. Clinkii herkesin sadece yerli halka hitap ediyorsa bu

GASTRONOMi TURIZMi VE KULTUREL MIRAS :ﬁ
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Kayseri icin de gecerli, siz bir lokanta actiniz Kayseride
yag mantisini yapiyorsunuz herhangi bir Kayserili’ye bunu
begendirmeniz cok zor. Bir, sundan kaynakli annesinin yaptig
daha lezzetli, iki siz orada bunun lzerine iscilik koyuyor-
sunuz isletme giderleri koyup satacaksiniz o, evde bunu
cok daha ekonomik olarak yaptigy icin talep olmayacaktir
ama sehre disaridan gelen insanlar icin gercekten evdeki
o lezzeti olusturan o lokantaya gerek vardr.

Bununicin de yerel yonetimlere cok buytik gbrev dustiyor
tesvik getirmesi gerekiyor. Bu konuda aramizda Ahmet
Ors listadim var. Ondan da aslinda bu konuyu dinlemek
isteriz. Kayseri'de bu yonde nasil gelistirilebilir yerel mut-
faga neler yapilmali.

Murat Cahit Cingi: Aslinda biitiin yerel ydnetimlerden
beklemek de dogru degil Sayin Bagkanim. Bizim elimizde
uluslararasi camiada pazarlanmamiz igin belli metotlar var.
Zaten mahalli idare valiligimiz, Buytiksehir belediyemiz, lokal
belediyelerimiz, meslek edindirme kurslarindan yapilacak
islerin tesvik edilmesine oradan uirlin alinmasina varincaya
kadar cok fazla turizmle alakali is yapiyorlar. Eger siz bir
restoran isletmecisi olarak insanlarla bir diyaloga girecek
yabanci dil bilen bir insan bulundurmuyorsaniz Rus¢a konu-
san ingilizce konusan insan geldi mi zor durumda kalirsiniz.

Burada artik mahalli idarelerin yapacag cok bir sey yok.
Biz 6zel sektdr olarak gidisati goriip ona gore kendi
rotamizi belirlemek zorundayiz. Biz yapti§imiz biitiin
toplantilarimizda goériismelerimizde de gelecegi zaten
haber veriyoruz isletmecilere. Kayseri mutfagimizi yabanci
ve yerli misafirimize nasil daha sunulabilir hale getiririz
yabanci misafir geldigi zaman ona nasil daha fazla Griin
takdim ederiz bunun yontemlerini de 6zel sekt&r olarak
bizim aragtirmamiz gerekiyor.

Moderatdr (Tayyar Zaimoglu): Dogru, &zel sektdre destek
olunmasi gerekiyor bence. Aslinda gastronomi temelinde
tarim, tarimin temelinde kadin var. Sonucta her sey kadinlara
dayaniyor kadinlara dayandig icin kadinlari tesvik etmek
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gerekir onlari desteklemek gerekir. Bugtin Turkiye’de son
yillarda artik evlerde yemek yapilmaz oldu. Herkes anne-
sinden, anneannesinden, babaannesinden &grenmiyor
artik. Ogrenme olayi bitti maalesef. Disarida yemek, hazir
yemek oldu. Bizim belki de onlari desteklememiz lazim.
Burada kadinlardan baktigimiz zaman Ebru Baybara burada
Ebru Korali burada Hisniye Giil burada bagarmig 6rnekler,
bunlardan rnek alinabilir kadinlari birazcik destekleyerek
gastronomik Uriinleri orjinal haliyle sunmalisiniz.

Murat Cahit Cingl: Kayseri’de zaten Kayseri mutfaginin
temel unsurlari kadinlarimiz yani anneler, bacilar ve seri
Uretimde de Kayseri mutfagi sunulurken kadin istihdami
gerceklesiyor. Bu konuda ciddi bir istihdam imkani olusuyor
ama su bir gercegi de hesap etmemiz lazim. Kayseri mutfag
gercekten turizmi simdi dnemli bir mutfak. Dolayistyla biittin
paydaslarin ve paydas sektorleri de adim adim dogru bir
sekilde kanalize etmemiz gerekiyor. Biz de mahalli idare
olarak Blyiiksehir Belediye sirketi Erciyes A. $. bu konudan
turizmcilerimizle slrekli olarak istisare halindeyiz.

Moderator (Tayyar Zaimoglu): Verdiginiz bilgilerden dolay
cok tesekkiir ediyorum Sayin Bagkanim.

Nuri Corbacioglu
Fotograf Sanatcist | Turizmci

Merhabalar,
Ben fotograf sanatgisi ve turizmci Nuri Corbacioglu,

Turizme girisim de Kayseriyi kesfedisim de fotograf ile
oldu. Fotograf beni her zaman farkli noktalara yolculuga
sevk etti. Bu yolculuklar sanat¢i kimligim ve kesif duygum
ile birlesince ne kiltiirler ve biylleyici dogal giizellikler ile
bulusmami sagladi. Kayseri bu kadar zengin bir mirasa sahip
miymis diye fotograflari gbsterdigim, hikayeleri anlattigim
herkes sasirmaya bagladi. Gercekten Kayseri her anlamda
kesfedilmeyi bekleyen giizelliklere sahipti.

Artik Kayseri’deki gezilerim beni daha da atesliyor her
seferinde kesif ruhum saskinlikla bir degere sahit olu-
yordu. Kapuzbasi buyileyici bir glizellikti, Sultan Sazligrnin
dinginligi ruhumu dinlendirirken, Yilki Atlarinin yeri g&gii
sarsan ayak sesleri ile heyecandan dizlerim titriyordu.
Soganli Vadisi’nin gizemli durusu kendine ¢ekiyor, Mimar
Sinan Evi tarihi zihnimde yagsatiyordu.

Bu kesiflerden sonra artik Kayseri'de fotograf turlarina
baglamigtim. Turkiye’den ve hatta Diinya'dan fotografcilar
Kayseri'ye fotograf cekmeye geliyorfardi. Tam bu dénemde
gelen misafirleri nasil daha mutlu ederim sorusunun cevabini
Kayseri’nin zengin mutfaginda buldum. Kesif ruhum bu sefer
Kayseri lezzetlerinin pesine diistl. Artik gittigim yerlerde
mutfak kiltliriini de sorusturur olmustum. Turlarimin
rengi biraz degisip yelpazesi genislemisti, artik turlarima
fotograf, kesif ve gastronomi turlari ismini veriyordum.
Gastronominin sadece yemek yemek olmadig idrak
ettikten sonra yemek hikayelerini merak eder oldum. Bu
merakimi kesif ruhu ile birlestirince yerelde neler yapilir
neler yenir konusu daha ¢ok ilgimi ceker oldu. iste tam
bu noktada kiiltiirel miras ve kaybolmaya yiiz tutmusg
lezzetlerin pesinde kogar buldum kendimi,
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Sizlere bu noktada 2 drnekten bahsetmek istiyorum.

Dorak Yogurdu: Koramaz Vadisi’nde &zellikle Agirnas
Kdyu’nde bu dorak tagi cikarilir ve Mimar Sinan’in ruhunu
taslyan tag ustalari tarafindan ici oyularak bir derin canak
olusturulurmus. Simdilerde ne yazik ki bu tasi yapan tek
bir usta kalmis. Bu ustanin el isciligi bir sanat eseri oldugu
kadar mutfak sanatina hizmet eden degerli bir kiiltiir
de dogurmus. Eskiden kdylerde buzdolabi yokken bu tas
kislik tereyag ve yogurt ihtiyaci icin harika ve lezzetli bir
¢6ziim sunmus. Hanenin kalabalikligina (horantasina) goére
bir tag alinir bu tas bahar aylarinin baginda bahgenin en
golge yerine (omca altina) konulur ve icine o giin yapl-
lan yogurt konur, tizerine tuz ekilir, temiz bez ile &rtiiltir
ve Uzerine bir tas konurmus, bu islem sonbahara kadar
herglin yapilan taze yogurdun eklenmesi ile devam eder-
mis. Dorak tag suyu kusma &zelligine sahip oldugundan
yogurdun suyu disina tagar birkag glinde temiz bir bezle
disi silinirmis. Bu dinlenen yogurt kis yaklasirken dorak
tasindan ¢ikarilir, stirtme taginda sirtiilerek yagi ayrilir ve
kislk bir cesit terayagi elde edilirmis, kalan yogurt ise tim
kis stizme yogurt olarak tiiketilirmis. Ne yazik ki buzdolabi
yayginlaginca bu ylizyillik gelenek yok olmaya yliz tutmus.
Ne mutlu ki bana ben bu yogurdun pesine diistiim rica
minnet kdylilere az miktarda da olsa yaptirmaya basla-
dim, gastoronomi turlarimi gétiirdtiglimde eksi mayali
kdy ekmegi ile bu lezzeti tattiriyorum ve yine ne mutlu ki
Kayseri’nin énde gelen otel ve restorantlari bu yogurdu
men(istine koymaya basladilar. Bu anlamda yeniden iiretimin
baglamast ile bir katma deger olusturmak ve kaybolan bir
kiiltlrel mirasi yeniden canlandirmak hayatta aldigim en
glizel keyiflerden olmustur.

Hirmetci Koyl Manda Urtinleri: Hiirmetci Sazligr yilki
atlari kadar mandalari ile de kiymetli bir cografya. Sazlikta
500 kadar yilki ati varken 2000 in lizerinde mandaya ev
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sahipligi yapiyor. Sazligin cevresindeki kdylerdeki man-
dalarin aksamiistli tozu dumana kattiktan sonra sularin
icinden gegip kdye gelisleri bir gérsel sélen olugtururken
bu canlilarin triinleri de damagimiz igin bir sélen olustu-
ruyor. Yerli irkin yaygin oldugu bu kdylerde tiim mandalar
sazlikta dogal otluyor ve bunun igin lezzetleri ayri bir glizel
oluyor. Bir de kdyll kadinlarin annelerinden kalan tarifler,
mayalar sonucu daha da 6zel kiliyor. Distinsenize bu
kdyde yediginiz yogurdun mayasi en az 100 yillik. Hirmetgi
sazliginin manda yogurdu, manda siitdi, manda kaymag;,
manda peyniri, manda sucugu, manda pastirmasi tatmadan
Kayseri’den ayrilmayin.

Bu kisa stirede saymaya ¢alistiklarim Kayseri’nin zenginlik-
lerinden sadece bir kacl... Daha fazlasi icin Kayseriyi Kesfet!

Omer Kartin
Gastronomi Turizmi Ihtisas Komitesi Bagkam | TURSAB

Moderatdr (Tayyar Zaimoglu): Siradaki konusmacimiz
Gastronomi Turizmi ihtisas Komitesi Bagkan/TURKSAB
Omer Kartin Beyefendiye sdzii veriyoruz.

Omer Kartin: Merhabalar sevgili hemserilerim ben Omer
Kartin. Neden TURSAB neden gastronomi turizmi? Bugtin
calistayimizin konusu gastronomi turizmi. TURSAB Acentalar
Birligi cok dnemli. Gastronomi turizmi de bizim inceleme-
lerimize gbre diinyada en az kisi bagsi bin dolar birakiyor.
Yemek icin yola cikan her turistte gastronomi turisti diyoruz.
Turizmde U sey 6nemli: Algl, pazarlama ve operasyon. Bu
tictinl dogru yapmak bizi hedefe ulastiracaktir.

Algly, sehir yapacak sayin baskanim sizin desteginiz ile
alg! olusacak, siz bahsedeceksiniz, Kayserililer bahsede-
cek bu sekilde algl olusacak. Gaziantep’in bagarisi mesela
UNESCO’dur. Afyon buna girdi ise emegimiz olmustur.
Bu konuda Adana’ya ¢ok destegimiz oldu. Bu gibi seyler
algya destek oluyor.

Pazarlamayi genelde turizm acentelari ile beraber turizm
paydaslari yapar. Mesela otelciler ve turizm yatinrmcilari
bu konuda 6nemli etkenlerdir. Gastronomi turizmi olarak
bu pazarlama ¢ogunlukla yurt disinda olmasi lazim.
Bizim kendi icimizde kendi yemek kiiltlirim{zi tanitmak
cok da dnemli degil. Asil hedef yurt disindan Tirkiye’ye
dogru gastronomi turizmi olarak yeni pazarlar agmaktir.
Kayseri’nin gastronomi turizmi olarak nerelerde pazari
var derseniz bence uzaklarda daha ¢ok pazari var. Yakin
Avrupa Ulkelerinden ziyade daha ¢ok Uzak Dogu Ulkeleri
olan Tayland, Cin, Japonya ve Giiney Amerika gibi yerlerde
daha ¢ok pazari var.

Bir de operasyonun iyi olmasi gerekir. Operasyonda yeterli
degilsek; otel sayimiz, oda sayimiz, yabanci dil bilen reh-
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berimiz yoksa diger iki maddeyi saglasak bile gastronomi
turizmi olarak eksik kaliriz.

Biitlin bunlarin hepsinin planli yapilmasi, sehrin karar mer-
ciinin dogru kararlar vermesi ve tiim paydaglarin beraber
caligmast ile olur.

Biz TURSAB olarak her zaman yaninizdayiz. Ben bir Kayserili
olarak cani géniilden yaninizdayim.

Moderatdr (Tayyar Zaimog|u): Bagkanim bilgilendirmeniz
icin ok tesekkdir ediyorum.
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KAYSERI MUTFAGI

Hiilya Tiritoglu
Cemen’s Marka Kurucusu

Kayseriliyim biliyorsunuz. Dedemin dedesi de Kayserili.
Biz kltlirel yemeklerimize her zaman deger verirdik.
Biliyorsunuz benim ailemde gida sekt&riinde, biz ne zaman
bir araya gelsek konumuz gida, yemek. Ben iki kizimi belli
bir yasa getirdikten sonra calisma hayatina girdim. Ailemin
sahip oldugu pastirma sucuk markasinin magazasini agarak
ise bagladim. Calisma hayatina belki sonradan girdim ama
hep fark ettigim suydu. Kayseri’nin bu kadar degerli yoresel
drlinlerivar. Pastirma, sucuk, manti. Turkiye'nin hicbir yerinde
bu Uriinlerin benzeri yapilmiyor. Ama biz bu Uriinleri nasil
sergiliyoruz, nasil pazarliyoruz? ilk dikkat ettigim sey buydu.
Hemen pastirma sucuk ve mantiy hijyen dolaplarin icine
aldik. Ozel ambalajlar hazirladik. Uriintiniin cok iyi olabilir
ama iyi sunamazsiniz ve iyi pazarlayamazsaniz hicbir ézelligi
kalmaz. Sonrasinda baktik ydrenin bazi ihtiyaglari var. Gelenler
hep nerede manti yiyecegiz diye soruyorlardi. Birkag giizide
isletme var onlari dneriyorduk ama baktik bdyle bir acik
var. Kendi blinyemizde bir atlyemiz var tamamen bayan
istihdamdan olusan. Manti ve diger ydresel yemekleri yapi-
yoruz. Anneannemizden babaannemizden gelen receteleri
kullantyoruz, onlar gibi sunmaya calislyoruz. Ve elimizdeki bu
imkanlarla restoran agma fikri gelisti. Ebru hanimin dedigi
gibi yemek insanlara cok dokunan bir sey. Restoran bizim
yaptigimiz ise de biylik deger katti. Hizmet sekt&riinlin
bir¢ok zorluklari var ama biz bu zorluklari her gecen giin
asarak ilerletmeye calisiyoruz. Disaridan gelen misafirlere
hem bu yemekleri tattirmak hem de anlatmak konusunda
elimizden geleni yapiyoruz. Bizim yaglamamizi lazanya gibi
keserseniz hicbir anlami olmaz. Onu kivirip yogurda batirip
yeyince bambaska bir lezzet oluyor.

O kadar cok lezzetimiz var ki. Mesela nevzine, aside tatlila-
rimiz. Bilmeyen yiyince inanamiyorlar bu nasil giizel diye.
Mesela bizim tepsi mantimizi yaptik burada. Gesi bélgesinde
yapiliyordu, Kayseri merkezde de biraz farkl yapiliyordu.
Biz bu yemegimizi ortaya ¢ikardik, iyi ki de yaptik. Simdi

blyiik oteller restoranlar menisiine almaya bagladi.
Cok ilgi cekiyor, manti ok seviliyor. Evet her y&renin bir
mantisi var ama Kayseri’nin mantisi bir baska. Mesela Prov
mantisini kag kisi biliyor? Biz simdi bu bag kdiltiirli yeme-
gini veriyoruz ve herkesin de ¢cok hosuna gidiyor. Bunun
gibi o kadar ¢cok yemegimiz var ki. Bunlari ortaya ¢ikartip
pazarlamaya calisiyoruz. iki giin &nce Sirha fuarindaydik,
glizel bir stant actik tiim Uriinlerimizi tanitmaya calistik.
Uziildigiim bir sey var o da Kayseri gastronomi turizmi
anlaminda hep en son akla gelen nokta nedense. Bunu
orada da duyduk. Biz ilk siraya ¢ikartmak icin elimizden
geleni yapacagiz. Belediyemiz, esnaflar giizel bir sinerji
yakalarsak glizel isler yapariz diye diistintiyorum.

Gegen senelerde sevgili blogger arkadaslarimiz gelmisti
yaglama fenomen oldu. Onu catala sarip yogurda batirma
goriintlist cok ilgi cekti. Manti biliniyor ama yaglama ¢ok
fazla bilinmiyor. Boyle calismalar ¢ok etkili oluyor.

Gacer unu ile ilgili caligmalari baglattik. Ureticileri konu-
suyoruz ¢ok lezzetli Grlinler ortaya ¢ikacak. Belki Sorgiil
bugdayi ile de glizel isler yapariz. Yapacagimiz cok isler
var. Kayseri mantisi, sucugu, pastirmasi igin cografi isaret
belgelerini aldik. Bize yardimci olan Ticaret Odamiza ¢ok
tesekkir etmek istiyorum. Daha cografi isaret alacagimiz
bircok trlinimiiz var ve biz de bunun igin calismaya
devam ediyoruz.

BiR URUN OLARAK GASTRONOMi TURIZMi
Moderatdr: Prof. Dr. Kurtulus Karamustafa

BiR URUN OLARAK GASTRONOMI TURIZMi

Moderatér: Prof. Dr. Kurtulug Karamustafa
Kayseri Universitesi Rektorii

BIR URUN OLARAK GASTRONOMI
TURIZMI - Ozgiinliik, Deger Yaratma,

Yerel Uriinlerin Markalasmasi
Prof. Dr. Kurtulus KARAMUSTAFA

KAYSERI UNIVERSITESI REKTORU

KAYSERI GASTRONOMI TUREZMI
CALISTAYT -

16 Kasum 2019, Kayseri

Bir Uriin Olarak Gastronomi Turizmi

Yerel gastronominin destinasyon tercihinde dordiinei sirada
ver almasi (B v ridi, 1903),

Yivecek ve igeceklerin destinasyon tercihinde en dnemli
unsurlardan biri olmas! (rimisgen v ikl 1998),

Sayist az almak ile birlikte Fransa ve italya gibi destinasyonlann

gastranomiamach sevahatlere ev sahipligi vapmasi,

Bir Uriin Olarak Gastronomi Turizmi

Gastronomi turizmine katlmak icin insanlam motive eden

URSUTTAF { Gumae ve Canieares, 201
Fiziksel Motivasyvon (yasami siirdiirmek),
Kiiltiirel Motivasyon (kiiltiivel degerleri dgrenmek),
Sosyval Motivasyon (bircok insanile divalog),

Prestij Motivasyvonu (yemek ile gisterisvapma), s
;‘.

Sunum Icerigi

Bir Uriin Olarak Gastronomi Turizii

Yerel Uriinlerin Markalasmasi — Cografi isaretleme

Bir Uriin Olarak Gastronomi Turizmi

Gastronominin turistik bir diriin olabilmesi icin gerekli

ozellikler (Takmen 2007)
Cekicilik unsurn olabilmesi,
Biitiinlegik firiiniin temel unsurlarmdan biri olabilmesi,
Temel seyahat motivasyonu olabilmesi,

Kiiltiirii biinvesinde barindirabilmesi,

Yerel Uriinlerin Markalasmas: -

Cografi isaretleme

Gastronoi amach  seyahat  edenlerin gittikleri

destinasvonlandan voresel vivecekler, vemek tarifled ve wiresel
Diinvada bircok tilke ve selir vivecek ve icecekleri ile amimaktadar,
Gastronominin onemli bir markalagma aract olmasi,
Gastronominin markalagmasi denilince akla cografi isaretlemenin

gelmesi,
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Birol Ulusan

Birol Ulusan
Metro Toptanct Market Meyve Sebze Kategori Miidiirii

Yerel Uriinlerin Markalasmas: -

Yerel Uriinlerin Markalasmas: -
Cografi Isaretleme

Cografi Isaretleme

METRO VE COGRAFE :'_ﬁ.'— RETLER
n o e i i e Faydal capd
Cografi isarel, niteligi ve iimdiyle bir bilge, wire veya iillke ie - — '{h_r} _
% = Bole biribarenin obmas, feketicilerino lirine vénelmesini saflavabilir.
ozdeslesmis iirlinlere verilen isavetlerdir. | Karsal Ekonomi «  Tiketicilerbu isaretleaenin oldudn drislere daba facla para vermek isterebilier, METRO

» Yaore halkbu sapede veni istihdasm kayuaklan saglavabilir.

Markalagsma  savesinde destinasyonlann  meveut  {iriinleriyle v teareliciinlec savesinde tiketicerin sershat edecekleri disimiMiginden bok

& P Y 5 & " " Bilge Turizni - : .
turistlerin zihinlerinde ver edinebilineleri, turimi eanlanabileceltir.
i »  Uzun willar smoesine dayansn retim pomtembert ve tirine dzgii bilgiler nesilden
Ornegin Kayseri Pastirmas isareti ile satin alinmak istenen, willar | Kiiltiir ve Gelenek neshe aktanlabilecekdir,

: e et T . | »  Blgenin killtiioel varlsg korunacaktir.
boyunca bir birikimle meydana gelen lezzetin zihinde uyandirdiga OrimKaiiinave | Coferdigartiemon T — g
imajdar, Giivenirlik saglanarak tikitim istefi aritmilacaker,

P [CTre————— y

e

Yerel Uriinlerin Markalasmas: - @

Yerel Uriinlerin Markalasmas: -
Cografi Isaretleme

Cografi Isaretleme
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Yerel nlerin Markalasmasi -
Cografi Isaretleme

Kayserd dzclinde dibginuldiginde cografi isaret alung dirinler;
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6zGUNLUK VE DEGER YARATMA, YEREL URUNLERIN MARKALASMASI

Ebru Baybara Demir
Sef | Sosyal Girigimci

A\ ncelikle davetiniz icin cok tesekkdir ediyorum. Sektérden

bircok kisiyi dinleme firsati bulduk. Burada kadinlarin
cogunlugu kadin olan bir izleyici kitlesi gériiyorum ben.
Sabahtan beri bircok konusmacinin da degindigi gibi kadinlar
geleneksel kiiltirlin ve mutfagin geleneksel taglyicisi. Ben
size kendi hikayemden bahsedecegim. Mardin’e geldiginiz
zaman U¢ seyi yapmaniz lazim. En 6nemlisi dort bin yillik
Deyrulzafaran Manastirrni ziyaret edersiniz, 16. ylizyllda insa
edilmis olan bélgenin ik medresesi Kasimiye Medresesini
ziyaret edersiniz ve Cercis Murat Konagrnda yemek yersiniz.
Bunu Skylife yaziyor. Mardin’e gittim deyince bunlar akla
geliyor. Yani biz bir marka yarattik. Peki bunu nasil yaptik?
Bunu kadinlarla yaptik, hem de okuma yazmasi olmayan
bircok kadin ile. Bu giizel bir hikaye.

Ellerimi gbriiyorsunuz. Bu ellerin neden bdyle oldugunu
soruyorlar bana. Yurtdisina gittigimde bicak kullanirken
kimse bizim suratimizi cekmiyor. Ellerimizi cekiyorlar ve
bu dévmeleri gériince artik kimin oldugunu anliyorfar. Ya
da bu saglari gériince bu Ebru diyorlar. Benim bir marka
bilinirligim var. Aslinda Osman beyin sdyledigim gibi 6zglin
olmak kendi degerlerimize sahip ¢ikmak sart. Bunlar benim
anneannemin tokasi, ellerimdeki dévmeler Mardin’deki
Kirt kadinlarinin yaptigi dovmeler. Kendimden yaptigim
bir sey yok sadece bize has olan 6zglin degerleri lizerimde
tagtyorum. Peki benim hikayem ne?

Mardinli bir ailenin kiziyim. Biliyorsunuz bizim kdilttirde
erkek cocugu cok Gnemli, benim ailemde de ¢ok degerli.
Ben annemle babamin erkek beklenen tgtincii kiz cocu-
guyum. Biliyorsunuz feodal kiiltlirde esnaf bir aile iseniz
birakin kiz cocuklarini erkek cocuklarini bile ¢ok fazla
okutmazlar, o ¢ocuklar ailenin meslegi olan isi devam
ettirirler. Muhtemelen burada da bdyledir.

Benim annemi ¢ok ezmisler senin oglun olmuyor diye.
Babam benim {i¢ kizim var ti¢lint de erkek gibi yetistirece-
gim der ve bizi Uiniversite okumak icin istanbula gétiriiyor.
Sonra bizim bir erkek kardesimiz oldu ve hepimiz babamin
idealindeki gibi tniversiteyi bitirdik. Ben Mardin 6zlemleri
blytidiim. Hep anlatti ama bizi hi¢ gétiirmedi Mardin’e.
1998 yilinda bir meslektasim ile evlendim, izmirliydi esim.O
yillart hatirlarsaniz siyasi degisimler ve ardindan Marmara
depremi derken tilkede turizm bitme noktasina geldi. iste
biz o noktada ikimiz de issiz kaldik. Ya sektorl degistire-
cektik ya da baska bir sey yapmaliydik. Ben diinyaya niye
geldigimi biliyorum. Ben Mardin’de olmak igin gelmisim.
Mardin’e gittim, sadece merak ettigim icin gittim. Ve
goriir gdrmez dedim ki bir is yapmak istiyorsak buradan
baslayalim. Ne yapacagiz burada diye sordu o zamanki
esim. “Turizm” dedim. Bunu &zellikle kadinlara séylemek
istiyorum. 1999 yilinda Mardin’e gelen turist sayisi 11.000.
Nusaybin sinir kapsindan ticaret icin gegen herkes turist
olarak kayda gectigi icin aslinda reel bir rakam da degil.
Mardin’de o zaman 220 yatak kapasitesi varmis buna
kamu misafirhaneleri dahil. Biz burada turizm yapmaya
calistyoruz. Kapali bir toplumda issizligin yilizde otuzlara
vardig bir toplumda insanlara bir hayalden bahsediyorum.
Zannetmeyin ki kadin bizde degerli degildir. Degerlidir
ama evin icinde. Biz ne kadar ataerkil desek de anaerkil
bir toplumuz. Bizde erkekler kadinlara cok deger verirler.
Yanlis da anlatilsa biz ok degerliyizama kadin hep icerde
olmus disarida degil. Bana ailemin hem kadinlari hem
erkekleri ¢ok kargi cikti. Bir buguk yil babamla konugsma-
dim. Mardin’e gittigimde 23 yasindaydim ve ufak bir kizim
vardl. Dlinyanin istedigim yerinde istedigim isi yaparim
bana karisamazsin dedim ve babama kapiyi carpip gittim.
Delikanllyim ya. Ama aslinda bu onun sucgu bizi bdyle
yetistirdi. Evimin erkek kizi diyordu bana. Kaldigim evdeki
kuzenlerim bile yengeme diyorlardi ki sGyleyin suna gitsin
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bagimizi belaya sokmasin. Clinki insan iligkileri gerektiren
bir is yapryordum. Turistler, otobUsler... 2000 yilinin Eylil
ayinda bir Alman turist grubu getirdim Mardin’e. Sehrin
tek restoranini begenmediler ve grubun lideri yarin ayni
yere grubu getirmeyecegini sdyledi. Yarina kadar dusiin
ve bir alternatif yarat dedi. Baska restoran yoktu ki. Cok
kizmistim ona, nasil yaratayim alternatif diye. O giin bana
dedi ki cok radikal sekilde hayatinin kararini verip Mardin’e
gelmissin, bir sey yapmak istiyorsan o zaman bunun igin
de bir alternatif yaratmak zorundasin.

Eve gittim ¢ok agladim. Yengem sordu ne oldugunu, anlat-
tim. “Eve getir” dedi. “Ben her giin kag yirmi sekiz kisiye
yemek yaptyorum? biliyor musun dedi. Ailemin kadinlari,
mahallenin kadinlari bir araya gelmisti benim icin yemek
pisirdiler. S6yle bir s6z vermistik 12: oo’de girecekler 13: 30
cikacaklardi ve sonra Harran, Urfa, Nemrut gezileri vardi.
Biz s6zlimiizii tuttuk 13: 30’da bitirdik ama grup sézlerini
tutamad. Ciktiklarinda saat 16: oo idi. Ciinkli yemek bir
paylasim. Diinyanin neresinde olursaniz olun; tagl, toprag,
glinesi, kumu insanlar bir yere kadar gériiyor. Ama insani
insanla anlamak, paylasmak kadar giizel bir sey yok. Bunun
en iyi yolu da yemek. Dillerini bilmeyen insanlar yemekte
anlagtyor. O gtin aklima bir fikir geldi. Siz pisirin ben size
turist getirecegim dedim kadinlara. Ve 4 tane menti hazir-
ladim, ellerine verdim. Sonra gocuklarini aryordum “su
menti pisecek annene sdyle, yarin size 50 kisi getiriyorum?”
diye. Bitilin kadinlar o eve gidiyor beraber pisiriyorlardi.

Kendi yemeklerini yapiyorlardi, 6zgiin olan o gtin kapiy
calsaniz kendilerine yaptiklari yemek kalitesinde bir yemek
yapiyorlard. inanilmaz bir basari oldu, biz para kazanmaya
basladik. Bir sektdr dogdu.

Ben bir degisime inandim ve bana inanan insanlari toparladim.
2001 yilinin Haziran ayinda Mardin’in ilk turistik igletmesi
Cercis Murat Konagini agtim. Mutfakta kadinlar calisiyordu.
Bu arada esimden de bosandim. Geng ve bosanmis kadin
bir ickili restoran igletiyor. Hemen hemen benzer yapida
toplumlarda yasiyoruz, beni cok iyi anlarsiniz. Kiiciik bir
toplumda bunu yapan bir kadin icin neler denebilirse
hepsini sdylediler hakkimda. Duymadim. Dort ay sonra
bir beyefendi geldi 60 yaglarinda. iki oglum var ikisi de
issiz. Bundan daha da glizel bir konagim var. “Lokanta
mi yapalim otel mi?” dedi. Benim icin kirilma noktasiydi.

Elinizde biiytik bir sermayeniz yoksa en iyi yaptiginizisten,
sahip olduklarinizdan bir ekonomi yaratmaniz lazim. Biz
de Oyle yaptik. Buglin hala yarim saat Gtemizde savas var.
Aslinda disaridan gelip de bir yatirimcinin para koyacagi
bir ortam yok. Bir sey yapilacaksa o topragin insani kendi
elindekiyle, kendi 6zglin degerleri ile bir seyler yapacak.
Mardin’e Mardinlinin kendisi yatirim yapt!. Artik Mardin'de
kadinlarin disarida ¢alismasi gayet normal bir sey oldu.
Bir kadin ve ona inanan 21 kadinin cesareti ve yaptiklari
ile birlikte cesaretlenen Mardinliler turizme yatirim yapti.
Agirlikl gecim kaynagi tarim ve hayvancilikti simdi turizm.
2018'de Mardin’de 11.00 olan turist sayisi 1.300.000°e yatak

kapasitesi 18.000% ulasti. Dolayisiyla kendi 6zgiin degerle-
rinizle marka yaratabilirsiniz. Bana kadinlar kolay yatirmci
olabiliyorlar mi diye soruyorlar. Hayir diyorum. Sermaye
erkegin elinde oldugu siirece girisimcilik cok zor. Ama biz
kadinlar dyle gli¢ll yetistiriliyor ki, aileleri idare ediyoruz
ve bakmayin hepimiz anaerkiliz. Biz yapabiliyoruz. Ozgiin
degerleri korumak, giizel yemekler yapmak ve bunlari iyi
sunmak lazim. Bunlari yaparsaniz insanlar inanin ki gelir.
Ben bunu Mardin’de yaptiysam siz Kayseri’de haydi haydi
yapabilirsiniz. Bu sehrin gastronomi turizmini kadinlar
ayaga kaldirabilir.

Dinyanin en dnemli mutfak kiltlirli yarismasi ‘Basque
Culinary World Prize” yarismasinda sosyal gastronomi
alaninda diinyanin en iyi 10 sefinden biri oldum 2017 ve
2018 yilinda.

Tamam yemek yapmak ¢ok giizel ama &yle bir durumdayiz
ki on sene sonra mutfagimizda domates olabilecek mi
bunu diistinmek durumundayiz. Ben bu arada bir kere
daha evlendim, bu sefer bir Mardinli buldum kagmasin
diye. iki cocugum daha oldu. Su an 12 yaginda olan kizim
bes buguk yasindayken yiirtiylistinden siiphelenen doktor
arkadasim bazi tahliller yapiimasini istedi. Ve sonucta
beyninde 3, 2 cm bliyiikligtinde bir timdr bulundu. Higbir
anne babanin bunlari yagsamasini istemem, Allah kimseyi
evlatlartile sinamasin. Diinya basima yikildi. Ne yapabilirim
diye. Kizim hemen ameliyata alindi. Neden diye sordum
doktora. “Bilmiyorum, bilsem Nobel alirim ama bildigim
yedigimiz ictigimiz hicbir sey temiz degil, soludugumuz
hava temiz degil.” dedi. Hemen itiraz ettim ben bir sefim ve
miimkiin oldugunca en iyi gidayi en temizini cocuklarima
yediriyorum dedim. Doktor arkadasim o &yle olmaz en
basta toprak kirli dedi. 2012 yilindan beri toprakla ugra-
siyorum. Oncelikle her giin doyurmak zorunda oldugum
tic tane cocugum var ve yine her giin yiizlerce misafiri-
min karnini doyuruyorum. Bunu bir sorumluluk bildim
ve ylizimi tarima déndim. Topragin kimyasallarla ne
kadar kirletildigini, yerel tohumlarin yok oldugunu hatta
suyumuzun bittigini 6grendim. Sonra Mezopotamya’nin en
eski bugdaylarini arastirmaya basladim. Bir ekip kurdum,
hepsi kadin miihendisler. Ve Mezopotamya’nin en eski
on bir ¢esit bugdayindan besini bulduk. Benimle dalga
gectiler. Deli misin dediler? Calismaya Diinya Gida Tarim
Orglitirniin destegi ile bagladim. Projeye, Suriyeli miilteci
kadinlari da dahil ettik. Ttrkiye’de tohumu bitirmisiz. Bugtin
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konvansiyonel tarim yapiyoruz ve her seyimiz ilag, her
seyimiz giibre, topragimiz &lliyor. Dahasi 1999’da 150 met-
rede buldugumuz suyu bugtin 850 metrede bulamiyoruz.
Mardin &zelinde Suriye’deki savag avantajimiza. Oradaki
Giftci su an tarim yapmadigy icin suyu kullanmiyor ve o
suyu biz kullaniyoruz. Turkiye’de tarimin 3-5 yili kaldi. Peki
ne yapacagiz? 1980’den sonra yerel tohumlari birakip her
sene yenilemek zorunda oldugumuz dig kaynakli tohumlara
mecbur kalmisiz. Trkiye’deki 6 milyon ciftcinin icinde,
marjinal kalmig kendi yaginda kavrulan ytizde 1, 2 lik arazi
sahibi ciftcinin elinde yerel tohumlarimiz var. En dnemlisi
bu tohumlar susuz yetisiyor, saglikli, glibre istemiyor. Bu
tohumlar her sartta yetisiyor.

Biz bugday markasi yaratmiyoruz, Turkiye’nin gelecegini
hazirliyoruz. Suanda 24 kadin miihendis ve 350 kisi calistyor.
Mezopotamya’nin en eski bugdayi Sorgtil'li yetistiriyoruz.
2 tondu, 102 déniim araziye ektik. Onlari da bana esimin
arkadaglari kullan diye verdiler. 102 dénlimde 20 ton elde
ettim. Bu sefer o 20 tonu 6 iftcinin arazisine ektim bu
sefer 440 ton elde ettik. Su anda ekim yapiyoruz 1400
déniim araziye. Bir avug topragl kimseye vermiyorum
clinkii. Bence gelecege birakacak emanetlerimiz olmasi
lazim. Tohumu devam ettirmemiz lazim. Atattirk Toprak
Mahsulleri Ofisi savasa ve kurakliga karsi en blytik silahi-
miz bugdayla doldurulmasi lazim diyor. 2006 yilindan beri
biz TMO depolarini doldurmuyoruz. Turkiye’nin B planini
olusturmaya galisiyoruz. Ben tohum satmiyorum.

Buradaki Gacer tohumunu getirdi arkadaslar. inceledim,
yerel bir tohum. Buna sahip ¢ikmaniz gidanizin gelecegi
icin cok nemli. Bundan yapilan ekmegin kokusu hicbir
seyde olmaz. icinde kimyasal olmayan ¢ocuklara giivenle
yedirilebilecek gidanin pesinde artik tiim diinya. Kimse
Turk mutfagini Fransiz mutfagini tanima derdinde degil
artik. Gidanin, su kaynaklarinin gelecegi on yil. Dolayistyla
bizim amacimiz zgtin olan degerlerimize sahip ¢ikmak,
bunlardan marka yaratip bunlari satmak.

Son olarak kadinlara bir mesajim var. Kayserili kadinlarin
ne kadar hiinerli olduklarini biliyorum ¢linkii o mantiy
yapmak akil isi degil, son derece zor. Mutfaginiza sahip
cikin. Bu mutfag ileriye gétiirecek olanlar kadinlar. Onlarin
vizyonuyla cok daha glizel seyler olacagina ben inaniyorum.
Sakin erkekleri geri plana attigimi da diisiinmeyin benim
bu hayattaki en biiyiik destegim de esim.
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0 ncelikle bu bulusmayi diistinen, planlayan ve bizi davet
edenlere cok tesekkiir ederek sdzlerime baslamak
isterim. Konusulanlara biraz daha farkli bir acidan yaklas-
mak istiyorum.

Kayseri mutfag tilkede ve diinyada taninacaksa Turk
mutfaginin bir parcasi olarak taninacak.

Diinya’'daki 6rneklerine baktigimizda da hep bu yol izlenir.
Mesela Fransa... Once bir biitiin olarak Fransiz mutfagi
ortaya ¢lkar arkadan Fransiz mutfaginin alt bolgeleri daha
yakindan taninir. italyan mutfagi icin de ayni sey gecerlidir.
Mesela Cin mutfag. Nedir Cin mutfagre Cin Avrupa’ya yakin
bir blytikliikte, neredeyse bir kita. Cin mutfagi diye bir
sey olamaz. icinde 11 degisik mutfak var ama Cin mutfag)
denir. Bizim izleyecegimiz yol da bu olmalidir ve bu yol
izlenmektedir. Bizim en blylik cabamiz, savagimiz Tirk
trtinlerini ve Turk mutfagini tanitmaktir. Tabii ki Kayseri
mutfagl, Adana mutfag), Gaziantep mutfag, Urfa mutfag,
Karadeniz, Akdeniz ve Ege mutfaklari var ve ¢ok degerli.
Ve tabii ki istanbul mutfag ki biliyorsunuz o bir derya
ve ¢ok yonlii bir mutfak. Bunlarin da tek tek taninacag
doénemler gelecek. Ve hepimiz tabii bunun igin calismasi
gerekecek. Ama once Tirk mutfag lzerinden hareket
etmeliyiz. Diinyada 6nce Tirk mutfag hakkinda iyi bir
sohret yakalamamiz gerekecek. Tuirk mutfaginin su anda
iyi bir s6hreti var midir? Ben diinyayi cok dolagan bir insan
olarak sdyleyebilirim ki Tlrk mutfaginin iyi bir sohreti
yoktur. Tirk mutfag denince ilk akla gelen bir takim ¢ok da
basarili olmayan donerlerdir. Bunlarin bircogu ayakta yenen
yerlerdir. Ve eger bir Tuirk lokantasina giderseniz kebap gibi
alternatifler bulursunuz, gercekten yoresel olan yemekler
neredeyse hic yok. Turk mutfagi cok pahali olmayan ve
cok &zenli olmayan bir mutfak olarak bilinir. Peki gercekten
bdyle mi? Yoksa Tiirk mutfag farkli ve pek cok ydnden
diinyanin en 6nemli mutfaklarindan biri olarak taninmay:

hak eden bir mutfak miz2 Once burada cok milliyetci bir
sdylem yapmayacagim, gercek diistindiglimii sdyleyece-
gim. Samimi gbriistim Turk mutfag) diinyanin en &zgtin, en
zengin mutfaklarindan biridir. Bu konuda hi¢ sliphem yok,
saatlerce konusabilirim. Bir defa Tlirk mutfagi bagka hicbir
dlinya mutfaginda olmayan bir baglangig noktasi. Mesela
Fransiz mutfagl Fransa'da olusmustur, italyan mutfag
Italya'da olusmugtur. Amerikan mutfag) tabii ki Amerika'da
olusmamistir ama Amerika'ya gelen milletlerin bagimsiz
mutfaklari olusmus daha sonradan harmanlanmistir. Ttirk
mutfagi dyle degildir. Tuirk mutfag buradan yaklasik sekiz
dokuz bin kilometre mesafede, bundan yaklasik iki bin yil
dnce hatta daha evvel Orta Asya’da baslamistir. Orta Asya
gocer toplumlarinin kendine has mutfaklari ve pisirme
yontemleri var. Daha sonra 7. ve 8. yiizyilda bir kismi bilylik
bir gb¢ vermis ve bu go¢ yaklasik 5-6 bin kilometrelik bir
alanr kat etmistir. Kuzey Hindistan Pakistan cografyasindaki
mutfaklarla bizim aligverigimiz coktur. Derken iran ve Arap
cografyasi. Buralardan hem kiz alinmig hem kiz verilmis,
devletler kurulmusg, savaslar yapilmis... Yiizlerce sene sitiren
bir stirec. Turk mutfaginin birinci ddnemi Orta Asya gocer
mutfagy, ikinci evresi bllylik go¢ ve Uglincl evresi ise 11.
Yiizyilda Malazgirt yani Anadolu'nun fethi ile baglyor. Bliylik
gocten kalicr olacaklari yeni bir yurda giriyorlar. Anadolu o
zaman bos mu? Elbette degil, Anadolu bir mozaik. Cesitli
dinler, gesitli kabileler, kiiltiirler, devletler... Roma impara-
torlugu var mesela o dénemde Anadolu’da hiikiim siiren.
Kuzey Dogu Karadenizde bagka bir Rum imparatorlugu
var. Yani tam bir mozaik. Mozaik dedigimiz zaman da bir
mutfak mozaigi de var elbette. Dolayisiyla ticlincii evre
bir Anadolu mozaigi dénemidir. Tirk mutfagi Anadolu
mozaiginden cok fazla etkilenmistir. Dordiince evre ise
istanbulun alinmasiyla baglayan dénemdir. istanbul unut-
mamak lazim ki bir imparatorluk merkezidir. imparatorluk
dediginiz kendisine ait devletlerin yemeklerini merkezinde
toplar. Mesela diinyanin en iyi Hint yemekleri Londra’da

yapilir. Bunu unutmamak lazim. Dolayisiyla istanbul bdyle
cok yonlii bir sehir. 1453'de istanbul’un fethi ile Ttirk mut-
faginda 4. Dénem bagliyor. Cumhuriyetin kurulmasiyla
Turk mutfagi elbette degismedi. Ama bati ile daha fazla
iliskilerimiz oldu ve farkli etkenler de eklenince bir cum-
huriyet mutfagindan bahsetmek mimkiin. 1920’lerden
sonra da Turk mutfaginin aldigi bir hal var. Ve bu siireg
devam ediyor. Mesela su anda istanbulda 1 milyon, Tuirkiye
genelinde 5 milyon Suriyeli var. Ve bu gégmenlerin en ¢ok
faaliyet gosterdigi alan mutfak. Gé¢lerde her zaman dyle
olur. Dolayisiyla biz birkag sene sonra Suriye mutfagindan
cok fazla etki gbrecegiz. Bu devam eden bir siire¢. Mesela
istanbul'da, burada ve Anadolunun farkli sehirlerinde steak
houselar var. Yani alafranga kesimler yapan 1zgara evleri.
Ama acaba bu niye bu kadar ¢ok tuttu Tiirkiye’'de? Bunun
bir aragtirmasi yapildi ve gériildii ki en 6nemli faktorlerden
biri bugtin Turkiye’nin Amerika’da tahsil yapan 6grenci
sayisinda Ulke olarak 6. sirada olmasi. Elli bin talebemiz
var Amerika Birlegik Devletler’nde ve hemen hemen hepsi
de yiiksek gelir gurubuna mensup ailelerden. Turkiye'ye
donlyorlar, sevdikleri alistiklari steak houselarda yemek
yemek istiyorlar. Gazetenin birinci sayfasinda ne goriirseniz
iki sene sonra tabaginizda bulursunuz. Aktiialiteyi olusturan
biittin olaylar mutfaga etki eder. Turk mutfagy 2 bin yilda 2
kita kat ederek 10 bin kilometreye yayilan bir cografyada
olustu. Dlinyada bdyle bir mutfak yok ve inanin olmadi. Bu
da miithis bir cesitlilik getiriyor. Anadolu’nun kendisi bile
miithis bir cesitlilikmis Tlrkler geldigi zaman. Dolayisiyla
Turk mutfaginin envanteri yapildigl zaman inanilmaz bir
cesitlilik ortaya cikiyor. Tiirkiye yiiz 6lciimii olarak italya
arti Fransa bilytikliigtinde. Yani kiiciik degil ama ¢ok biyiik
de degil. Ama Turkiye kita dzellikleri gdsteren bir Ulke.
Gok farkli cografyalar ve iklim &zelliklerine sahip bir Ulke.
GOl var, yagmur ormanlari, step, Akdeniz iklimi var vs. Bu
farkliiklim &zellikleri cok farkli Grtinlerin beraber yetismesi
sonucunu dogruyor. Su an Alanya, Antalya Mersin bélge-
sinde tropik meyveler yetistiriimeye baglandi. Muz artik
bizim meyve sebze envanterimizde. Cok ciddi bir muz
tarimimiz var. Turkiye’nin bu ¢ok cesitli cografyasi Tuirk
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mutfagina malzeme saglama anlaminda ¢ok énemli bir
unsurdur. Tarihe baktigimizda Gébeklitepe son glinlerde
cok glindemde ama Anadolunun her tarafinda ¢ok eski
uygarliklar var. Ve neredeyse eminiz ki bu bereketli hilal
denen topraklarda ilk defa tarim baglamis. Eger diinyada
Urlnlnlzy tanitmak istiyorsaniz bir hikayeniz olacak,
hikayesiz bir tanitim yapmak ve insanlarin ilgisini cekmek
hic kolay degil. Blittin bu faktdrleri bir araya getirdigimizde
Turk mutfaginin cok kuvvetli bir hammaddesi var. Gelelim
glinimiize. Su anda Turkiye'de 22 Uiniversitede 2 ve 4 yillik
profesyonel mutfak b&limd var. Bu inaniimaz bir rakam.
Fransa'da 4 yillik egitim bazinda bu kadar ¢ok tniversite
yoktur. Su an 6grencilerimiz diinyanin her tarafina yayil-
mig vaziyette. Bu okullarin hepsi tabii ki diinya capinda
tniversiteler degil. Ama emin olun ki ¢ok ciddi bir egitilmis
insan kaynagimiz var. Turkiye dniimiizdeki on sene icinde
profesyonel ascilik insan kaynagi anlaminda diinyanin en
6nemli tilkelerinden biri olacak. Tlrkiye en ¢ok turist ziyaret
eden Ulkeler arasinda 6. Sirada. Bu sene elli milyon kisiyi
gececegiz. Bu turistlerin kalis stiresi cok uzun, yaklasik 14-16
glin arasi. Ve biliyoruz ki bu turistler otelin adeta tutsag;
durumunda, &nlerine ne konursa onu yiyorlar. Ozellikle
her sey dahil sistemde turistler neredeyse bes 6gtin ne
verirseniz onu yiyor. Aslinda burada ¢ok biiytik bir firsat var
Turk mutfagini tanitmak icin. Yapiliyor mu? Hayir. Nihayet
THY ve Turk havacilik politikasi kim ne derse desin bunu
kabul etmek zorundayiz en basarili milli aktivitelerimizden
biri. Dlinya'da en fazla destinasyona ucan hava yolu. Hicbir
Afrika havayolu yok ki THY gibi Afrika’'da bu kadar sehri
birbirine baglasin. THY kendisini tanitmak ve yliceltmek
icin stratejik olarak catering hizmetlerini 6n plana alan bir
kurulus. Diinyanin en iyi cateringini veren sirket olduguna
inaniyor ve dyle de. Eski havalimani da dyleydi istanbuldaki
yeni havalimaninin loungeu diinyadaki 6rnekleri arasinda
en iyisi. THY Tlrk mutfaginin tanitiimasinda ¢ok énemli
bir rol oynuyor.

Turk mutfaginin yurt disindaki imajini diizeltmekle ise
baslamak lazim. Bunun icin de bir strateji olusturmamiz
lazim. Diinyada 3 tilke var ki son 20 yilda bu stratejileri
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olusturdular ve su an yiyecek icecek anlaminda diinyanin
en 6nde gelen Ulkeleridirler. Bir tanesi Peru, uzak ve zor bir
cografya. Ikincisi ispanya’nin Katalan bélgesi, tigtinciisii ise
Kuzey mutfaklari ki Grlinleri hi¢ uyun degildir aslinda bu
yaris icin. Bu (i gurup da su anda galismalarinin meyvelerini
topluyorlar. Bu bir milli stratejidir ve devletin mutlaka katki
vermesi lazimdir. Yerel idareler ve sivil toplum kuruluglari
mutlaka ortak bir strateji ile &nce Turk mutfaginin sonra
yoresel mutfaklarin tanitimi igin organize bir efor icinde
olmalilar. Ve bizlerin de fert olarak bu cabayi destekleme-
miz lazim. Neler yapabilir derseniz satin alma insanlarin
kontroliinde. Ornegin siz istanbul'da yagayan bir Kayserili
olarak Kayserinin nemli Griinlerini arayarak satin alirsaniz,
bu Uriinler daha revacta olacaktir.

Bir 6rnek vermek sonra da kapatmak istiyorum. Karsta
Bogatepe adinda bir kdy var. Cok uzun senelerdir peynir
uretilen bir kdy burasi. Kars gravyeri, eski kasar ve birkag
cesit daha peynirleri var. Zamanla kdydeki bu aktivite
zayifliyor. Neredeyse bu peynirler unutulmak tizereyken
ilhan Koculu adindaki dostumuz biraz da sermaye giciiyle
koyline doniiyor. Blytik bir enerjiile bu isi yeniden orga-
nize ediyor ve bugtin gelinen nokta itibari ile bu kiiglik
dag kdyline peynir satisindan yilda 2 milyon para giriyor.
Ayrica peynirciligin yani sira Bogatepe’de pansiyonculuk
da basladi. Benim kahramanlarimdan biri de Ebru Bay-
bara, bir bdlgenin yiyecek icecek sektdriinlin etkisi ile
nasil sahlandiginin en giizel 6rnegidir Mardin. Bir digeri
de Hilya Hanim.

Devletin, yerel idarelerin, sivil toplum kuruluglari ve birey-
lerin yapacagi ¢ok is var. Bu kiiglk bir is veya hobi aktivi-
tesi degildir. Bu dev gelir getirici bir aktivite ve Ulkemizin
tanitimina gok bilylik etkisi olacak bir aktivitedir.

Ben yiyecek icecek danismanityim, 63 yasindayim ve sek-
tordeki meslektaglarimin dostuyum ve abisiyim. Elestirmek
asla istemem ama elimde degil meslegim bu oldugu icin
gorduklerimi sdylemek isterim. Otele gelince mentileri
topladim. Yedigimiz &glen yemeginde ydresel yemekler

vardi, bu ¢ok glizel. Ama otelin her glin kullandigr mentideki
baslangiclarda pastirma tabag) disinda yore ile ilgili herhangi
bir sey yok. Sabah Ticaret Odasi Bagkani Kayserinin alt
bolgeleri ve Griinlerini saydi, bunlarin hi¢ birisi meniide
yok. Ana yemeklerde bir tek Kayseri mantisi diginda hicbir
yoresel yemek yok. Bu anlayisi degistirmemiz lazim, burasi
bir prestij oteli ve bu ideal etrafinda toplanmamiz ve bunu
glindelik hayata sokmamiz lazim. Yoresel yemekler sadece
evlerde pismemeli. S6zlerime bdyle son veriyor ve sizlere
cok tesekkdir ediyorum.
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1. MUTFAK KAVRAMI VE DIiGER
iLGILi KAVRAMLAR

Mutfak kelimesi Tuirkceye Arapcadan gelmis olan bir kelime
olup, Arapgada yemek pisirilen yer anlaminda kullanilan
“matbah” kelimesinden tiiretilmistir. Gegmisten glini-
miize zamanla farkli sekillerde telaffuz edilerek gelmis ve
glinimtiizde Turk Dil Kurumu tarafindan “mutfak” olarak
kabul edilmektedir. Tirklerde mutfak esasen “ocak”tir ve
bu kelime de “ates yakilan yer” anlamina gelen “od-ak”
ile “otag” kelimelerinden tiiremigtir. Gliniimiizde “baba
ocagl” gibi mecazi kullanimlarda ise ocak kelimesinin
“yuva” anlaminda kullanildigi bilinmektedir. Buradan
hareketle, Tirkler icin bir yerin yuva olabilmesinin orada
tencerenin kaynamasina bagli oldugu sdylenebilir. Ttirk
mutfaginin tarihsel gelisimi dikkate alindiginda ise 6zellikle
Osmanli Devleti ddneminde “matbah” kelimesinin yaygin
olarak kullanildig ve &zellikle Topkapi Sarayrnin zengin ve
ihtisamli mutfagy icin “Saray’in kalbi matbahtir!” denildigi
bilinmektedir (Seving, 2016).

Bu tanimlamalardan hareketle, mutfagin dncelikle fiziki
alan olarak degerlendirildigi gdriilmektedir. Ancak mutfak
kelimesini fiziki alan olarak nitelendirmenin yani sira kdl-
tiirel boyutu ile de degerlendirmek miimkiindir. Oyle
ki, “uluslarin beslenme ile ilgili kiilttrlerine de mutfak
denildigi ve mutfagin yiyecek iceceklerin hazirlanmasinda
kullanilan arag-gerecleri, yemek pisirme sanatinin puf
noktalarini, yemek térenlerini gdsteren bir kiltiir” oldugu
belirtilmektedir (Musmann ve Pahali, 1999: 4). Baska bir
deyisle, mutfak denildiginde sadece bir yiyecek ve icecekler
degil ayni zamanda bu yiyecek iceceklerin hazirlanmasi ve
servis edilmesine iliskin yéntemler ile kullanilan arag ve
geregler, mutfagin konumu ve mimarisi, yemek torenleri
ve benzeri faaliyetler de anlatilmak istenmektedir (Cige-

rim, 1999: 204). Daha genis bir tanimda ise “beslenmeyi
saglayan yiyecek ve icecek tiirleri ve bunlarin hazirlanma,
pisiriime, saklanma ve tiiketilme stirecini; buna bagli mekan
ve ekipmani, yeme-icme gelenegi ile bu cercevede gelisen
inanis ve uygulamalardan olusan biitlinsel ve kendine &zgi
bir kiiltlirel yap1” olarak ele alinmaktadir (Cevik, 1997°den
aktaran Aktas ve Ozdemir, 2007: 4). Bu tanimdan hareketle,
mutfagin kiltlirle iliskilendirilen yaklagimina &rnek olarak
ulusal anlamda Tuirk mutfagy, bolgesel anlamda Karadeniz
mutfag ve il bazinda Kayseri mutfag) verilebilir.

ister fiziki anlamda olsun isterse killtiirel anlamda olsun
mutfak denildiginde akla ilk &nce as¢i ve aggibagsilar gelmek-
tedir. Oyle ki, ticari mutfaklarda profesyonel olarak yemek
yapma isini icra eden kisiler “ascr”, birlikte calisan as¢ilarin
basinda olan ve mutfagl yénetme yetki ve sorumlugu
tastyan kisiler ise “as¢ibagi” olarak tanimlanmaktadir (Ttirk
Dil Kurumu, 2019). Pek tabii ki, mutfakta yiyecek ve icecek
tretimi sadece ticari manada yapiimamaktadir. Bu noktada
ozellikle Tirk mutfag dikkate alindiginda ev hanimlarinin
cok &nemli iki rolt bulunmaktadir. Bunlar; () bildikleri
yerelyiyecek ve icecekleri evlerinde hazirlayip aile fertlerine
sunarak sonraki nesillerin de bu gastronomik degerlerden
haberdar olmalarini saglamak ve (b) cocuklarina ve yakin-
larina yemek yapmayi 6greterek sonraki nesillere kilttirtin
taginmasini saglamaktir. Yani mutfak denildiginde ticari
anlamda Uiretimin yani sira ev ortaminda gerceklestirilen
yiyecek ve icecek Uretiminin atlanmamasi gerekmektedir.
Bu baglamda mutfagin yasamasi ve yagatilmasi konusunda
ev hanimlari da en az ascilar ve ascibasilar kadar Snemlidir.

Gastronomi turizmi agisindan son derece kiymetli olan
“mutfak” olgusunun daha iyi anlasilabilmesi icin diinya
genelinde dzellikle yerel yiyecek ve icecekler, mutfak kdil-
trleri ve yeni mutfak akimlari izerine yapilan akademik
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calismalarin sayisi her gecen giin artmaktadir. Bu tiirden
calismalarin gerek gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda
calismalar yiirliten akademik cevreler icin gerekse sektor
uygulayicilari icin dnemli kaynaklar oldugu sdylenebilir.
Ancak bu tiirden calismalarin daha iyi anlagilabilmesi
icin mutfakta kiiresellesme, yerellesme, kiireyerellesme
kavramlari ile tarihi ddnemlerden modern éncesi donem,
modern dénem ve modern sonrasi ddnemdeki mutfak
akimlarini iyi 5zimsemek gerekmektedir.

2. MUTFAKTA KURESELLE§ME,
YERELLESME VE KUREYERELLE§ME

Turizm sektori, kiiresellesmeden buyiik dlctide beslen-
mektedir. Diinyanin degisik bolgelerinden pek cok turist
bir noktadan bir noktaya cesitli sebeplerle seyahat etmekte
ve uluslararasi alanda hizmet veren otel ve yiyecek icecek
isletmelerinden faydalanmaktadir. Turizm sektdriine ve
turizm sektSri ile ilgili diger sektorlere etki eden kiire-
sellesme, derinlemesine incelenmesi gereken bir kavram
olarak karsimiza ¢cikmaktadir (Geng, 2014: 26).

Kiresellesme, “Ulkeler arasindaki ekonomik, siyasi, sosyal
iligkilerin yayginlasmasi ve gelismesi, ideolojik ayrimlara
dayali kutuplagsmalarin ¢oziilmesi, farkli toplumsal kiil-
trlerin, inang ve beklentilerin daha iyi taninmasi, tilkeler
arasindaki iliskilerin yogunlagmasi gibi farkli gériinen ancak
birbirleriyle baglantili olgularticeren, bir anlamda maddi ve
manevi degerlerin ve bu degerler cercevesinde olusmus
birikimlerin milli sinirlart asarak diinya ¢capinda yayilmasr”
olarak tanimlanmaktadir (Karluk, 1998den aktaran Emekli,
Ibrahimov ve Soykan, 2006: 2). Bu tanimdan hareketle
kiiresellesme ile uluslarin birbirleri ile bitiinlestigini ve
sinirlarin ortadan kalktigini séylemek miimkdindur. Ayrica
diinya genelindeki liberallesme, dzellestirme, finansal
calkantilar, hizli teknolojik gelisimler, otomasyon, ulasim
ve bilgi teknolojilerindeki degisimler ve go¢ gibi olusumlar
da kiiresellesmenin etkilerini arttirmaktadr.

Kiiresellesmenin turizm sektori tizerindeki etkilerini eko-
nomik, sosyal ve teknolojik acilardan ele almak miimkiindtir
(Geng, 2014: 27-29; Istanbullu Dinger, Cakmak, Kiiglikali ve
Cor, 2015: 28-29):

a) Ekonomik Etkiler ve Miisteri Odaklilik: Turizm sektd-
riinde i olanaklarinin artmasiyla birlikte personel sayisi da
artis gdstermis, ayrica kiiresellesme ve rekabetin etkisi ile
turizm sektdriinde sunulan hizmetler “misteri odaklilik”
ilkesine gore sekillenmistir.

b) Sosyal Degisimler ve Kiilttirel Cesitlilik: Kiiresellesme
insanlar arasi iletisimi kolaylagtirmis ve bu durum cografi
sinirlarin agiimasini saglamistir. Diinyada gelir dagilimin-
daki esitsizlige bagli olarak olusan farkli sosyal siniflarin
gatismalari, terdrizm, savaglar ve salgin hastaliklar gibi
kosullar insanlarin seyahat motivasyonlarinin yeniden
sekillenmesine neden olmus ve gtivenlik konusu birincil
Sneme sahip olmustur.

c) Teknolojik Degisimler ve Hizli iletisim: Bilgi teknolojileri,
ulasim ve iletisim teknolojileri, sinirlar arast iletisimin kolaylig
gibi teknolojik gelismeler turist sayisinin artmasinda etkili
olmustur. Bu teknolojik gelismeler, isletmeler ve miisteriler
adina ¢cok 6nemli faydalar saglamistir.

Kiiresellesmenin turizm sektorii Uzerindeki bu etkilerinin
gastronomi turizmi dzelinde de yansimalari olmaktadir.
Oyle ki, bir destinasyona gastronomi motivasyonu ile
seyahat eden turistler &zellikle teknolojik degisimler ve hizli
iletisim imkanlari sayesinde o destinasyonlara ait kiiltiirel
cesitlilikler ile gastronomik cekiciliklerin farkinda olup o
destinasyonu tercih etme egiliminde olmaktadirlar. Ayrica
diinyanin farkli bolgelerinde uretilen yiyecek ve icecekler
hakkinda bilgi sahibi olunmasiyla birlikte mutfak kiltirleri
de etkilenmekte ve flizyon mutfak gibi farkl mutfak kdil-
tirlerinin birlesiminden olusan yeni bir yaratici mutfak
akimi da popiilerlik kazanmaktadir.

Diinyada kiiresellesme ile {ilkeler arasinda ekonomik
sinirlar ortadan kalkarken, bélgesel biittinlesme hareket-
leri ile yerellesme olarak ifade edilebilecek bir degisim
daha yaganmaktadir (Kozak ve Giiglii, 2003: 7). Turizmin
kiiresellesmesi karsisinda yerini alan yerellesme yaklagimi;
kiiresellesmenin beraberinde getirdigi etkilerin, ulusal, bol-
gesel ve yerel unsurlar izerindeki etkilerine yogunlagmak-
tadir. Yeni turist egilimlerinde; (@) yerel kiiltiir ve doganin
kesfedilmesi, (b) denenmemisi deneme ve (c) egzotik
ortamlarda tatil yapma gibi isteklerin artmasi, turizmde

yerelligin &nemini arttirmistir. Ozellikle gastronomi turizmi,
eko turizm, kiiltlir turizmi ve kirsal turizmin glinimiizde bu
denli tercih edilmesinin ardinda bu ydnelimler yatmakta-
dir (Emekli vd., 2006: 4). Yerellesme yaklasiminin dnemli
parametreleri olarak; yerel halkin yasantisi, dini, sosyal
ve kiiltiirel 6zelliklerini saymak mimkiindir. Uluslararasi
isletmelerin otantik mekan tasarimlari, yerel gastronomik
urlnler Uretmesi ve sunmasi yerellesmenin turizmde
hayata gecirilmesine drnek olarak verilebilir (Cavusgil ve
Kiigtikaltan, 2009: 1043). Ancak bir celiski olarak, yerelin
tanitiminda kiiresel iletisim teknolojilerinden yararlanil-
dig ve ulagimda kiresel olanaklara bagvuruldugu da bir
gercektir (Emekli vd., 2006: 4).

Yerellesmenin turizm sektdri lizerindeki etkilerinin gast-
ronomi turizmi ézelinde yansimasinin en gilizel &rnegi
glinimiizdeki yerel mutfak akimina, baska bir deyisle gele-
neksel mutfak akimina olan ilginin artmasini saglamasidir.
Yani kiiresellesmenin yaratici mutfak akimlarina olan etkisi
s6z konusu iken, yerellesmenin geleneksel mutfak akimina
etkisi bulunmaktadir.

Diger bir onemli yaklasim ise kiireyerellesmedir. Son yillarda
diinyada kiiresellesmenin yarattig olumsuz etkiler kiire-
sellesme stirecine karsi yerellesme olusumunu dogurmus,
ancak kiresellesme kargiti bu olugsum kiresellesmenin
olumsuz yanlarini diizeltememekle birlikte bu etkileri
durduramamistir. Cavusgil ve Kiigtikaltan (2009: 1044),
her krizin aslinda bir firsat oldugunu ve eger kiiresellesme
bir kriz ise bu krizi firsata cevirecek dnemli bir adimin da
yerellesme oldugunu vurgulamiglardir. S6z konusu bu
durum, ingilizce dilindeki kiiresellesme (globalization)
ve yerellesme (localization) kelimelerinin birlesmesiyle
olusturulmus “kiireyerellesme” (glocalization) kavramini
ortaya ¢ikarmistir.

Robertson’a (1995) gore kiireyerellesme; yerel olanin kiiresel
olana karsi direnmesi seklinde degerlendiriimemeli, buna
karsilik yerel olan ile kiiresel olanin birlikte isledigi bir stire¢
olarak degerlendiriimeli ve ayrica icinde yerelligin kesfini
tagimalidir. Bu baglamda kiireyerellesme kavrami, kiiresel
dustin yerel hareket et “think global act local” sloganiyla
diinyada genis capta kullaniimakta ve akademisyenler
tarafindan da tartigilmaktadir (Cavusgil ve Kiigiikaltan,
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2009:1044). Kiireyerellesme kavrami turizm sektoriinde;
kiiresel turizm pazarinda destinasyon rekabetciliginde
yerel degerlerin kullaniimasi (Dredge ve Jenkins, 2003) ve
turist rehberlerinin kiiresel teknolojileri kullanarak yerel
unsurlari tanitmasi (Salazar, 2005) agilarindan ele alinmigtir.

Ayrica Dlinya Bankasi (World Bank Institute) ve Kiireyerel
Forum (Glocal Forum) tarafindan 2003 yilinda italya’nin
bagkenti Roma'da gerceklestirilen projede kiireyerellesme
ve turizm iligkisi icin bir politika taslag olusturulmus ve
dort temel alanda 6neriler sunulmustur. Uluslararasi
yatirimcilar tarafindan desteklenen, yerel otoritenin
kontrollinde, yerel halkin istihdam edildigi ve yerel kiilttr
unsurlarinin turizmi gelistirme amacl kullanimini hedefle-
yen bu 6neriler; (@) kiireyerel turizm yatirim bolgeleri, (b)
sehirden sehre turizm ve baris insasi, (¢) sehirden sehre
turizm ve ekonomik gelisim ve (d) kiiltlir-hassas kiireyerel
turizm basliklari altinda irdelenmistir (CERFE Group, 2015;
Gavusgil ve Kiigtikaltan, 2009: 1047). Bu incelemelerden
hareketle, kiireyerellesmenin; turizm sektdriinde kiiresel
gelismelerin takip edilip kullaniimasi, yerel degerlerin
desteklenmesi ve korunmasi ile farkliliklari belirlemek
ve One c¢ikarmak suretiyle 6zellikle gastronomi turizmi
pazarlamacilarina olumlu yénde ¢ikarimlar saglayabilecegi
yorumunu yapmak mimkiindir.

3. KUREYERELLESMENIN TURIiZMDE
GIDA TUKETIMINE ETKisi

Diinya kiiltlir teorisi anlayis kiiresellesmenin destinas-
yonlardaki mutfak arzina etkisini agiklayan makro bir
cerceve cizmektedir (Robinson, 2007:139). Bu cercevede
kiireyerellesme; kiiresellesme ve yerellesme arasindaki bir
slirec olarak gériilmektedir (Robertson, 1995; 25). Kiire-
sellesme bir taraftan mutfak arzina katkida bulunurken;
diger taraftan kiiresellesme ve yerellesme arasindaki iliski,
tretimde cesitlilige neden olmaktadir (Hall, Mitchell, Scott,
ve Sharples, 2008; Hall ve Sharples, 2008). Kiiresellesme
sadece destinasyonlardaki mutfak arzini degil, aynizamanda
turizmde gida tliketimini de etkilemektedir. Kliresellesme,
tiiketici davraniglarinda degisime neden olarak turizmde
gida tiiketimini de etkilemektedir (Richards, 2002). Ayrica
yerellesmenin giicli de tiiketici tercihlerinde farklilasmaya,
turizmde gida tiiketiminde de ayrismaya neden olmaktadir.
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Sekil 1. Kiiresellesmenin Turizmde Gida Tiiketimine Etkisi
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Kaynak: Mak, A. H., Lumbers, M., ve Eves, A. (2012). Globalisation and food consumption in tourism. Annals of Tourism Research, 39 (1), 171-196.

Buna gore, turizmde gida tiiketiminin benzerlik ve ayrisma
arasindaki iliskiden etkilendigini séylemek miimkiinddr.
Mak vd’in, (2012) destinasyonlardaki mutfak arzinin kiire-
yerellesmesinin ve turizmde gida tiiketimindeki gesitliligin
turistlerin gida tliketimine etkisini aciklayan modelini alti
asamada agiklamak mimkiinddr (Sekil 1).

ilk olarak, kiiresellesme gida tiiketiminde benzerlige neden
olmakta ve gida tiiketiminde benzerlik de kiiresellesmeyi
desteklemektedir. Bu ylizden bu iliskinin karsilikli oldu-
gunu sdylemek miimkiindur. Benzer sekilde yerellesme
gida tiiketiminde ayrismaya neden olmakta ve ayrisma da
yerellesmeyi desteklemektedir. ikincisi, kiiresellesme ve
yerellesme destinasyonlardaki mutfak arzina etki etmektedir.
Uclinciist, destinasyonlardaki mutfak arzinin kiireyerelleg-
mesinin sirasiyla kiiresellesmeye ve yerellesmeye dolayli
etkide bulunmasi beklenmektedir. Ornegin; Hong Kong'da
ingiliz tarzi cay taze siit yerine buharlastiriimis siit kullani-
larak yeni bir tarzla Hong Kong tarzi caya doniismdistiir.
Diger yaygin icecek olan “yuan-yang” ise yerel kahvelerin
bir karisimi iken ¢ay ve kahve karisiminin demlenmesiyle

icilen bir icecege doniismuistiir (Hong Kong Turizm Kurulu,
2015). Her iki icecek hem yerel halk hem de turistler icin
kullanilan kiireyerellesmis icecege donlismustir. Bu cesit
kiireyerellesmis mutfak triinleri sadece turizmde mutfak
arzini etkilememekte ayni zamanda yerel mutfak kiilttrini
ve kimligini de dolayli yoldan etkilemektedir. Dérdiincis,
gida tiiketiminde benzerlik ve ayrisma turizmde gida tiiketi-
minde gesitlilige neden olmaktadir. Begincisi, turizmde gida
tuketimindeki cesitliligin dolayli olarak gida tliketiminde
benzerlik veya ayrismaya etkide bulunmasi beklenmektedir.
Ornegin; bazi yiyecek icecek isletmeleri turistlerin taleplerini
karsilamak icin mendlerinde diizenlemelere ve degisiklik-
lere gitmektedirler (Telfer ve Wall, 1996). Yiyecek icecek
isletmelerindeki bu degisiklikler zamanla yerel toplumun
damak tadini ve tiiketimini etkileyebilmektedir. Ornegin
McDonald’s restorani Avanos’ta agilan ilk uluslararasi
fast food isletmesi olmustur. Goriiniise gére Avanos’ta
cesitlilik arayan turistlerin talebini karsilamak amaciyla
yerel mutfak sunan isletmelere alternatif olarak agiimigtir.
Bu nedenle turizmde gida tiiketimindeki cesitlilik, yerel

halkin damak tad ve tiiketim aligkanliklarini etkileyebilir
(Kilighan, 2016: 15).

Son olarak; destinasyonlardaki mutfak arzinin kiireyerel-
lesmesi ile turizmde gida tiiketimindeki cesitlilik arasinda
karsilikli bir iliski s&z konusudur. Ornegin; “kiireyerellesme”
bircok turist icin “farklilik” ve “yenilik” arayan bir ilginin
artmasina yol acabilir ve bu durum da fiizyon mutfak ve
molekiiler mutfak gibi gastronomik akimlara mentilerinde
yer veren yiyecek icecek isletmeleri agisindan bir firsata
dénistirilebilir. Ote yandan, “sembolik” boyutu dikkate
alindiginda, turistlerin arama arzusu destinasyon pazar-
lamacilari ve mutfak tedarikgilerinin yerel mutfak ve kim-
liklerinin yeniden kesfedilmesi ve yeniden yapilandirilmasi
konusunda daha fazla ivme saglayabilir (Kilighan, 2016:16).

4. TARIHSEL SUREC iCERiSINDE GELENEKSEL
MUTFAK VE YARATICI MUTFAK AKIMLARI

Yiyecek ve icecek sektoriindeki akimlart daha iyi ortaya
koyabilmek ve analiz edebilmek icin konuya dogru tarih-
sel siirecler agisindan bakmak faydali olacaktir. “Gelecek
bilimi” alaninda calismalar yapan Toffler’in (1980) “Uclincii
Dalga” adli eserinde belirttigi gibi, insanlik tarihini, “modern
oncesi”, “modern” ve “modern sonrasi” donemler olmak
tizere lice ayirmak miimkiinddr. Yiyecek ve icecek sektd-
riinde yer alan akimlar da bu cercevede degerlendirilebilir

(Kilighan, 2018: 581).

Tablo 1. Yiyecek ve icecek Sektdriindeki Onemli
Mutfak Akimlari

Tarihsel D6nem Mutfak Akimi

Yenilebilir Cigeklerin Tiiketimi

Seyyar Yiyecek ve icecek Tuiketimi

Dini Hassasiyet Kaynakli Yiyecek ve icecek
Tuketimi

Hizli Yemek Akimi

Modern Donem Flizyon Mutfak

(Sanayi devrimi Molekdiler Mutfak

sonrasr) Temali Yiyecek Icecek isletmeleri

Yiyecek ve icecek Stilistligi ve Fotografcilig

Modern Oncesi
Dénem
(18. ylizyil 6ncesi)

Yavas Yemek Akimi
Sirdurdlebilir Yesil Restoran Anlayis
Yerel Mutfak ile Organik Yiyecek ve icecek

Tiketimi
Modern Sonrasi Saf Bilesikler (Note by Note) Mutfak Akimi
Dénem Duslik Kalorili Saglik Dostu Yemek Sunan
(1980 sonrast) isletmeler

Sanal Restoranlar

Yiyecek ve icecek Bloglari ile Sosyal Medya
N&rogastronomi

Dijital Gastronomi

Modern dncesi ddnemde, insanlarin en temel ve 6ncelikli
amaci, beslenme ve hayatta kalmak olmus, bu nedenle
yiyecek ve icecek bulma veya iiretme, hazirlama ve
tliketme icin harcanan zaman insan hayatinin énemli bir
kismini olusturmustur. Tarima bagl bir hayatin hakim
oldugu modern 6ncesi dénemde insanlar ne uretirlerse
ve ne elde ederlerse onu tiiketmislerdir. Ayrica doganin
insanlara sundugu yenilebilir giceklerin de bu dénemde
sofralara tagindigini, insanlarin yiyecek ve icecek tiiketimleri
tizerinde dini duyarliliklarin ve inang sistemlerinin etkisi-
nin oldugunu ve yiyecek ve icecek tliketiminin kilttriin
bir parcasi olarak bu dénemde filizlendigini sdylemek
mimkindir. Diger taraftan, bu dénemde zengin, soylu
ve aristokrat olarak adlandirilabilecek kesimin yiyecek ve
icecek tiiketim aligkanliklarinin da dnemli bir yere sahip
oldugu bilinmektedir. Esasen hangi sosyal sinif ve grup
icerisinde yer alirsa alsin modern dncesi déneme iliskin
yiyecek ve icecek tiiketim akimlarini () yenilebilir cicek-
lerin tliketimi, (b) seyyar yiyecek ve icecek tiiketimi ve (c)
dini hassasiyet kaynakli yiyecek ve icecek tiiketimi olmak
lizere genel anlamda tice ayirmak mimkindiir (Kilichan,
2018: 581-582).

Tarima dayali modern 6ncesi dénem, sanayi devrimi ile
birlikte teknolojinin gelismesi, hizli yagam tarzinin benim-
senmesi, bosg zamanin ve insanlarin disarida yemek yeme
aliskanliklarinin artmasiyla birlikte yerini modern déneme
birakmis ve bu degisim yiyecek ve icecek sektdriinde yeni
akimlarin dogmasina sebep olmustur. Modern ddnemde
ortaya ¢ikan ve dikkat ¢ceken en &nemli akim “hizli yemek
mutfagr” akimidir. Bu mutfak akimi kiiresellesmenin de etkisi
ile zamanla tiim diinyaya yayilmistir. Teknolojinin gelismesi,
farkli kiilturlerin birbirleri ile entegrasyonunun ve bilgiye
erisimin kolaylasmasi gibi gelismeler neticesinde mutfak
kiiltiirlerinin ve pisirme yontemlerinin kaynasmasi temeline



ﬁb KAYSER| GASTRONOWMI TURIZMi GALISTAY
16 - 17 KASIM 2019

dayanan “flizyon mutfak” akimi da bu dénemde kendini
gdstermigtir. insanlarin yeme ve icme anlayisinin sadece
karin doyurmaktan dteye gecmesi ve pisirme esnasinda
ortaya ¢ikan degisimleri inceleme meraki ile bir bagka akim
olan “molekiler mutfak” yine bu dénemde popdilerlik
kazanmaya baslamistir. Aclik gidermenin Stesinde sosyal-
lesme, dinlenme ve bos zaman degerlendirme gibi amaglarla
disarida yemek yeme kiilttirtintin yayginlasmasi ile farklilik
olusturmak isteyen girisimciler, “temali yiyecek ve icecek
isletmeleri” kurmaya baglamis, yine bu ddnemde “yiyecek
ve icecek stilistligi ve fotografciligl” gibi yeni is kollarinin
ortaya ¢ikmasiyla da sektdrdeki akimlarin zenginlesmesi
ve gesitlenmesi s6z konusu olmustur (Kilichan, 2018: 585).

Modern sonrasi (postmodern) dénem 1980’lerden itibaren
gelisen teknoloji ve degisen tretim ve tiiketime bagli olarak
ortaya ¢ikan donemi ifade etmektedir. Yiyecek ve icecek
sektdriinde bu donemde ortaya ¢ikan akimlar aslinda
modernizmin getirdiklerine tepki niteligindedir. icinde
bulundugumuz dénem olan modern sonrasi dénemdeki
akimlarin modern donemdeki hizli yasam tarzindan ve tek-
nolojinin gelismesinin olumsuz ydnlerinden ziyade daha ¢ok
stirdurdlebilir nitelikte ve cevreye karsi duyarliligin ytiksek
dlizeyde oldugu, ayrica internet ¢aginin etkilerinin yogun
olarak hissedildigi akimlar oldugu gériilmektedir. Modern
sonrasi dénemde dikkat ceken en &nemli akim ingilizcede
slow food olarak adlandirilan yavag yemek akimidir. Bu
akim amaglari bakimindan ele alindiginda modern sonrasi
akimlardan sirdirilebilir yesil restoranlarin gelisimi ve
yerel mutfak akimi ile organik yiyecek ve icecek tiiketiminin
de destekgisi konumundadir. insanoglunun bugtin neler
yediginin kaygisinda olan bu akimlarin yani sira gelecekte
yiyecek ve icecek tlketimine yonelik kaygilarin artmasi
neticesinde saf bilesikler (note by note) akimi da kendisini
gostermistir. Ayrica bu dnemli akimlarin haricinde disiik
kalorili saglik dostu yemek servisi yapan restoranlar, sanal
restoranlar, yiyecek ve icecek bloglari ile sosyal medya,
norogastronomi ve dijital gastronomi konulari da modern
sonrasi ddnemde yiyecek ve icecek sektoriindeki akimlar
olarak dikkat cekmektedir (Kilichan, 2018: 593).

Esasen gerek kiiresellesme, yerellesme ve kiireyerellesme
ticgeni gerekse tiim bu dénemler géz niine alindiginda,
“Geleneksel mutfak mi? Yaratici mutfak mi2” sorusunun

cevabini vermek pek kolay degildir. Ancak unutulmamasi
gereken bir husus geleneksel mutfagin kiiltiirel mirasin
bir parcasi oldugudur. Bu gercekten hareketle, gecmis-
ten glinlimiize kadar korunup gelen bu mirasin yasamasi
gerekmektedir. Yaraticilik ugruna mirasin zarar gérmesi
kimsenin isine gelmeyecegi gibi gastronomi turizmi kapsa-
minda geleneksel mutfak arayisi icerisinde olan turistlerin
de kagisina sebebiyet dogurabilir. Bu baglamda, dzellikle
modern dénem ve modern sonrasi ddnem mutfak akim-
larinin yaraticilik adina 6n plana ¢ikan akimlar oldugunu,
diger taraftan da yerele olan &zlemin ve arayisin da bir
disavurumu oldugunu séylemek miimkiindiir. Ancak, son séz
yaraticilik ne kadar 6nemli ise, geleneksel degerlere sahip
cikip onlari gelecek nesillere aktarmak ¢ok daha dnemlidir.
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Ahmet Ors
Gastronomi Yazari, Gazeteci, Kanaat Onderi

Degerli konuklar toparlayici bir konusma hazirladim ama
sevgili dostlarimin séylediklerine bir baglayici benim
konuma gecise bir ek yapmak istiyorum.

ister geleneksel ister yaratici mutfak olsun evvela malze-
melerin hep kusaklar boyu annelerimizin babalarimizin
kullandigl, bizim asina oldugumuz malzemeler olmasi
gerekirken,1980’li yillardan sonra Amerika’nin tarim politi-
kasini bir silah olarak kullanmak tizere harekete gecmesiyle
tohumlarin sifrelenerek telif hakkina tabi tutulmasi ve tek
yonli bir yaptirimla kabul ettirip biitlin diinyaya da bunu
onaylatmasiyla ayni dénemde bizler tohum enstitiilerimizi
kapattik, tarim ile ilgili calismalarimizi minimuma indirdik
ve bu telif hakkina tabi tutulma durumuna boyun egdik.
Clnkd bizim tescilli olmus, tescili kendimize ait tohum-
larimiz yoktu. O arada israil, Amerika ve diger ¢cok uluslu
ilag firmalart goriintirde bunlari tlkemizden aldilar, gotiir-
diiler, sifrelediler, ufak tefek degisiklikler yaptilar ve bize
pazarladilar. Tohumu Hititlerden beri kugaklar boyu gelen
siyez bulgurunun yapildigi siyez bugdayini hala elimizde
tutabiliyoruz. Clinkd verimli bir Grlin degil, islenmesi gok
zor. Bu yiizden siyezi alip pazarlayip bize geri vermediler.
Ama siyezi de insanlar yokluktan, baska tohuma veya bagka
bugdaya para veremeyecekleri icin bunca yil ekip bictiler.
Onun disindaki her sey birer ikiser gitti. Niye gitti? Yani
bizimkiler vatan haini mi? Neden o tohumlari aliyorlar? O
tohumlari aliyorlar ¢iinkii bizde o tohumlar ilkel kaliyor.
Neden ilkel kaliyor? Hatirlarsiniz cok degil bundan on beg
yil evvel pazar dagildigi zaman aksam ¢op kamyonlari
gelirdi dolar giderdi. Neredeyse o giin satilan malin yarisi
kadari ¢ope atilirdi. Clinkii sebze meyvemizin raf dmri
yeterli degildi. Bunlarin hepsini degistirdiler. Genleri ile

oynadilar. Ve bize simdi gelen Uriinler pazarcinin ytiziind
glildiirliyor,ama pazarci ne zaman kdyliye gitse, kdylii daha
once kendi tohumunu kendi alip, kavununun cekirdegini
toplayip da ertesi sene tekrar ekerken simdi artik ithal
tohuma parasini ¢atir catir dddyor.

Bu isin manevi duygusal yani. Ama bir de artik {irin bizim
Urlinimiz degil. Bizim Urtinimuz yerel Grtinddr. Yerel trlin
nedir? Bir yerin topragl, havasl, suyu, iklimi, esen riizgari
hatta hatta kdyluslintin mantalitesinden, ondan yemek
yapan ev haniminin beklentisi... Bittin bunlarin hepsine
Avrupalilar “teruar” diye isim takiyorlar ve o teruar essiz bir
sey ancak bir yere &zglidiir. Onun icin Malatya’nin kayisisi
cografiisaret alir. Onun icin o kayisi tiirli o bolgede o triini
verir. Onun icin Gemlik zeytini sadece Gemlik merkezde
kiclclk bir cevre icinde o milkemmel siyah zeytini verir.
Bugiin daglara taslara eger Gemlik zeytinini dikerseniz
ondan higbir sekilde o verimi o kaliteyi alamazsiniz. Bunun
gibi gecenlerde esim marketten dermason fasulye almis,
kuru fasulye pisirmis. Fasulye, fasulye degil. Tadi yok, iyi
pismiyor, kabugu kalin. Mehmet Reis vardir akil hocam,
bakliyat ve piring konusunda nerede sikigirsam ona telefon
ederim. Sordum hocam ne olmus bu fasulye? Dermason
bitti dedi. Nasil bitti diye sordum anlatti; Amerikalilar bizden
o fasulyeyi aldilar, bir takim kusurlarini orada giderdiler ve
sonra bize geri gdnderdiler. Bizimkiler de hemen aldi onu.
Eski fasulye de zaten yerli tohumlarin alim satimi yasak
oldugu icin iki sezon sonra kimsenin elinde kalmad:. Bunu
laboratuvarda uretiyorlar, nerenin topragindan ornek
alip Urettilerse bizim Uretilen topragimizla hicbir alakasi
yok. Daha dogrusu bu firmalar o tohumlari diinyanin her
yerinde yetisebilsin diye Uretiyorlar. Yani bir ulusal, yerel

tohum tlrlinden artik s6z etmek miimkiin degil. Ben bu
sene karpuz yiyemedim. Clinkd hicbir karpuz yerli karpuz
degildi. Cekirdeksiz karpuzlar sardi piyasayi ve onlar da
daha yari olmusken bile ge¢cmis karpuz gibiydi. Arabayla
istanbuldan Cesmeye giderken Kirkagac'ta tezgahlar
kurulur. Kirkaga¢’in kavunu da sarili siyahli ¢izgili bildigimiz
kavunlardir. Giizel kavundur. Bizim sicak bdlge kavunlarimiz
(Ege’nin kavunlarr) tam iklime géredir. Hafif kokuludur, tatl
degildir, bir kisiligi vardir. O kavunlarin yaninda garip gri
renkli bir takim sablonlar belirdi 5nce, daha heniiz kavunlar
yokken. Kim ithal ettiyse o kavunlarin seklini kalip yaptirmig
oraya dizmis. Sonra yavas yavag mevsimi geldiginde sari
kavunlarin yaninda o kavunlarin hakikisi de boy goster-
meye basladi. Bu sene sanirim Ui ya da dordiincii sene ki
artik Kirkagag kavunlari tek tiik goriilliyor, oradaki biitiin
tezgahlar o ithal tohumdan. Bunu simdi ¢ogaltiyorum...
Ganakkale domatesi ile iftihar ederiz. Canakkale domatesi
kalmad!. istanbula yolu diitinler, Arnavutkdy’de Kolaylar
manav vardir. Butiin diinyay! takip eden bir manavdir ve
her seyi bilir. Onlara da sordum s&yledikleri yerli domates
bitti. Yerlide pek ¢ok uiriin bitti. Son Urtinler kaldi bundan
sonra o da yok. Simdi bundan kim aci duyacak? Cocukla-
rimiz duymayacak. Clink{ cocuklarimiz bizim bildiklerimizi
artik tanimiyor. Tanimadiklarindan artik onlar igin hicbir
sey ifade etmiyor. Hayatinda dogruyu, iyiyi, yereli veya
kotiyl, uygunsuzu ayirt etmesini bilen insanlar bundan aci
cekiyor. Otekilerin umurunda degil. Maalesef biiyiiklerimiz
de bundan pek haberdar degil. Onlar igin tohum, tohum.
Verim ne kadar yiiksek o kadar iyi bugtinkii gériinisgle.
Halbuki en son olacak kriter agzinin tadini bilen ve yerele
gonil vermis insanlar igin. Eger verim bdyle olmasaydi
siyez bulguru buglin bu kadar para etmezdi. Sahtesine bu
paralari dokiiyoruz neden? Ciinkii kaliteli diye. Kalite verim
degil, ama biz verime goniil verdik. Hayvancilik triinlerinde
de bdyle, ithal edilen ve Ureticiye zorla itilen hayvan irklari
bize uymuyor, hayvanlar kolayca hastalaniyor. Halbuki bizi
yerel hayvanlarimiz, yerel irklarimiz az siit veriyor ama
o siitlerle dlinyanin en iyi peynirleri yapiliyor. O hayvan
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hastalandiginda bir hafta hastalaniyor ama yavrusunu da
doguruyor siitlinii de vermeye devam ediyor.

Once kafamizi degistirmemiz lazim. Once malzememize
sahip ¢ikmamiz lazim. Ondan sonra da yerel mutfagimiza
sahip ¢ikmamiz lazim. Nasil mi? Bundan yirmi sene dnce-
sine kadar biz Tirk mutfagl dedigimiz zaman sadece ve
sadece Istanbul saray mutfagini bilirdik. Hatta benim gaze-
tecilige bagladigim elli yil dnce gazetelerde AlIman Helga
geldi “yemeklerini cok begendim, sis kebaba bayildim,
doner kebap nefis bir de Turk erkekleri de cok yakisikli
dedi” denirdi. Yani biz bunu bilirdik Tik mutfags olarak,
bagkalarina da bunu sdyletirdik, bununla iftihar ederdik.
Bu uzun siire bdyle gitti. Yani ben bu kadar yemekle
icmekle calistigim halde Anadolu mutfaklari bizim igin
bir sirdi. Clinkli Anadolu’nun higbir yerinde lokantada
yerel yemek yenemezdi. Simdi de ¢ok degismedi hep
ayni seyler konusuluyor. Ciinki yerli halk kendi sehrinde,
hele kendi kiiciik kasabasinda gidip disarida hele de esiyle
birlikte gidip yemek yemek istemiyor. Bunu kag sene evvel
Isparta’da acik acik sdylediler bana. Ya erkekler kendi ara-
larinda giderler veya bagka bir yere giderler, yerel yemek
yemege gelmezler. Clinkli onun karisi yemek pisirmesini
bilmiyor diye dedikodu yaparlar. Dogrudur, yerel mutfak
oldugu yerde yapilan bir mutfak degil. Bunun degismesi
lazim ama nasil? italyanlar hep iftiharla sdyliyor. Eger
Italyan isciler dnce Amerika’ya sonra Avrupa’ya giderken
annelerini, karilarini beraber gétlirmeselerdi ve oralara
memleketlerinde alisik olduklari aksam yemegini yemek
icin bir akrabasinin pisirdigi, kocasinin baginda durdugu,
cocuklarinin okuldan sonra gelip garsonluk yaptig; ital-
yan usulii lokantalari tagimamis olsalardi bugiin italyan
mutfagindan séz etmek miimkiin degildi. Ama buglin
Italya’daki ekonominin kat be kat fazlasini digarya ihrag
ettikleri yeme-icme Urlinlerinden kazaniyorlar.

Bizler de 2000’li yillarin baglarinda Anadolu mutfagini
kesfetmeye basladik. 90’li yillarin sonlarinda benim jliri
baskanligini yaptigim Milli Egitim Bakanligina bagli kiz meslek
enstitiileri yemek boltimleri arasinda Tiirkiye capinda bir
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yemek yarismasi yapildi. Bunu bes alti sene stirdiirdiik.
Evvela illerdeki okul birincileri bélge birinciligine gelirler,
bizim ve yerel temsilcilerden olusan jirinin sectigi bolge
birincileri de ya istanbula ya Ankara’ya gider, oralarda
Tirkiye birincisi secilirdi. O yarismalarda gerek bélgelerde
gerekse Turkiye capinda bir milli mag heyecani yasanirdi.
Yerel medya ¢ok ilgi gbsterirdi, yarisma alanlart tiklim tiklim
olurdu. 13-16 yagindaki kizlarimizin maharetini gdrmenizi
isterdim. Bir kiz saatlerce calisti ve ufacik bir tas dut yap-
ragl sarmasi yapti. O kadar lezzetli ve o kadar gtizeldi ki
birinci oldu. Derken bu akim basladi, Anadolu mutfaklari
da bu isin icine girdi. Ama o arada ¢ok bk bir degisim
1980’li yillarin ortasinda Mengen’de aggilik okulu kuruldu.
Kuran Aydin Usta, bizim Mutfak Dostlari Dernegimizin de
saymaniydi, cok muhterem biriydi. Biitlin emekli maasini
bu ise harcadi, ugrasti didindi ve o okulu agti. Bugiin
onun torunlari okulda onu saygi ve rahmet ile aniyorlar.
O asgllar ilk defa okullu olmaya bagladilar. O giine kadar .
Ahmet déneminde Osmanli Sarayrna hasbelkader yoksul
Mengen kasabasindan gitmis ascilarimiz, I. Ahmet’ten
bugtline kadar 6nce Osmanli Saray! ve civardaki konaklar ve
ondan sonrada biitiin tlkenin yemek kiltiiriine damgasini
vurmus bir gii¢ olusturdu. Batidaki as¢ilardan farkli olarak,
ustasindan yemegi 6grenen ascinin gorevi o yemegi en
az ustasl kadar iyi yapip kendinden sonrakine 6gretmekti.
Dolayisiyla yaraticilik diye bir sey séz konusu degildi. Oysa
Fransa’da baglayan asil modern mutfak akiminda ascilar
bir sanatci gibi kendi yemeklerini kendileri yaratiyordu.
Bizde yaraticilik gelenegi yokken birdenbire okullar agildi.
Okullarda yiiksek bir mutfak kiilttir(i degil sadece ve sadece
mecazen okuma yazmayi 6gretip ilkokul mezunu olarak
sektore saldilar. Ve o zaman genclere dediler ki siz yaratici
seflersiniz, bunlardan bir seyler yapacaksiniz. Naptilar o
ascilarimiz? Nereye gittiler? Nereden esinlenip yaratacaklar?
Tabi ki Turk mutfagina gittiler. Gittiler Turk mutfagindan
imambayildiyi aldilar, bu imambayildi deyip sekilden sekle
sokmaya kalktilar. Evvela o dénemde bir gazeteci vardi bir
profesdr, herkesi kiskirtiyordu. Ne yaparsaniz yapin hepsi
bunun yaratici aggiliktir. Bu Turkiye'de Turk mutfaginin gelis-
mesinde 5-6 senelik bir duraklamaya yol acti. Ama ondan
sonra yavas yavas geng ascilarimiz gordiiler ki sadece iki
malzemeyi yan yana koyup tabag siislemekle yaraticilik
olmuyor. Yemekte hile olmuyor. Yemegi yersiniz ya yemektir

ya yemek degildir. Bir de kimseyi aldatamazsiniz. Bunlar
yasandi gériildi. Simdi degisik bir ydne giriyoruz. Onlar
da saygI duymaya basladilar. Yani genc ascilarimiz da Tuirk
mutfagina sayg! duydular. Tlirk mutfagina dokunmamam
gerekir. Birkag hafta dnce Gaziantep’te bir gastronomi
senligi oldu. Diinyanin en {nlt seflerinden biri geldi ve bir
konusma yapti. “Ben Turkiye'ye birkag kez geldim, baklavay
tattim ¢ok begendim. Ama ben baklava yapamam, baklava
yapmam mimkiin degil. Clinkli o bambaska bir sey. Bir de
baklava sizin ulusal yemeklerinizden, ona sayglyla yaklasmak
gerekir, saygisizlik etmek istemem.” dedi. Bakin en &nemli
s6zU bu: “ Turk mutfagina saygisizlik etmek”. Daha sonra
kendi teknolojimle kendi bakigimla sizlere ondan esinlendi-
gim bir yemegi yapacagim dedi. Kimyasallar katarak yapti.
Ortaya ¢cok albenili bir sey ciktl. Ama bunun adina baklava
demedi. Simdi modern ile geleneksel arasindaki en &nemli
noktaya geliyoruz. Patlicani alip Ustline kus kondurmak bir
sefin hakkidir. Yemegini begendirirse satabilirse o yemek
basarilidir. Ama o yemege imambayildi, karniyarik gibi bir
Turk yemeginin adini vererek, onun arkasina saklanarak,
degisiklik yaparak 6niimiize koyuyorsa bunu yapmaya hakki
yoktur. Clinkli onu sdyledigi zaman, hepimizin kafasinda
olan kavrama ihanet edildigini gérdiigtimiiz zaman isyan
ederiz. isyan etmekte de haklyiz ve etmeliyiz. iste ayirm
burada. Herkes Michelin yildizli sef olabilir mi? Olabilir belki
ama ne ltizumu var. Michelin yildizli sefler b&yle seylerden
kaciyor. Geleneksel sef olarak bir insan {inlenebilir mi?
Musa var, Ciya Sofrasindan érnek olarak. Yerel mutfaklari,
yirmi kiisur seneden beri istanbula malzemelerini getir-
terek bin bir zorluklarla yasatiyor ve hangi turist gelirse
kapisini agindiriyor.

Yerel mutfaklar korunmaya muhtactir. Yerel mutfaklarin ve
Turk Mutfaginin sahibi Mengenli ascilardi, kendileri modern
sef olmaya basladiktan sonra bugtin artik Tirk mutfaginin
koruyucusu ve sahibi kalmadi. Bu biyUk bir tehlikedir. Biz
bu tehlikeyi 6nceleri gérmiyorduk ama simdi goriiyoruz

Eyiip Kemal Seving
Sef

Gastronomi dogdugu topraklarda yeniden can buluyor!

Anadolu mutfagy, yeni nesil seflerin yaraticilig) ile harman-
lanarak dogdugu topraklardan yola ¢ikarak tiim diinyaya
yayilacak...

Yasadigimiz bu glizel topraklar, tarih boyunca bircok mede-
niyete ev sahipligi yaparak komsu tlke mutfaklart ile daimi
bir etkilesim icinde olmustur. Hosgorii icinde ylizyillarca
birlikte yasadig) tilkelerin sahip olduklari farkli kiilttirlerin
harmanlanmasiyla bu glinlere kadar zenginleserek gelmistir.

Turkiye konum olarak Asya, Avrupa ve Afrika kitalarinin
birbirine yaklastigI noktada eski medeniyetlerin besigi olarak
adlandirilan bereketli topraklarin icinde yer almaktadir.
Ulkelerin kaderini cografi konumlarin belirledigine dair
slire gelen inanig Turkiye icin de tartismasiz bir gercege
ddnistyor. Bu topraklarin cografi konumunun sahip
oldugu zenginlik stiphesiz ki yemek pisirme sanatimizi da
sekillendirici bir rol oynamustir.

islam 6ncesi dénemde et, hayvansal gidalar ve hamur
islerinin agirlikl oldugu Tuirk mutfagini Anadolu’ya taslyan
tarikatlar, Anadoluda da farkli yemek kdiltirleriyle kargi-
lagmiglardir. Mezopotamya’nin tahillari, Akdeniz’in sebze
ve meyveleri, Gliney Asya'nin baharatlari, yollarin kavsak
noktasindaki bu topraklarda zengin bir mutfak kiilttriniin
temellerini olusturmustur.

Tarihin izlerini tastyarak 13. yiizyildan glinlimiize kadar
gelen Mevlevi mutfaginin tim felsefesi yiyeceklere saygi
duyarak onlari en dogru sekilde tiiketmek tzerine kurul-
mustur. Cesitli sebzelerin yer aldig) bu mutfakta, bamyanin
taze ve kuru olarak bol limonla tiiketildigi, etli dolmala-
rin yaninda ispanak, patlican, kabak, kereviz gibi sebze
yemeklerine yer verildigi gdriilmiistir. Ayrica Mevlana
eserlerinde “Ben senin ispanaginim; ister eksili pisir, ister
tatl’”, “Patlicanin esi dostu nedir? ya sirke ya sarimsak”
ifadelerinde oldugu gibi bazi sebzelerin nasil pisirilecegi ve
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yenilecegi hakkinda fikirler de vermistir. Mevlevilerde yeme
icme kiilttiriiniin yani sira cok kiymetli bir sofra adabinin
oldugu bilinmektedir. Sofrada guiriiltli yapildiginda sofraya
saygisizlik olarak kabul edilirdi. Birlikte yemege oturularak
birlikte yemekten kalkilirdi. Sofrada yemek yiyenlerden
biri su ictiginde digerleri hak gecer diye dustiniir yemek
yemege ara vererek su icmesini beklerlerdi. Maharetli elleri
ile yiyecekleri pisirerek sofraya getiren ascilar ise oldukga
kiymet goriirdi.

Anadolu mutfaginin zenginliklerle beslendigi ylizyllar ise
Osmanli ddneminde yasanmigtir. 6 asir g kitaya yayilan
imparatorlugun kuskusuz mutfak kilttirtine etkisi cok
biytktiir. D6nemin Osmanli topraklari icinde yasayan
farkli kiiltiirlere sahip topluluklarin yeme icme kdilttird
saray mutfaginda harmanlanmustir.

Anadolu mutfagi sadece Osmanli mutfagy ile kisitl degildir.
Osmanlrnin dncesi ve sonrasl, cok daha uzun bir zaman
dilimine yayilmis kiiltirlerin besigi olan Anadolunun farkli
etnik kékenlerden ve dinlerden ¢ikanlarin tiimi, bu bal-
genin mutfagini olusturur.

Kiymetli bir gegmisle gliniimiize kadar gelen bu zengin
mutfak kiiltlirline sahip ¢ikmaliyiz! Bu topraklarda yetisen her
Urlintin degerini bilmeliyiz. Bunun igin atilan giizel bir adim
olan cografi isaretli triinler, yiyecek ve iceceklerin kdken
yerlerini referans gostermesiyle birlikte ortaya ¢ikmistir.
Cografi isaret; belirgin bir niteligi, inii veya diger &zellikleri
bakimindan k&kenin bulundugu yére, alan, bolge veya tlke
ile 6zdeslesmis bir Urlinti gdsteren isarettir. Tescilli cografi
isaretler ve geleneksel tirlin adlari tescil belgesinde belirtilen
sartlara uygun olan tirlinlerin Uretimi veya pazarlamasinda
faaliyet gosterenler tarafindan kullanilir.

Cografi isaretli Uriinlerin glizel bir rnegi cag kebabidr.
Oltu ilgesinin meghur lezzeti cag kebabinin Erzurum’a
tescillemesinin sebebi, kebapta kullanilan etin dogal orta-
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minda beslenerek yetistirilen koyunlardan elde ediliyor
olmasidir. Odun atesinde yatay olarak pisirilen kebap ve
“cag” adi verilen kiiclk sislerle kesilerek tabakta servis
edilir. Cografiisaretli Uriinlerin baglica drnekleri; Tagk&prii
sarimsag|, Corum’un leblebisi, Antep’in fistigl, Giresun’un
findigy, Artvin’in bali, Ezine’nin peyniri, Afyon’un kaymag,
Kayseri’nin pastirmasidir.

Cografi isaretli Girlinlerin gastronomi turizmine de olumlu
etkisi olmustur. Bilindigi gibi, turistik destinasyonlarda
sunulan yoresel yiyecekler, o destinasyonlari farklilastirmada
6nemli bir rol oynamaktadir. Hatta bu yoniyle gelismis bir
destinasyon ulusal bir markaya dahi dontigebilmektedir.

Bu konuda biz seflere oldukga bilytik gdrevler diistiyor. Yeni
bir akim baglatarak bu kiymetli mutfaga sahip cikiyoruz!
Ornegin, paydaslarin cogu yemeklerin orijinaline uygun
yapilmadigini ve bu nedenle kiltlirli tam anlamiyla yansit-
madigini vurgulamaktadir. Bu agidan degerlendirildiginde
en 6nemli dneri yoresel yemeklerin orijinaline uygun olarak
hazirlanmasidir. Mendi olustururken {izerinde durmamiz
gereken en 6nemli konu y&resel yemeklerin isimlerinde
yoresel yiyecegin ya da ydrenin adini yansitmasidir. Mev-
simine ve ydreye gdre mendileri cesitlendirmeliyiz. Ayni
zamanda yéntemler kadar malzemenin cesitliligi, erozyona
ugrayan ve yok olmaya yliz tutmus zengin kaynag| yeniden
canlandirmak da bu akimda ¢ok 6nemlidir. Eskiden oldugu
gibi endemik bitki, yabani ot, cicek ve mantari mutfaginda
kullanan bugtin kac kisi var?

Bu yolda Ureticilerimizden de destege ihtiyacimiz var.
Ureticilerimizden seflere ulasarak bu kesifte bize yardimci
olmalarini bekliyoruz. Boylelikle dogru lrline daha kisa
stirede ulasabilmemiz miimkiin olabilir. Bu akimda vizyo-
numuz, hem dreticimiz zenginlesecek hem de mutfagimiz
senlenecek! Yeni nesil seflerimizin ilk isi dogru arastirmalar
yaparak bilgilerin kaynagina ulasmasidir.

Elestirmek ve gelistirmek uzmanlik gerektirir. Eger Ulke-
nin mutfagina hakim degilsen o zaman elestirmek dogru

degildir, gelistirmek ise miimkiin degildir. Yeni nesil seflerin
yeteneklerini isleyebilmesi adina eksikliklerini tamamlama-
lari gereklidir. Bunlarin basinda 6ziine hakim olmak, farkl
disiplinleri bilmek, bildiklerini dogru aktarabilmek gelir.
Seflerin iyi bildigi isi yapmasi bir erdemdir.

Ancak tam anlamiyla bilmenin yolu kesfetmekten gecer.
Baslattigimiz bu akimda giiniimiiz ve gelecegin seflerini
Anadolu’yu yerinde kesfetmeye davet ediyoruz. Anado-
lu'nun kesfe ihtiyaci var! Bizim Anadoluya, Anadolu’nun
da bize ihtiyaci var.

Artik zaman, Anadolu gastronomisinde yeni hikayeler
yazma ve bu hikayeleri yayma zamanidir!

Yunus Emre Akkor

Sef

O zaman sdyle baslayalim, bu benim son kitabim ve diin
elime gecti. Kayseri Mutfag kitabi, &zellikle bunu bir
Kayserili olan rahmetli anneannem inci Hanim’in hatirasi
icin ve Kayseride hakkin rahmetine kavusmus biitlin ev
hanimlari i¢in hazirladim. Cok yakinda pdf olarak Kayseri
Bliyiiksehir Belediyesi Linkleri ile indirebileceksiniz. Herkese
dagitilamayacak ¢linki bu kitap, onunla baglamak istiyorum.
Bu ylizden burada bulunmamin ayri bir gururu var benim
icin. Diger taraftan da sunu sdyleyecegim, gelenekgilik mi;
yenilik¢ilik mi? Tabii mutlaka gelisen diinya icerisinde bazi
yenilikler kabul edilebilir; ama ben sunu sdylemek istiyo-
rum, gelenege dayandiramadiginiz hicbir deger tiretimde
evrenseli yakalayamaz.

Gegen hafta Cin'den geldim, yilda ortalama 12-13 tane
tilkede cesitli devlet bagkanlarina, bakanlara cesitli etkin-
liklerde yemekler yapiyorum, kuru fasulye benim ara
sicaklarimdan bir tanesi, Kayseri’nin firin agzini Cin’de
yediler gecen hafta, ne bileyim mesela Venezuela Devlet
Baskani helva-i hakaniye'yi tatti. Bunun gibi bir¢ok seriiven
var hayatimda. Beni buraya tagityan sey neydi? Beni buraya
taslyan sey gelenege bu kadar sahip ¢ikabilmemdi. Yani
aslinda ilk séyledigim climle, tlim yasantimla esdeger hale
geldi. Mutlaka mutfakta yenilik yapabilirsiniz, sunumu
degistirebilirsiniz, farkli bir yaklasimda bulunabilirsiniz
ama gelenegi bilmeniz gerekiyor. Ayrica bugtin su soruyu
sormamiz gerekiyor: $8yle bir déniip geriye baktigimizda
gelenek olarak bize dayatilan sey gercekten gelenegimiz
mi? Bunlari bilmemiz gerekiyor. Halkimizin %95’i bundan
habersiz. Bakin Osmanli Mutfak Kiiltliri'ne deginecegim,
bir kere sunu sdyleyeyim, ben mutfak milliyetcisi bir adam
degilim. Mutfagin milliyeti olmaz. Mutfagin bir cografyasi
vardir, bu cografyada tarihi bir derinlik varsa, bakiniz
Anadolu. Bu cografyada mevsimsel bir cesitlilik varsa,
bakiniz Anadolu, bu cografyada her topraktan yeni bir
meyve - sebze fiskirlyorsa, bakiniz Anadolu; iste o cografya
diinyanin en bulyiik mutfak kiltlrtine sahiptir. Bugtin bu
cografyada kim varsa diinyadaki en iyi mutfak kilttrd
de o lkeye aittir. Bizim bunun tanitimiyla ilgili, gelenege
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bagli kalmakla ilgili yapmis oldugumuz hatalar bu topragin
geride kalmasina sebep olmustur. 18. yy. ‘da Fransizlarin
en iyi ascibagisi Alexis Soyer, 2 yil istanbulda yagamistir.
Dondiiglinde Times Dergisi’ne bir tane mektup yaziyor
yayinlanmak tizere. Bu mektuptan iki tane not syleyecegim
sizlere, birincisi, Bu Turkler yemegi o kadar agir pisiriyorlar
ki yemek tiim lezzetini koruyarak tabaga geliyor. ikincisi
de su, Osmanli Mutfag| ‘na ait ana yemeklerin bircogunu
mutlaka ve mutlaka Fransiz ve ingiliz mutfaklarina almaliyiz.
Bunlar kayitlarda var. Bakin o dénemdeki mutfak klttrl
boyleyken glinimiize geldigimizde bizim uluslararasi are-
nada herhangi bir sekilde ismimiz okunmuyor. Biz kendi
varligimizdan évgliyle s6z edebilirizama soyle bir durum
var, diinyada hicbir beg yildizli otelin i¢inde bir Osmanli
Mutfagy; veya bir Turk Mutfagl Restorani yok.

Eger orada yoksan, istedigin kadar kendi mutfaginla ilgili
Ovgiiler diiz kendi kendine, bunun bir faydasi yok. Nasil
yurtdisinda bir tatile gittiginizde bir otelin icinde italyan
Mutfagl bulabiliyorsunuz, Japon Sushi Restorani bula-
biliyorsunuz, biz zincir var, bir kabul edilmiglik var. Ama
bizde bu yok, neden yok? Ciinki biz yillarca kuru fasulye
yapmaya utandik. Yillarca bizim 88rencilerimiz derneklerle,
federasyonlarla birlikte yurtdisindaki yarigmalara gitti, ital-
ya'da risotto ile yaristi; Japonya’da sushi ile yaristi. Kendi
tlkesine ait yemekleri yapmaktan utandilar.

Dolayisiyla biz 5nce kendi mutfak kiilttirimizi iyi bilmeliyiz,
iyi arastirmaliyiz ve gelenegimize sahip ¢iktiktan sonra bu
yola devam etmeliyiz. Yoksa gercekten iiziilerek syltyorum
tlim bu yaptiklarimiz tabii cok blytik bir gelisme; ancak
havanda su dévmekten farksiz kalacak.

Bizim ge¢misteki kiiltlrimiizde unuttuklarimiz nelerdir,
mesela Kayseri ve Nevsehir’in stratejik bir dnemi var
benim icin, bir kere Osmanl Dénemi’nde sinirlar 25 milyon
metrekareye ciktiginda, Ege ve Akdeniz'i i¢ deniz haline
getirip Ui¢ okyanusa sinirlarini dayadigi o muhtesem yakla-
stk 200-250 senelik ddneminden, ¢okiis dSnemine kadar
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biitlin ascilar aslinda Nevsehir’den gelmistir. Nevsehirli
ascibasilar, bu muhtesem dénemde bakiniz salca olmadan,
domatesin kirmizi hali yenmeden, yesil biber olmadan,
patates olmadan, cesitli meyvelerle, baharatlarla diinya
kadar yemek yapmislardir. Sonrasinda yeni ekol ascilar
gelmis, 1872 kirilma noktasidir diyebiliriz bu dénem igin.
Yeniceriler mutfaktaki ascilarla is birligi yaptilar diye padi-
sah Nevsehirli ascilarin tamamini kovmustur. Sonrasinda
Yeni ascilar sanayi devriminin etkisinde kalarak, buharli
gemilerin ve trenlerin sayesinde Istanbul’daki saraya yeni
malzemeler tasinabilmesiyle, Amerika’nin kesfi ile doma-
tesin kirmizi tliketilebilecegini 6grenmemizle, yesil biberin,
patatesin mutfagimiza girmesiyle, eski recetelerin ¢ok
sinirli kaldigi ve eski regetelerin koruma altina alinmadig
icin yavas yavas yeni bir mutfak ekolline devam etmisler.
Iste aslinda bu durum bizim i¢in bir ¢8kiisiin baglangici
olmustur ve tabii en 6nemlisi de sagligimizin ¢okiistiniin
baslangici olmustur diyebiliriz. Bakin insanlar 20. Yiizyila
kadar yiyerek hayatta kaldilar; 21. Yiizyilda yiyerek 6ltyorlar,
bunu da fark etmiyorlar.

Bu &liim bize, her eve kanserle giriyor, seker hastaliklariyla
giriyor, katki maddelerinin kullaniimasi sonucu verdig;
rahatsizliklarla giriyor. 1872’deki degisimden sonra 1950'de
cok biytik bir darbe vuruluyor bize. Marshall yardimiyla,
tilkede zeytinyag kullanmak kétiileniyor, diger tarafta Vita
fabrikalari kuruluyor. Eksi mayali ekmek yapmak yasak-
lantyor, onum yerine katki maddeleri geliyor. 1980’lerde
Knorr bulyon ile tanisiyoruz, 2000’lere kadar bulyon
herkesi zehirliyor, sonrasinda glikoz surubu geliyor ve su
anda hastalikli bir toplum halinde, tamamen ilag sektorii
tizerinden disa bagimli halde yasiyoruz. iste gelenekten
kopmanin bize kestigi en agir fatura.

Belki ben su anda 46 yagindayim ve babaannemin ahgap
pervazli evlerinde oturdum, bakir sahanlarinda yemek yedim,
pek fazla etkilenmemis olabilirim, gelenek¢i yasiyorum.
Ama biitlin bu faturay simdi bizim ¢ocuklarimiz 6duyor.
Siz eger kendi geleneginiz lizerinde bu kadar fazla oynama
yaparsaniz, bu kadar batiya hayranlik tizerine giderseniz

mutfak kdlttiriinlizde, kendi mutfaginizi begenmezseniz
eger, eninde sonunda sizi buglinkt geldigimiz konuma
getirirler, dolayisiyla ben gelenekgilik mi yenilikgilik mi
ayriminda saglik tarafindayim. Bizim Ulkemizde insanlar
hastalikla yasiyorlar. Bugiin bir kanser hastasinin tedavi
stirecinden 6ltim siirecine kadar 4-5 yil geciyor. Bu siirede
evdeki hi¢ kimsenin huzuru kalmiyor. Kisi éldiikten sonra
geride kalanlar psikolojileri bozuk olarak devam ediyorlar
hayata, dolayisiyla gelenege gore beslenmek bana gére
saglikli beslenmektir. Katki maddesi kullanmadan, sekermis
gibi seker yemeden, yagmis gibi yag yemeden, anneanne-
miz, babaannemiz, dedelerimiz veya daha oncekiler nasil
yemek pisiriyorsa, nasil yemek yapiyorsa bunun {izerinden
beslenip hayati devam ettirmek, &ncelikle bizim sagligimiz
icin; sonrasinda da tiim diinyada namini gégstimiizii gere
gere styleyebilecegimiz bir mutfak kiiltliriinii yayabilmemiz
icin dnemlidir. insanlar Avrupa'da, Amerika'da, diinyanin her
yerinde senin gelenegine verdigin kiymetine bakarak seni
bir salonda konusturmaya cikartiyor. Sen kendi gelenegini
inkar ederek nereye kadar gidebilecegini saniyorsun?
Onemli olan sey, 1: Bugiine kadar icinde bulundugumuz
ortamda gelenegimiz bize dogru mu anlatildi?; 2, gele-
negimizi gercekten bilerek ve yasayarak mi, bugiin iste
O8len de tattik firin agzi, Kayseri’nin en eski yemegi, ben
daha ¢ok Kayseri’de bircok kasaba yaptiryorum. Pirzola ve
antrikotla yapiyorlar son yiiz yildir. Belki de son elli yildir
bdyle yapiyorlar ama aslinda ti¢ kalem pirzola Gst Uste
olur, yandaki eti de acarsin, yanina antrikotla beraber derin
bakir sahanda bol domates biberle firina verirsin. Simdi biz
o liclii pirzolay bile teke boliip ezerek veriyoruz. Yani her
seyde bir degisim var. Oncelikle bu gelenegi dogru tagimak
lazim. Mutfaga teknoloji girdi tabii, mutfaga teknoloji girdi
ama bizim mutfaktan lezzet gitti, bunu gdrmeniz gerekiyor.
Yemege emek vermek gerekiyor. Cok net drnek verecegim,
bundan 15 yil 6nce daha instagram yaygin degilken veya
gazetelerde bu kadar yemek k&seleri okunmuyorken, ben
Agacaltrnda kavurma yemege gelirdim, manti yemezdim
Kayseri’de. Simdi 75 yasinda bir insanin, o zaman sefler
bizim buglin giydigimiz sef dnliiklerinden giymezlerdi,

ya eczac; ya da doktor 6nlugi giyerlerdi. Kravatini takar,
bembeyaz gémlegini giyer, o Agacalt’na gidin, babalari
hala tezgahin bagindadir. Sabah 5: 30’da gelir, aksam 17:
30’a kadar. Bir kavurma yersiniz ve diinyanin en ucuz ve
en iyi tatlisini yersiniz, 4 liraya tahinli kadayif. Simdi bu
bir emek, diger tarafta ne oluyor, patron geliyor diyor ki
bize iki milyon dolara bir restoran agiyoruz, on milyon TL
harcanan bir restoranda yemek yiyorsunuz, miisterisine
inaniimaz bir jest yapmis, ama mutfaktaki adam beg bin
TL maas altyor maksimum. Onun vizyonu kadar yemek
yiyorsun sen, patronun on milyon liray yere dokttigu kadar
vizyonda yemek yemiyorsun. Agagalti Kayseride her zaman
Ovgliyle bahsederim, anne tarafim da Kayserili ¢linkd.
Orada ne 10 milyonluk bir diikkan vardir, ne elli milyonluk
bir usta vardir, orada 75 yasinda, paraya ihtiyaci olmayan,
colugunu ¢ocugunu okutmus, bu diinyadan nasibini almig
bir esnafin size saygislyla, bembeyaz 6nltigtiyle o diikkani
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sabahin erken saatinde agmasi vardir. Bu da misteriye
gosterilen hiirmettir. Bu hiirmet de hayat boyu, 50-55 yil
sebatla saglanmistir. Herhangi bir iste maksimum 30 yil
sonra emekli olursunuz. Bizim iste 30 yil sonra belki sirra
erersin, 40 yil sonra artik zanaatkarlik tzerine oturur,
45. yilina geldiginde artik hava degisiminin yemege olan
etkisinin sirrini ¢ézersin, Anadoluda bizim bu kadar gok
zanaatkar aggibagimiz var ve hala kendi gelenegimizle ilgili
farkli seylerin pesindeyiz. Hem uzun yasamak istiyorsak,
hem colugumuza cocugumuza dogru malzemeler yedirerek
onlarin saglikli bliytimelerini saglamak istiyorsak; hem de
tilkemizi ekonomik olarak yabancrilag sirketlerine muhtag
etmemek istiyorsak &nce gelenegimizi iyi 6grenmeli,
sonrasinda da bunu gelecek kusaklara iyice anlatmaliyiz.

Herkese cok tesekkdir ediyorum, beni biraksaniz iki saat
daha konusurum ama bu kadar yeterli, sayin hocama s6z
vermek istiyorum.
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ACILIS VE PROTOKOL KONUSMALARI

Mustafa YALCIN
Talas Belediye Bagkani

G tinaydin efendim. Giinlinliz hayirli olsun. Degerli Bilytik-
sehir Belediye Bagkanim, Degerli Rektdriim, Genel
Sekreter Yardimcim, Daire bagkanlarimiz, Degerli sehir
disindan gelen gurmelerimiz, hocalarimiz, bu ise gondil
verenler, Sevgili dostlar, hanimefendiler, beyefendiler. Ben
de bekliyordum ki bir agilis konugsmasi olacak birilerinden
sonra ben gelecegim ama ¢ok tesekkiir ediyorum dncelikle
Sayin Bliyiiksehir Belediye Baskanimiza geyrek asri bulan
bir milletvekilligi ve belediye baskanlig zverisinde hakika-
ten sehrimize ¢ok sey kazandirdilar. Belki gastronomi
calistayi birilerine gbre biraz gecikmis gibi gbriinebilir ama
dyle degil her seyin bir hiyerarsik sirasi var. Bu sirada 6nce,
s6z gelimi Erciyes’i yapmazsaniz ev sahibi olarak odanizi
diizenlemezseniz sonra da ne kadar glizel yemek yapilir
hesabina gecemezsiniz. O nedenle bu giinkii calistay ve
diinkd, yani bu yilki calistay bir gelenek hal aldiginda haki-
katen Sayin Baskanimizin sayesinde, ekibine tesekkiir edi-
yorum lyi bir iz birakilmig olacak. Clinki Kayserinin yemek-
leri hakikaten cok kadim bir yemek kiiltliri var bu yemek
kdlttiriintin tescillenmesi anlamina geliyor. Bizim ¢ocuklu-
gumuzda, hepimiz biliyoruz ki misafir gelecegi zaman mant
yapilacak, manti yapmak ne demek, yaprak sarmasi yapmak
ne demek o glin hanimlar toplanacak biittin glintinli misa-
firin yiyecegi o ikrama verecek. Ama bu bir de yokluk kdil-
turtinlin icinden gelirse daha bir zor ve daha bir dzverili
olacak. Gegen gtin sag olsunlar kendileri de buradalar Talas
kiiltir Derneg’mizin baskani ve yardimcilariyla insallah
Talas’'inda yemeklerini ne ¢ikaracagiz bir kiga hazirlik yapa-
lim dedik o da gastronominin bir k&sesinden. Hamur kiltirt
bizim orta Anadolu kiiltirti daha ok ama tabi ki daha sonra
zenginlegiyor. Ama bir emek var ki iste hamuru en ince
acglyorsunuz yufka diyorsunuz, biraz kalin agiyor sepit oluyor,
onun Ustline biraz kiyma koyunca yaglama oluyor daha
kalin aginca bazlama oluyor, daha bir yagli olunca kete oluyor
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ama sonucta hepsi bir yokluk kiiltiiriiniin Girtini. Oyle degil
mi? Biraz yag, un iste icerisinde biraz da tatli olunca nevzine
oluyor. Hepsi bizim kiiltlirimiiz ama hepsi de miithis bir
ele emegi, gbz nuru seyler efendim. Dogrusunu isterseniz
ben burada bir konusma yapmak tizere daha dogrusu acilis
konusmasi degil bir selamlama konusmasi yapmak tizere
davet edildigimi biliyorum ama bizde yemek ve ekmek bir
nimettir. Adi nimet en Uistte, onun Ustline baska bir sey yok.
Ayni zamanda yemek kdiltlirli kadim bir kiiltiir olmakla
beraber eger bir evin, ailenin varligini ve mutlulugunu ifade
etmek istiyorsak “Orada bir ocak tiitliyor” deriz. Eger bir
aile de yok olsun diyorsak “Ocagin batsin” deriz. Bunlar
bizim kiilttirlimuiziin ocagimizin gok anlamli bir yerde oldugu
yani yeme icme ile alakali kisinin sahsi mutlulugunu ifade
etmek icin veya kendimizin “Allah agzimizin tadini bozmasin”
deriz. Buda yine yemekle alakali. insanin dogal ihtiyaci bizim
kiltlirimuzde tabi yemekle alakali ayri bir de manevi bir alt
yapi var. Besmelesiz kesilen hicbir sey yenmez. Ayni zamanda
tahil ve hayvancilikta daha eve gelmeden onun 6slirti yani
fakirlerle paylasmasi vardir. Bizim kiilttiriimiizde yemek icin
yasanmaz, yasanmak icin yenir. Bunlarda bu gastronomi
calistayinin buradaki tespitleri olsun diyoruz. Ocak dedimde
Eskisehir’in cifteler ilcesinde calistim. Orada ¢ok yasl ama
hikmet sahibi bir manifaturaci vardi. Atliarabayla manifatura
satarken kdylerde dolagirken hatiralarini dinlemeyi ¢ok
severdim o Hakki Amca’nin. Hakki Amca sdyle diyordu.
“Mustafa Bey kdytin girisine dururuz. Kdyln girisindeki
tlitmelere, ocagin tiitmelerine bakariz. Eger &bek dbek
¢cikiyorsa dumanlar orada ekmek pisiriliyordur, yufka pisiri-
liyordur. Direkt ¢ikiyorsa yemek pisiriliyordur. Benim canim
hangisini istiyorsa arabami onun &niine stirerim. Ocak bir
anlamdir. Hakikaten o manada bizim Anadolu kiiltiiriinde.
Migirdic MARGOSYAN adinda bir ermeni yazar var. O
yazarin arkadaslari ile tanistim. Dedim ki kitaplarini imzali
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istiyorum. Ayni zamanda simdi parantez aclyorum “KAYSERI
MUTFAGI” kitabini da Sayin Baskanimiza ve Rektériimiize
imzalattim. Sayin Baskanim ¢ok tesekkiir ederim ben bu
kitabin, hele b&yle prestij kitabin ve imzali kitabin hastasiyim.
Yalniz Baskanim bizim biytigtimiiz her zaman bdyle giizel-
likler yapar. Hediyelesmeyi karsilikli yapar. Bana bir sartla
imzaliyacagim dedi. Acalim hangisi gelirse onu yaptirirsan
onun sdziinl alayim. Bir actik pehli geldi. Giine pehli ile
basladik. Efendim izni olan veya misait olan olursa katilim-
cilarin hepinize pehli ikram etmek Uizere simdiden davet
ediyorum insallah. Adresleriniz, telefon numaralarinizi alacam
Talas da bir pehli yedirelim Necla Hanim. Efendim bir ermeni
yazardan bahsediyordum Migirdic MARGOSYAN. Cok da
kitabini okurum ¢iinkd iyi bir yazardir. Ayni zamanda da
Osmanli toplum kdltiirtintin yani barigik kiiltiiriin icinde
yagamig bilylimiis Mardinli ya da Diyarbakirliama istanbul'da
yasayan suanda birisi. Onun kitaplari geldi bana imzali olarak.
Bende iadei armagan olarak. Kabultinl ricamiz ile diye bir
paket hazirlattim pastirma, sucuk ve manti Sayin Baskanim
génderdim. iki tic glin sonra Hulusi KENTMEN sesinde hem
babacan hem de biraz kizgin gibi bir telefon geldi ben
Migirdic MARGOSYAN buyursunlar efendim. Beyfendi! Sizin
pastirmaniz benim kitaplarimdan kiymetliymis anladik dedi.
Hayirdir efendim dedim, hayirdir? Benim esim 8 yasina kadar
Talas’ta yasamig Kayserili bir ermeni kizi. Sizin pastirmanizi
tadinca bu benim cocuklugumun lezzeti dedi, oturdu agladi,
duygulandi. Bende agladim ama daha k&tiisti aksam eve
geldim ki benim kitaplarin hepsi masanin {izerinden kaldi-
rilmig, sizin pastirma biblo gibi konmusg oraya. Artik benim
masamda benim kitaplarim degil Kayserinin pastirmasi
duruyor. Bizim hakikaten damak kiiltlirimiiz damak zevki-
miz tabi kitaplarda yazar damak zevkinin bir hafizasi vardir.
Kokunun bir hafizasi vardir. Fatma Sahin Hanimefendi diyor
ki: Bizde 2.000.000 kisi yaslyor Antep’de hepsi gurme diyor.
Hepsi agiz tadina diiskiin insanlar. Onun icin hepsi de anne-
sinin dolmasini istiyor yani bizim hepimizin ayri bir damak
klttird oldugu belli. Bunu tescillediginiz icin emek verdigi-
nizicin herkese ayri ayri tesekkiir ediyorum. Bu arada ben
biraz okuryazar birisiyim. Gastronomi konusu da hi¢ uzman-

lik alanimiz degil. Biz pisirirler yeriz. Anamizdan beri. Ama
dogrusu bdyle bir konusmay yapmam gerektigini diistiniince
ne yapayim dedim kiitliphanemi taradim. Zengin bir kiitlp-
hanem var ¢ok siikir tabi kendime gore. Hemen orada
buldugum bir kitap Ali Esref Dede’nin yemek risalesi. Atattirk
Kiltiir Dil ve Tarih Yiiksek Kurumu basmis. Bizim ilk yemek
kitabimiz diyor burada siz bilirsiniz de, ben yeni rastladigim
icin 1245de yazilmis. 1245de yani biz aslinda gdcebe bir
milletiz Turk Toplumu. Ama 1245de orjinalide burada alinmig
kendisi de sdyle basliyor kitap: Cesit cesit numunelere lezzet
ve letafet veren yemekler mecmuasi 19. bolimde belirtil-
mistir. Yani 60 sayfalik bir kitap ve bu kitap 1245de yaziimis,
Turk Tarih Kurumu tarafindan da terciime edilmis. Bir bagka
kitap da bu benim biraz da kolleksiyonerlik tarafimdan
“Kayseri Pastirmalarinin Uretim Sekli” diye sdyle Osmanlica
1928de eski Turkce ile yazilmis bir kitap. Brosiir daha dog-
rusu. Brosir tip baytart mecmuasi kdilliyatindan askeri tip
doktoru Aldeddin diye birisi yazmis. Eski yazi ile yazmis. Bu
kitabin daha dogrusu, bir mecmuanin ikinci bélimi. Burada
kitabin bagligr su: Kayseri Pastirmasinin suret-i imali ve alel
umur pastirmanin ve sucuklarin muayenesi. Yani Osmanlica
olarak basiimig bir eser. Bittin sayfalarini dnce tipkibasim
sonra aldirdim. Sonra da hem bu giink{ okunugu ile hem
de o glinkili okunusu ile yaptim. Suradan bir climle okuya-
cagim size, mlisaade ederseniz. 1928'de Ankara’dan baytar
olarak bu isleri kontrol etmek tizere gelen bir zati muhterem
soyle bagliyor: Turkiye Cumhuriyeti dahilinde pastirma ve
sucuk imalati istihlakati hakkinda muntazam istatistiklere
sahip degiliz. Fakat en nefis pastirma sucuk Kayseri'de imal
olundugu malumdur.” 1928'de basiimig bir eser. Bu nedenle
beni buraya davet ettiginiz icin, sizlere de katildiginiz Sayin
Baskanima sehrin bu gastronomisinde bir muhiir anlami
tastyan bu programi diizenledigi icin emegi gecen herkese,
sehrimizi sereflendiren herkese ¢ok tesekkiir ediyorum.
Sagliklar diliyorum efendim.

Ahmet COLAKBAYRAKDAR
Kocasinan Belediye Bagkant

COk kiymetli Bilytiksehir Belediye Bagkanim, Cok kiymetli Kay-
- seri Universitesi Rektoriim, Talas Belediye Baskanimiz, Bilyiik-
sehir Belediyemizin degerli bilirokratlari, sehrimize Kayseri
disindan gelen misafirlerimiz, hanimefendiler, beyefendiler, ben
de hepinizi sézlerimin basinda saygiyla, sevgiyle selamliyorum.
Hayirli sabahlar diliyorum. Programimiza gastronomi turizmi
calismasi programina hepiniz hos geldiniz serefler verdiniz diyo-
rum. Evet. Kayserideyiz. Kayseri dediginiz zaman Kapadokya’nin
bagkenti, krallarin sehri “Kayser-sezar” sehrindeyiz. Belki Kayseri'ye
daha 6nceden gelenler vardir, belki Kayseriye ilk defa gelenler
vardir. Cok kisa bir sekilde size Kayseri’yi benim g&ziimden Kayseri
Mutfagrni ve bir yerel yonetici olarak Kayseri ile ilgili, yemek
kiltdrd ile ilgili, mutfak sanatiyla ilgili, yaptiklarimizla ilgili kisa
basliklar halinde bir seyler anlatip daha sonra huzurlarinizdan
ayrilacagim. Evet, Kayseri dediginizzaman Kapadokya'nin bagkenti
krallarin sehri Kayseri dedik. Bunula ilgili hemen sehrin kuzey
tarafinda Erkilet'in tepesinde Hidirellez diye bilinen Hizir ilyas
Koskirniin altinda bir mezar var. Kapadokya kralinin mezari. Yani
icinde bulundugunuz ve bu giin burada gastronomi calistay!
yapmis oldugumuz bu sehir gecmisinde bir bagkent olan bir sehir.
Yani sehrin gecmisiyle ilgili, kiiltlirtiyle ilgili bir seyleri olan bir
sehirde bunlari konusuyoruz. Evet, baskent olan bir sehir ama bu
sehirde zenginlikler noktasinda bircok sey var. Bir keresinde bu
sehir Makarr-1 Ulema sehri. Seyyid Burhaneddin Hazretleri ile
Dav(d el KayserT ile Mevlana Hazretlerinin hocasi Seyyid Burha-
neddin Hazretleri bu sehirde metfun ve diger taraftan da Dav{d
el Kayseri zamaninda herhalde bu giiniin YOK bagkani desek
dogru olur mu rektdr hocam? O glin icin, o gliniin sartlarinda bu
gline giincelledigimiz zaman YOK bagkani David el Kayseri bu
sehirden ¢ikmis bir &lim kii. isin bir diger tarafi ilim sehri Kayseri.
Bakiyorsunuz Sahabiye Medresi ile bakiyorsunuz Gevher Nesibe
Medresesi ile bakiyorsunuz Hoca Hasan Medresesi ile bakiyor-
sunuz Hunat Hatun Medresesi ile medreseleri icinde barindiran
ilmin kaynagy olan bir sehirden bahsediyoruz. Tabi Gevher Nesibe
Hatun Medresesi ile ilgili, medresenin yapilisi ile ilgili de biraz i¢
buran bir yapisi da orasinin. Gevher Nesibe Hatun ince hastaliga
yakalaniyor. Artik 6liim doseginde, son demleri. Agabeyi . Giya-
seddin Keyhiisrev kardesine soruyor: Bir istegin var mi? Son bir
dilegin var mi Gevher Nesibe Hatun diyor ki: Agabey ben artik
8liim yolundayim. Amansiz bir dertteyim. Oyle bir yapi yaptirasin
kiinsanlara sifa dagitan. Ondan sonra Gevher Nesibe Hatun adina
bir medrese yapiliyor. Caginda baktiginiz zaman Avrupa’da batida
insanlarin 6zellikle ruh hastaliklari ile ilgili igine seytan kagmus, cin
kagmus gibi farkli farkli diisiincelerle insanlarin toplum disina
itildigj, birakin sifa bulmayi 6ltime terkedildigi bir siirecte Kayseri
toparlaklarinda bir medresede insanlara sifa dagtiliyor. Gevher
Nesibe Hatun'da. Miizikle, Musiki ile sifa dagitildig bir sehirden
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bahsediyoruz. B&yle bir sehir Kayseri. isin bir bagka tarafindan da
baktiginiz zaman gecmisi Kiiltepe’ye kadar giden bir sanayi ve
ticaret sehri Kayseri. Kayserili dediginiz zaman herhalde ilk akla
geleninsanlarin ilk sdyledigi sey bu insanlar tliccar insanlar. Tica-
reti iyi bilirler. Daha sonrasinda sanayiyi, Uretimi iyi bilirler ve git
gide girisimcilik noktasinda galigkan, miitesebbis, girisimci insan-
lar. Ama bu da yine bu topraklarin mayasinda, yine bu topraklarin
genetiginde olan bir sey. Kiiltepe'ye gittiginiz zaman MO'den dnce
3500-4000 Yillarina gittiginiz zaman Asurlu tiiccarlarin buraya
gelip de ticaret yaptigini ve buradaki yerel halk ile bu ticaret
noktasinda bu yerel halk ile bir gliven tesis edildigini ¢ikan yazis-
malarda, ortaya ¢ikan tabletlerde bu topraklarin bir ticaret sehri
oldugu da ortaya cikiyor. isin bagka bir tarafi. Tabi ki cografya
kader. Bu cografyada da bizimde kaderimiz noktasinda bizimde
tabi zenginliklerimiz de var. Erciyes bir tabi zenginligimiz. Diger
taraftan Kapuzbasg Selaleleri tabi bir zenginligimiz. Turizm diyoruz
ya artik turizm diin rektdr hocam ok gtizel anlatti deniz(sea),
kum(sand) 3 S’in icerinde glines(sun) ama artik kiiltlir turizmine
dogru bu isin evrildigini sdyledi. Bu kiiltir turizmi icerinde de
Kayseri iyi bir lokasyon. Haseki Bakanimizin ellerine ve emeklerine
saglik. Kayseri'deki Erciyes gibi bir zenginligimizi Erciyes’i daha 10
yil 8ncesine kadar bilmiyorduk. Erciyes bizim icin bir degerdi, bir
glizellikti ama bunu turizme tahvil etme, ticaret erbabi tliccar bir
sehrin evlatlari olarak bunu turizme tahvil etme noktasinda elle-
rine emeklerine saglik, Haseki bakanin énderliginde boyle bir sey
ortaya ¢iktl. Simdi geldigimiz noktada Memduh Baskan diyor ki
ellerin Niagara Selalesi varsa ise bizim de Kapuzbasi Selalemiz var
diyor. Eminim Kapuzbasg Selalesini de Memduh Baskan’in nci-
[tigtinde diinyaya duyuracagimiz yeni bir turizm kapisini da oradan
acacagimiza inaniyorum. ingallah b&yle bir turizm kapisini da
sehrimizden baglatarak biitiin bir dlinyaya yayacagiz. Tabi giizel-
liklerimizde olan bir sehrimiz. Evet, medeniyetlerin besigi bir sehir
Cumhuriyet Meydanrnda duruyorsunuz 360 derece donmekle,
sadece 360 derece kafanizi saga sola cevirmekle bir tarafta Dogu
Romalyl, bir tarafta Selcuklu’yu, bir tarafta Osmanlryi, bir tarafta
Cumhuriyet Donemine ait bu sehrin lizerinde kanitsal yapilari
orada gdrebiliyorsunuz. Bir medeniyet gecmisi olan bir sehirden
bahsediyoruz. O zaman bu sehirle ilgili mutfak sanati ile ilgili
degisik kiiltlirlerden esinlenmis bir seyleri herhalde bu sehirde
konusabiliriz. Evet, yemek kiiltlirli dedigimiz zaman bdyle bir
gegmisi olan bagkentin yemek kdiltlir(i de muhakkak ki vardir. Her
halde ilk aklimiza gelen sey manti olacaktir. Kayseri dendigi zaman
manti. Ama manti deyip gecmeyin. isin sanat tarafi, mutfak sanati
tarafinda manti bambagka bir ritiel. Bérek asi diyorsunuz ¢orba
oluyor. Oyle mi? Manti diyorsunuz ana yemek oluyor. Yag mantisi
diyorsunuz ara sicak oluyor. Puro mantisi diyorsunuz bagka bir
yemek daha size ¢ikiyor. Bunlarin hepsinin icerisinde bir kuiltiir
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var. Bir zenginlik var. Bir akil var. Nihayetinde elinizde bir hamur
var, icine koydugunuz bir miktar kiyma var. Hamuru ince aglyor-
sunuz bdrek agl, biraz kalin aglyorsunuz manti biraz daha farklica
pisirme teknigi kullandiginiz zaman da ortaya farkli farklr giizel-
likler, farkli farkli zenginlikler cikiyor. Herhalde mutfak sanati
dendigi zaman hocam konugulmasi gerekenler bunlar olmasa
gerek. Bu sehrin degerleri agisinda ortaya ¢ikariimasi gereken
glin yliziine cikariimasi gerekenleri bunlari konusmak gerekir.
Herhalde burada bazlamay konusmadan gegmeyecegiz. Bazlama
Uizerine tuzla sarimsak slirmeyi ve Uizerine bir miktar domatesle
hele hele bag kdiltlirti, bagcilik killtiirli olan bir sehirde reyhanla
birlikte, feslegenle birlikte bazlamanin tadindan, keyfinden, damak
lezzetinden konugmadan ge¢mek olmaz herhalde. isin bir diger
tarafi ag makarna. As makarna dediginiz zaman igerisinde bir
kiiltlir var, bir dayanisma var. As makarna mantisi, makarnasi,
eristesi, un corbasi. Hanimlar bir araya gelip de konu komsu, es
dost akraba bir araya gelip de yardimlagma duygusu icerisinde,
bir birine yardim etme, beraberce hareket etme duygusu icerisinde
yapilmis olan bir triin. GlinlimUizde baktiginiz zaman bu is biraz
endustriyel hale gelmis, artik lokantalarda farkli farkli mekanlarda
da satiliyor ama isin 6zl itibariyle ag makarna her bir evin kendi
icerisinde bir araya gelip aile biiyiiklerinin tiretmis olduklari gele-
neksel bir lezzetimiz. isin bir diger tarafinda asidesi, nevzinesi
tatllariile ilgili bu sehirde olmazsa olmazimiz. Bakiniz! Acaba kag
tane sehirde bayram giinii sabahinda bayram giinline &zel bir
yemek vardir. Bildiginiz baska sehir var mi? Kayseriden bagka?
Neresi var hocam? Antep de yuvarlama var bir de kurabiyeniz
var degil mi? Evet, Kayseri'de de yahni var hocam. Yahni baktig-
niz zaman diyeceksiniz ki baskanim ¢ok 6gme nihayetinde
nohuttan yapilan bir {irtin dyle mi? Ama isin felsefesi dyle degil
hocam. Yahni dediginiz zaman isin icerisinde bir zenginlik var bir
kiltlir var, bir alt yapi var. Sadece nohut yemegi degil. Bayram
glini yapilan yahninin icerisinde &zellikle sogani fazlaca. Ozellikle
soganla yapilan bir yemek niye bayram gtini bir cogku bayram
glinli bir seving. Bayram giinii evlerin icerisinden yiikselen koku
her evde ayni koku ytikselmesi icin. Sogan biliyorsunuz biraz daha
koku itibariyle baskin bir kokusu var. Bdyle olunca da her evden
ylikselen koku ayni. Hicbir zaman sokaktan gegerken farkli bir
koku hissetmiyorsunuz. Cocuklar, gencler o bélgede yasayan
insanlar hepsi ayni kokuyu aliyor. Ayni sevince ortak oluyor. Bakin
bu sehrin... Et de var. Olan var, olmayan var diye. Yaprak sarmasini
unuttuk. Yaprak sarmasinin suyunu icmek igin Erkilet'ten asagya
inmis, sehire tekrar dénmdis Erkilet’e. Erkilet glizeli baglar bozu-
yor diye adina tiirkiler yakilmis bu ttrkdlerden, bu baglardan
yaprak sarmasi yapilmis. Yaprak sarmasi her sehirde olabilir ama
bizim sehirdeki gibi yaprak sarmasi olmaz. Déniip de o yaprak
sarmasinin suyunu icmeden olmaz. Sunu da diyebilirsiniz. Bagka-
nim hep anlattigin karbonhidrat nihayetinde undan yapilmig
Urtinlerden bahsediyoruz. Tabi ki yemek kiilttiriimiiz una yatkin
bir kiiltlirim{iz ama isin diger tarafinda etle yapilan yemek kdil-

tlrimiz de var. Firin a8z 6zel bir ritiiel isteyen bir yemek kiltir.
Diglinlerde 6zellikle diigiin yemekleri ki artik biraz daha bu
endistriyel hale gelmesi lokantalarda, diiglin salonlarinda yapil-
masiyla birlikte belki gecmis o dligtin yemegi ritiielimiz biraz daha
degismis olabilir ama diigiin yemeklerinin olmazsa olmaz et
haslamasi farkli bir yerde. Bu giin kayseri tavasi farkli bir yerde
amaisin 6zl yemeklerin sahi pehli. Arkadaslar dyle pehli kolaylikla
yapilan bir triin degil. Sabahtan siparis verip de 6gleden sonraya
aksama bitmez, olmaz. Pehli icin giinler dncesinden hazirlik
gereklidir. Oyle mi hanimefendiler? Pehli bu mutfak kdilttirtinin,
pehli sehir mutfaginin en bag taci yemeklerinden bir tanesi et,
kaburga. Evet, bu sehrin mutfaginin bag taci et. Tabi ki bu kadar
yemegi konustuktan sonra pastirmayl, sucugu konusmadan olmaz.
Pastirma bu sehrin bir gercegi, sucuk bu sehrin bir gercegidir.
Hatta ge¢miste sucugun adi iligkirik. Sucuk igi, iliskirik ici. Biraz
daha yerel bir tabirle belki ilk defa duydugunuz bir seyi soyltiyo-
rum iligkirik, iligkirik igi; sucuk, sucukici ile ilgili sucuk ici biraz daha
sucuk tarafinda daha farklica tretilen 6zel bir bizim lezzetimiz,
yemegimiz. Evet, bunlarla birlikte tabi ki bunlar bu sehrin deger-
leri ama Kocasinan Belediyesi olarak, bir yerel yonetici olarak
bizler acaba neler yapiyoruz? Sehrim adina, sehrimizdeki bu yemek
kiiltliri adina neler yapiyoruz? Bizim “Kafe Sinan” diye artik
sehrimizde yavas yavas bilinmeye baslanan bir mekanimiz olug-
maya bagladi. Mekanin ortaya gikigi ile cok kisa size bahsedeyim.
Hanim kardeglerimiz demigler ki baskanim biz de bir seyler yapmak
istiyoruz. Peki! Ne yapilabilir? Acaba ne yapariz diye basladigimiz
yerde, gbzleme yapalim diye baglamis bir yemek imalati. Gozle-
menin arkasindan yaglamasi, mantisi vs. derken. Biz burada dedik
ki o zaman geleneksel yemeklerimizi, ydresel lezzetlerimizi biz
buradan gerek misafirlerimize, gerek sehirde yasayan insanlarimiza,
hemserilerimize bu yemeklerimizi tattiralim. Kafe Sinan Hanime-
I’nde kendi biraz &nce bahsetmis oldugum mantisi, yaglamasi,
gozlemesi... Evet, burada Hanimeli’nde de kendi yoresel triinle-
rimizi tattirdigimiz, kendi yéresel Uriinlerimizi Gretmis oldugumuz
bir tesisimiz Hanimeli. Ama Hanimelinin bir bagka tarafi daha var.
Hanimeli kadin istihdami, Hanimelinde calisan, tesiste galisan
personelimizin ¢cogunlugu hanimlarimiz ve ev hanimlari. Ev
hanimlarinin kendi mutfaklarinda yapmis olduklart mantinin aynisi,
yaglamanin aynisi, yag mantisinin aynisi orada yapilyor bu bir
yOresel lezzet olarak giin yiiziine cikiyor. Kafe Sinanlarda, Hani-
melinde biz bunlari yapiyoruz. Tabi ki isin bir diger tarafinda
Kocasinan dedigimiz zaman yamula patlicanini séylemeden
gecmek olmaz kendi iklimi &zellikleri itibariyle yamula patlicant,
bir cirgalan biberini, bir gdmeg fasulyesini ve isin en sonunda da
bir tatlya baglayarak Erkilet'in kedibacagindan bahsetmeden
olmaz. Bunlar bu sehrin glizellikleri, bu sehrin lezzetleri, bu sehrin
degerleri. Muhakkak bagka sehirlerde buna benzerleri vardir.
Muhakkak bagka sehirlerde bununki gibi olabilecek yemek kdiltirii
vardir. Ama Kayseri'deki yemek kiilttirti bir bagkadir diyorum.
Hepinizi sayglyla sevgiyle selamliyorum.
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1. KOOPERATIF KAVRAMI

Kooperatif kavrami, Fransizca kokenli bir kavram olup Turk
Dil Kurumu (2019) tarafindan; a) “Ortaklarinin gereksinim-
lerini uygun sartlarda elde etmelerini saglamak amaciyla
kurulan birlik” ve b) “Ureticilerin, araciyi ortadan ¢ikararak
trtinlerini daha iyi sartlarda pazarlamak icin kurduklari
ortaklik” seklinde tanimlanmaktadir. Oxford Sozligtine
(2019) gore kooperatif, a) ortak bir amaca yonelik olarak
bir seyi birlikte yapma ya da baskalariyla birlikte calisma, b)
elde edilen karin ortak olan Uyeler tarafindan paylasildig
ve ortaklarinin sahip oldugu ve yonettigi kuruluglardir.
Uluslararasi Kooperatifler Birligi (International Co-opera-
tive Alliance-ICA) kooperatifleri; “ortak ekonomik, sosyal
ve kiiltlirel ihtiyaglar ve istekleri miisterek sahip olunan
ve demokratik olarak kontrol edilen bir isletme yoluyla
karsilamak tizere goniilli olarak bir araya gelen insanlarin
olusturdugu &zerk bir teskilat” olarak tanimlamaktadir
(International Co-operative Alliance-ICA, 2019a). 1163
Sayili Kooperatifler Kanunu’na (1969, s. 4571) gore ise
kooperatifler,

“Tuzel kisiligi haiz olmak lizere ortaklarinin
belirli ekonomik menfaatlerini ve ozellikle
meslek ve gecimlerine ait ihtiyaglarini isgiicii
ve parasal katkilariyla karsilikli yardim, daya-
nisma ve kefalet suretiyle saglayip korumak
amaciyla gercek ve tiizel kigiler tarafindan
kurulan degisir ortakli ve degisir sermayeli
ortakliklardir”

Tanimlardan da anlagilacagi tizere, kooperatif kavramindaki
temel amag belli bir amag dogrultusunda yelerin ortak
hareket etmesidir. Turk toplumunun kilttriinde yardim-
lasma ve dayanismanin 6n planda oldugu ve bu faaliyetlerin

Turk tarihinde imece’, lonca® ve ahilik teskilati® gibi yapilarla
desteklendigi (T. C. GUmrik ve Ticaret Bakanligl, 2017)
distintildiigiinde, Turklerin uygulama yéniyle kooperatif
kavramina yabanci olmadigi goriilmektedir.

ICA’nin kooperatif tanimindan hareketle, kooperatifleri
diger isletmelerden ayiran yedi temel ilkenin bulundugu
belirtiimektedir. Bu ilkeler; ilgili alanyazinda kabul gdrmiis
olup asagidaki sekildedir (ICA, 2019a):

1. GOniilld ve herkese agik ortaklik,
2. Ortaklar tarafindan gerceklestirilen demokratik kontrol,

3. Ortaklarin ekonomik katilimi,

4. Ozerklik ve bagimsizlik,

5. Egitim, 6grenim ve bilgilendirme,
6. Kooperatifler arasi isbirligi,

7- Topluma karsi sorumluluk.

2. DUNYADA VE TURKiIYE’DE KOOPERATIFCILIK

Diinyadaki kooperatiflesme hareketlerinin ilk drneklerinin
18.ylizyilin ikinciyarisindan itibaren gériilmeye baslandig
sOylenebilir. Diinyada tim kayitlari var olan ve bilinen ilk
kooperatifin 1761 yilinda bir grup dokumaci tarafindan kurulan
The Fenwick Weavers’ Society oldugu ve bu kooperatifin
kurulma amacinin ise birbirlerini desteklemek, tyelerin
ticaretlerinin gelecegini glivence altina almak ve Uriinleri
icin uygun bir fiyat belirlemek oldugu ifade edilmektedir
(National Library of Scotland, 2019). Modern anlamda ilk
kooperatifin ise 1844 yilinda “Rochdale Society of Equi-
table Pioneers” adiyla ingiltere’nin Rochdale kasabasinda

1 Kirsal topluluklarda kdytin zorunlu ve istege bagli islerinin koyliilerce
esit sartlarda emek birligiyle gerceklestirilmesi (TDK, 2019)

2 Bellibiris kolunda usta, kalfa ve ¢iraklart icine alan dernek (TDK, 2019)

3 Kokleri eski Tiirk torelerine dayanan ve Anadolu’da ytiksek bir gelisim
gosteren esnaf, zanaatgl, Giftci vb. biitlin calisma kollariniigine alan
ocak (TDK, 2019)
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kuruldugu belirtiimektedir (Kanli, 2016; Nikolic, Zakic ve
Tasic, 2018).

Bugtin gelinen noktada, diinya niifusunun %12’sinin sayilari
tic milyonu bulan ve tiye sayisi bir milyari agan kooperatif-
lerden birine Uye oldugu; bu kooperatiflerin 280 milyon
kisiye sundugu istihdamla diinyadaki toplam istihdamin
%10’unu olusturdugu; gelir bakimindan en ustte yer alan
ilk 300 kooperatifin veya kooperatif grubunun toplam 2,
1 trilyon ABD dolari gelire sahip oldugu belirtiimektedir
(ICA, 2019b). ilk 300°de yer alan kooperatif veya kooperatif
grubunun cografi dagilimi Harita vde gésterilmektedir (ICA,
2019¢). Harita 1'de goriildiigli Uizere, kooperatifler Avrupa,
Amerika ve Asya-Pasifik Bdlgesinde yogunlasmistir. En fazla
geliri olan ilk dort kooperatifin ikisinin Fransa ve ikisinin
Almanya’da oldugu ve en fazla kooperatif sayisinin da Avru-
pa'da oldugu dustinildiigtinde, dlinyada kooperatiflesme
hareketlerinde Avrupa’nin éncii oldugu ifade edilebilir.

Harita 1. ilk 300 Kooperatif veya Kooperatif Grubunun Cografi Dagilimi

Kaynak: ICA, 2019¢

Turkiye’de kooperatifciligin 1863 yill Kasim ayinda kurulan
“Memleket Sandiklari” ile bagladigi kabul edilmektedir.
Cumhuriyet kurulduktan sonra ise 1935 yilinda 2834 sayili
“Tarim Satis Kooperatifleri ve Birlikleri Hakkinda Kanun”
ile 2836 sayili “Tarim Kredi Kooperatifleri Kanunu” cika-
rilmistir. 1956 yilinda 6762 sayil Turk Ticaret Kanunu’nda
“Ticaret Sirketleri” ile ilgili kismin sonunda kooperatiflerle
ilgili diizenlemelere yer verilmistir (T. C. Gimriik ve Ticaret
Bakanlig, 2017).

1963 yilindan itibaren hazirlanan kalkinma planlarinda
kooperatiflere genis yer verilmektedir. |. Kalkinma Plan’nda

kirsal kesimin kalkinmasi amaciyla kooperatiflere nem
verilmesinin gerekliliginden bahsedilmektedir. Tarimsal
kalkinmanin ancak kooperatiflerle olabilecegi ve koopera-
tiflerin desteklenecegi belirtilmektedir. Il. Kalkinma Planryla
birlikte 1163 sayili Kooperatifler Kanununun ¢ikartiimasi,
Turkiye'deki kooperatifcilik faaliyetlerinin hizlanmasini
saglamistir (Topaloglu ve Topaloglu, 2017).

Turkiye'de kooperatiflerin kurulmasi ile ilgili faaliyet alan-
larina gore (¢ ayri kanun bulunmaktadir. Kooperatifler,
bu kanunlara gére kurulmakta ve faaliyet gostermektedir.
Bunlar; 1163 sayili Kooperatifler Kanunu, 1581 sayili Tarim
Kredi Kooperatifleri ve Birlikleri Kanunu ve 4572 sayili
Tarim Satig Kooperatif ve Birlikleri Hakkinda Kanundur
(T. C. GUmriik ve Ticaret Bakanligl Kooperatifcilik Genel
Miiduirltgt, 2012). Tarimsal amagli kooperatifler Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanliginin, yapi kooperatifleri Cevre ve
Sehircilik Bakanliginin, tarim digi amagla kurulan yapr koo-
peratifleri haricindeki kooperatifler ise Glimriik ve Ticaret
Bakanliginin sorumlulugu altinda olup bu bakanliklarca
verilen izinlerle kurulmaktadir (T. C. GUmrik ve Ticaret
Bakanlig), 2016). 2016 yili sonu itibariyle 53.259 kooperatif ve
7,5 milyon ortak oldugu (T. C. Gimriik ve Ticaret Bakanligy,
2017) ulagilabilen bilgiler arasindadir. Bakanliklar tarafindan
kooperatiflerile ilgili raporlarin araliklarla yapilmasi glincel
verilere ulagiimasini zorlagtirmaktadir.

3. KADIN KOOPERATIFLERI

Kadin kooperatifleri icin alanyazinda belirli bir tanim bulun-
mamaktadir. Kadin Kooperatifleri Birligine (SIMURG) gére
kadin kooperatifleri “ihtiyaclari ve dncelikleri temelinde
hizmet gelistirmek Uzere yerel kadin gruplari tarafindan
olusturulan yapilar” olarak tanimlanmaktadir (Duguid,
Durutas ve Wodzicki, 2015). Kooperatifgilik, kadinlar ve
toplumsal cinsiyet esitligi kavramlariyla yorumlandiginda
su hedefler ortaya ¢ikmaktir (Kadin Emegi ve istihdami
Girisimi -KEIG, 2015): (a) kadin yoksullugunu azaltmak, (b)
kadin istihdamini artirmak, () cesitli sebeplerle kamu veya
sivil toplum politikasi ile ulasiimasi gli¢ kadinlari sosyo-e-
konomik hayata dahil etmek ve (d) kadinin akt&rlGgiine
dayali alternatif kalkinma modelleri gelistirmek.

Duguid ve digerleri (2015) Diinya Bankast icin “Turkiye’de
Kadin Kooperatiflerinin Mevcut Durumu” baslikli bir rapor
hazirlamistir. Bu raporu hazirlarken Tuirkiye’den 101 kadin
kooperatifine ulagmislardir. 101 kadin kooperatifiyle yapilan
anket sonuglarina gére kadin kooperatiflerinin kurulma
nedenleri su sekilde siralanmaktadir: (3) kadinlara is
saglamak, (b) kadinlari sosyal agidan gliclendirmek, (c)
kadinlarin ortak sorunlarina ¢éztim bulmak, (d) ortaklarin
orglitlenmesini ve gliclenmesini saglamak, (e) informel
toplulugun/orgitiin kurumsallagmasini saglamak, (f) cocuk
bakim hizmetleri saglamak, (g) topluma Uirtin saglamak ve
(h) topluma hizmet saglamak.

Ticaret Bakanlig Kadin Girigimi Uretim ve isletme Koo-
peratifi Anasdzlesmesi’nde ise kadin kooperatifinin amaci
sOyle tanimlanmaktadir:

“Ortaklarinin ekonomik, sosyal ve kiilttirel
ihtiyaclari ile ekonomik faaliyetleri kapsa-
minda yer alan mal ve hizmet (iretimi ile
bunlarin pazarlanmasina y&nelik ihtiyaclarini
karsilamak, girisimlerini desteklemek, liretim
becerilerini gelistirmek, boylece ortaklarinin
ekonomik menfaatlerini koruyarak saglikli ve
gelismis bir cevrede yasamalarini saglamak”.

Yukarida bahsedilen kurulus nedenleri ve amaclarina
bagli olarak; kadin kooperatiflerinin, kadinlarin ekonomik
bagimsizliklarini kazanmalarini ve tiretime katiimalarini
temel aldiklari s6ylenebilir. Bdylece kadinlarin toplum
icinde gli¢ kazanacag acikca anlasiimaktadir.

Ticaret Bakanhiginin ge¢cmis yillarda yayinlamig oldugu
brostirde, kadin kooperatiflerinin calisma alanlari su
sekilde siralanabilir (T. C. Giimriik ve Ticaret Bakanlig
Kooperatifcilik Genel Miidiirltigt, 2019):

a. Elbecerileriicin egitici kurslar diizenlenmesi,

b. Geleneksel gida, giyim, hediyelik esya vb. Grlinlerin
Uretimi ve pazarlanmasi,

c. Lokantacilik,

d. Engelli egitimi ve bakimi,

e. Okul 6ncesi egitim,
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f. Yurticive yurt disinda fuar, senlik, sergi, kermes vb.
etkinlikler diizenlenmesi, bu sekildeki etkinliklere
katilinmasi veya ortaklarinin katimasina aracilik edilmesi,

g. Ortaklarinayonelik sosyal etkinlikler diizenlenmesi vb.

Kadin kooperatifleri, varliklarini siirdtrebilmek ve kendilerini
gelistirmek icin bir takim dis paydaslarla isbirligi icerisinde
olmasi gerekmektedir. Duguid ve digerleri (2015) egitim,
ag olusturma, kaynak paylasimi, ticaret, teknik destek,
deneyim paylasimi gibi konularda kadin kooperatiflerinin
dis paydaslarla isbirligi icerisinde oldugunu belirtmekte-
dir. Bu amaglar dogrultusunda kadin kooperatifleri su
kurumlarla isbirligi yapmaktadir (Kadin Emegi ve istihdami
Girisimi -KEIG, 2018): () kadin gruplari ve aglari (KEDV,
SIMURG), (b) yerel yénetimler, () kalkinma ajanslari, (d)
isveren drgitleri ve odalar, (€) diger kamu kurumlarive (f)
Ozel sektor. Kadin gruplari ve aglariyla egitim ve mevzuat
konularinda; yerel yonetimlerle iriin satisi icin mekan
tahsisi, fuarlara katilim ve driinlerin aliminda ve satisinda
destek konularinda; kalkinma ajanslariyla hibe ve fonlar
alarak kaynak saglama konusunda; isveren orgiitleri ve
odalariyla tiretim ve hizmeti destekleme konusunda; diger
kamu kurumlariyla egitim konusunda; 6zel sektorle ise
drtinlerin satigi konusunda isbirligi yapmaktadirlar.

4. DUNYADA KADIN KOOPERATIFLERI

Dinya'da galisma hayatinda yer alan kadinlarin bir araya
gelerek olugturduklart ilk érgiit, ingiltere’de 19. yiizyilin
sonunda “Alice Acland” tarafindan Co-operative Women’s
Guild adiyla kurulan loncadir (T. C. Gimrik ve Ticaret
Bakanligl, 2017). Bu olusumdan sonra, kadinlar koope-
ratiflerde daha fazla yer almaya baglamis ve dizenli bir
gelire sahip, glivencesi olan islerde kalici olarak calismaya
baglamislardir. ilerleyen yillarda cesitli tilkelerde, cesitli
alanlarda kooperatifler kurulmaya baslanmis; 1959’da
Hindistan’da 7 kadin ortakla kurulan Lijjat Papad gibi bazi
kadin kooperatifleri yillar &ncesine dayanan tarihi koklere
sahip olmustur (Lijjat Papad, 2019).

Diinyada kadin kooperatiflerinin tarimsal tretim (Deji,
2005; Ferguson ve Kepe, 2011), el sanatlari (Alaedini ve
Razavi, 2005; Ecevit, 2007), cocuk bakimi (Ecevit, 2007)
gibi cesitli alanlarda faaliyetlerde bulundugunu belirten
calismalar mevcuttur. Bu faaliyet alanlarina bakildiginda,
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Sekil 1. Secilmis Ulkelerde Kooperatif Uyeligi Bakimindan Kadin Uyelerin Durumu
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Kaynak: Committee for the Promotion and Advancement of Cooperatives (2015)

daha ¢ok kadinlarin ellerine yatkin isler oldugu gériilmek-
tedir. Ayrica, bu faaliyet alanlari yukarida bahsedilen kadin
kooperatiflerinin calisma alanlariyla benzerlik gdsterdigi
sOylenebilir.

llgili alanyazin incelendiginde, kadinlarin kooperatiflere
tyelikleriyle ilgili calismalara rastlanmaktadir. Sekil 1de
secilmis Ulkelerde kooperatif Uyeligi bakimindan kadin
tyelerin durumu sekilsel olarak gosterilmektedir.

ispanya’da kooperatiflerdeki kadin tiyelerin orani %49 iken
yOnetime katilan kadin Uyelerin orani %40 civarindadir.
Japonya’da tiiketici kooperatiflerindeki kadin tyelerin
orani %95, Gliney Afrika’da kooperatiflerdeki kadin Gye-
lerin orani %60, italyada moda alaninda faaliyet gésteren
kooperatiflerdeki kadin Uyelerin orani %95 ve Tanzanya’da
finans kooperatiflerinin yonetiminde kadin Gyelerin orani

%65'tir (Committee for the promotion and advancement
of cooperatives, 2015). Bu oranlar, gliniimiizde kadinlarin
kooperatiflerde etkin rol oynadigi ve ydnetimde soz sahibi
oldugu, kooperatiflerin faaliyetlerine yon verdikleri seklinde
aciklanabilmektedir.

5. TURKiYE’DE KADIN KOOPERATIFLERI

Turkiye'de ilk kadin kooperatifinin 1999 yilinda kuruldugu
belirtimektedir (Duguid ve digerleri, 2015). Dlinyadaki kadin
kooperatifleri konusundaki hareketlerin 19. yiizyilin ikinci
yarisinda bagladig1 g6z 6niine alinacak olursa, Turkiye’nin
kadin kooperatifleri konusunda gec kaldigi séylenebilir.
Turkiye'de kadin kooperatifleriyle ilgili yapilan calisma sayisi
cok azdir; bu nedenle veriler kisithidir. Turkiye’de kadin
kooperatiflerine ydnelik olarak yapilan en kapsamli calisma
Duguid ve digerleri (2015) tarafindan yapilan calismadir.
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Tablo 1. T. C. Giimriik ve Ticaret Bakanligi Biinyesinde Kurulan Kadin Kooperatiflerinin 2013 Yili Sonu itibariyle Sayisal Griiniimii

=

Kadin Kooperatifi Turt Kooperatif Sayis Sehir
Adana, Agri, Adiyaman, Ankara, Aydin, Balikesir, Bursa, Bitlis, Canakkale,
. o Diyarbakir, Diizce, Erzincan, Eskisehir, Gaziantep, Hatay, istanbul, izmir,
Isletme Kooperatifleri 81 : : . . . )
Kocaeli, Kayseri, Konya, Manisa, Mugla, Mardin, Nevsehir, Sakarya,
Tekirdag, Tokat, Sanliurfa, Van
Kuguk Sanat Kooperatifleri 5 Ankara, Balikesir, izmir, istanbul
Tiketim Kooperatifi 3 Konya, Corum, Mersin
Uretim ve Pazarlama Kooperatifleri 3 Canakkale, Samsun, Kilis
Yayincilik Kooperatifi 1 istanbul
TOPLAM 93

Kaynak: Emiroglu, M. (2017)

Tablo 2. Tiirkiye’deki Kadin Kooperatiflerinin Faaliyet Tirlerine Gdre Dagilimi

Turi Aktif inaktif
isletme 43 22
Tarimsal Kalkinma 18 10
Tuketim 1 1
Uretim ve Pazarlama 1 2
Kigiik Sanat - 3
Toplam 63 38

Kaynak: Duguid ve digerleri (2015)

Tablo 3. Kadin Kooperatiflerinin Dis Kuruluslarla Yiiriittigl Faaliyetler (Aktif / n: 63)

K k D i
Paydas Egitim Ag Olusturma ayna Ticaret Teknik Destek eneyim
Paylagimi Paylagimi
Ulusal Kooperatifler Birligi (SIMURG)
. . lo) O, O, O, O, O,
Kadin Kooperatifleri lletisim A8 (KIA) 51% 23% 14% 12% 3% 29%
STKlar 45% 22% 14% 12% 33% 25%
GTHB ilfiice Mudirlikleri
33% 12% 5% 8% 28% 13%
Ticaret Odalari 33% 15% 7% 8% 25% 15%
Diger Kadin Kooperatifleri
32% 17% 9% 1% 25% 22%
GTB ilfilge Mudiirlukleri
23% 12% 7% 4% 19% 1%

Kaynak: Duguid ve digerleri (2015)
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Duguid ve digerleri calismalarinda, Tuirkiye'de toplam 101
kadin kooperatifine ulasmiglar ve anket uygulamislardir. Bu
calismada, 101 kadin kooperatifinin 631 aktif (2’si baslangic,
47'si faaliyet halinde, 14°U bilylyor), 38’ inaktiftir (inaktif
10, fesih stirecinde 8 ve kapanmis olan 20). Ayrica, aktif
kooperatiflerin 42’sinin ve inaktif kooperatiflerin 23%Uniin
yerel kadinlar tarafindan kurulmus olan kooperatifler
oldugunu belirtmektedir. Buradan hareketle; inaktif olan
kooperatiflerin biylik cogunlugunun kapanmis olmasi,
kadin kooperatiflerinin kamudan, yerel birimlerden ve
sivil toplum kuruluslarindan yeterli destegi alamadigi ve
kapanma stirecine girdigi seklinde yorumlanabilir. Buna
ilave olarak, toplam 65 kadin kooperatifinin yerel kadinlar
tarafindan kurulmus olmasi, kadin kooperatiflerinde yerel
kadinlarin énemini ve kadin kooperatiflerinde etkin rol
oynadiklarini géstermektedir.

T. C. Glmriik ve Ticaret Bakanligi izniyle kurulan kadin
kooperatiflerinin sayisi 2013 yili sonu itibariyle Tablo 1'de
gosterilmektedir. Tablo 1'e gbre, toplam 93 kadin kooperatifi
bulunmakta olup bu kooperatiflerin 87iisletme, 5'i kiiglik
sanat, 3'U tiiketim, 3'U Uretim ve pazarlama ve 7’i yayincilik
kooperatifidir (Emiroglu, 2017). Duguid ve digerleri (2015)
isletme kooperatiflerinin neredeyse tamaminin kadinlar
tarafindan kuruldugunu belirtmektedir. Bu kapsamda
distinlldtgtinde, kadin kooperatiflerinin hicbir kurum-
dan destek almadan kendi yapilanmalari ve ortak hareket
etmeleri sonucu kuruldugu, kadinlarin kooperatifcilik

.....

ekonomiye katildiklari sdylenebilir.

Emiroglu (2017) tarafindan yapilan calismaya benzer bir
bagka ¢alismayi Duguid ve digerleri (2015) gerceklestirmis
olup calismada elde edilen bulgular Tablo 2'de gdriilmektedir.
Tablo 2'ye gore; Duguid ve digerleri yaptiklari ¢alismala-
rinda ulastiklari 101 kadin kooperatifinin, 43'Uinlin aktif ve
22 inaktif olmak lizere 65 isletme kooperatifi, 18’ aktif 10'u
inaktif olmak tizere 28 tarimsal kalkinma kooperatifi, bir
aktif ve bir inaktif olmak tizere iki tiiketim kooperatifi, biri
aktif ve ikisi inaktif olmak Uzere (g Uretim ve pazarlama
kooperatifi ve Ui¢ inaktif kiiclik sanat kooperatifi oldugu
sonucuna ulagmistir.

Kadin kooperatiflerinin dis kuruluslarfa yriittigt faaliyetlere
iliskin Duguid ve digerleri (2015) tarafindan ulasilan bulgular
Tablo 3°de yer almaktadir. Aktif olan 63 kadin kooperatifinin
degerlendirmeye alindigi tabloda, kadin kooperatiflerinin
en ¢ok egitim alaninda kadin aglari ve gruplariyla ve STK’lar
ile isbirligi icinde olduklari; ag olusturma, kaynak paylagimi
ve ticaret konularinda tiim dig paydaslarla sinirli bir isbirligi
icinde olduklari; kismen teknik destek aldiklart ve kismen
deneyimlerini paylastiklari gériilmektedir. Bu tablodan
hareketle, kadin kooperatiflerinin ihtiyaci olan egitim
ve bilgilendirme konusunda isbirligi yapma hususunda
sikintilarinin olmadigi ifade edilebilir. Buna ilave olarak,
dis paydaslarla dnemli bir isbirligi yapmasi beklenen ag
olusturma konusunda yeterli isbirliginin saglanamamig
olmasinin sebebi, bilgi ve iletisim eksikligi ile aciklanabilir.

6. GASTRONOMi TURiZMi VE KADIN
KOOPERATIFLERI iLiSKiSi

Kadin kooperatifini kuranlar ve ortaklari genellikle yereldeki
kadinlar olmaktadir. Yereldeki kadinlarin kendi cabalariyla
Uretmis olduklart Urlinlerin satis ve pazarlamasinin yapil-
mas| gerekmektedir. ilgili blgede gastronomi turizminin
gelismesi ve o bdlgenin bir gastronomik destinasyon
olarak taninmig olmasi, bu satis ve pazarlama faaliyetlerinin
yapilmasini kolaylastirmakta ve yerel trlnlerin yurt ici ve
yurt disinda taninmasini saglamaktadir.

Yereldeki tirlinleri {ireten kadinlardir. Kadinlar gastronomik
acidan yerelde organik sebze meyve, siit ve siit Uriinleri,
et ve et Uriinleri, yerel ekmek ve hamur isleri, baklagiller,
salca, tarhana, bal, recel vb. Urlinler tiretmekte ve yoresel
yemekler yaparak bu irettikleri Urlinleri ayni zamanda
yaptiklari yoresel yemeklerde kullanmaktadir. Bu sekilde
yapilan y&resel yemeklerde, o yorenin tatlarinin bulun-
masi nedeniyle o bolgeye 6zgli lezzetler ve tatlar ortaya
¢lkmakta ve gastronomi turistleri bu lezzetleri tatmak igin
o bolgeye ziyaret gerceklestirmektedir. Bylelikle, ilgili
bolgedeki turizmin gelismesiyle kirsal kalkinmaya katkida
bulunulmakta ve o bdlgedeki refah diizeyi de artmaktadir.
Bunun sonucu olarak, kirsal kesimdeki niifus kente go¢
etmek yerine bdlgede kalacak ve bolgenin kiilttirtiniin stir-
durilebilirligi saglanarak gelecek nesillere aktarilabilecektir.

Turkiye’de kadinlarin istihdami ve gelisimi igin calisan
cesitli kadin girisimleri ve kooperatifleri bulunmaktadir.
Ornegin, Karaman'da 20%ye yakin kdy ve sayilari 70%
yaklagan kiiclik 6lgekli kadin Uretici ile organik driinlerin
tretimini yapan, bu Griinlerin satigini gerceklestirmek igin
Ala Duikkan’t kuran ve Karaman’da kadin girisimciler kurulu
bagkani olan Ahsen Toktay yerelde kadinlarin urettikleri
urtinleri organik gida talep eden tiiketicilerle bulustur-
makta ve boylece kadinlarin istihdam edilerek ekonomiye
katki yapmasini saglamaktadir. Bununla birlikte, Adana'da
Kinali Eller Salmanbeyli Kadin Kooperatifi bulunmakta ve
bu kooperatif yerel kiiltlirl, ydresel yemekleri korumays,
kdy turizmini gelistirmeyi ve Salmanbeylinin gastronomi
kdyu haline gelmesini amaglamaktadir. Bu amag dogrul-
tusunda, Adana’da topak patlicaninin cografi isaretini
almiglar ve topak patlicanindan kurutma, regel, tursu gibi
organik Uretimler gerceklestirmektedirler. Ayni zamanda bu
kooperatif, cesitli egitim ve kurslarla kadinlarin gelisimini,
dogru iletisim kurmalarini, tirtinleri dogru paketlemelerini
ve dogru satis pazarlama teknikleri uygulamalarini sagla-
maktadir. Bir diger kadin kooperatifi ise Kayseri’de kamu,
yerel yonetim ve STK’nin destegiyle kurulan ve KACEM
projesi ile ortaya ¢ikan KAGEM Kadin Girisimcilik Uretim
ve Satis Kooperatifidir. Bu kadin kooperatifi, yerelde
kadinlarin organik ve saglikli triinler treterek kirsalda
kadinlarin gliclenmesini ve ekonomik glictinii kazan-
masini, Uretilen Urlinlerin organik pazarlarda ve yerelde
satilmasini saglayarak kirsal kalkinmaya katkida bulunmay:
amagclamaktadir. KACEM Uriinlerinin satiginin cesitli kamu
kurumlari tarafindan desteklenmesi de s6z konusudur. Bu
kapsamda, Kayseri Universitesi Safiye Cikrikcioglu Meslek
Yuksekokulu satig merkezinde KACEM driinleri satiimakta
ve Universite tarafindan bu projeye destek verilmekte-
dir. Sonug olarak, yukaridaki érneklerde goriilecegi gibi
kadin kooperatiflerinin yereldeki kadinlari 6rgiitlemeleri
ve yerelde Uretilen Uriinlerin ve yoresel yemeklerin satis
ve pazarlamasinin ve tanitimlarinin yapiimasiyla bélgede
gastronomi turizmi gelistirilecek ve b&lgeye olan turizm
talebiartarak bolgenin daha fazla kalkinmasi saglanacaktir.
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7. GASTRONOMIi TURIZMiNDE KADIN
KOOPERATIFLERINiN ONEMi

Kadin kooperatiflerinin gastronomi turizmi agisindan
6nemi ile ilgili degerlendirmeler agagida yer almaktadir:

Unutulmaya yiiz tutmus yoresel gastronomik degerle-
rin ortaya cikarilmasi: Kadin kooperatifleri, kurulduklari
bdlgede gastronomik agidan degerli olan, eskiden var olan
ve gliniimiizde unutulmus lezzetlerin ve tatlarin ortaya
cikartiimasiyla gastronomi turizmine katkida bulunabilirler.

Yoresel gastronomik liriinlerin liretim ve pazarla-
masinin yapilmasi: Bolgede retilen Uriinlerin satis ve
pazarlamasinin yapilmasi ve yurt ici ve yurt disinda tani-
tilmasi, bu Urlind Ureten yereldeki kadinlarin tek basina
yapabilecegi bir i olarak goriilmemelidir. Bunun yerine,
kadinlarin bir araya gelerek bir kooperatif olusturmalariyla,
yoresel gastronomik trtinler daha uygun maliyetlerde ve
daha uygun kosullarda tretilebilecek ve bunlarin satis ve
pazarlamasi bu kooperatif araciliglyla gerceklesebilecektir.

Belli bir yoreye 6zgii yiyecek ve iceceklerin turizme
kazandirilmasi: Gastronomi turizminin bir bélgede can-
lanmasi icin o bolgeye 6zgii yerel yiyeceklerin ve icecek-
lerin, yerel yemeklerin belirlenmesi ve bunlarin turizme
kazandiriimasi gerekmektedir. Kadin kooperatifleri bu
konuda aktif rol istlenmektedir. Uretilen Girtinler sadece o
yOreye 6zgli oldugundan insanlar bu Griinleri ve yemekleri
yerinde deneyimlemek icin bolgeye seyahat etmekte ve
gastronomi turizminin o bélgede canlanmasina katkida
bulunmaktadirlar.

Cografiisaret alinmasina katkida bulunulmasi: Cografi
isaret, “tliketiciler icin Urliniin kaynagini, karakteristik
dzelliklerini ve Uriiniin s6z konusu karakteristik dzellikleri
ile cografi alan arasindaki baglantiyl gdsteren ve garanti
eden kalite isareti” olarak tanimlanmaktadir (Ttirk Patent
ve Marka Kurumu, 2019). Belli bir yreye 6zgli olan ve
insanlarin zihninde Uretildigi bolgeyi cagristiran bu tirlin-
lerin cografi isaretlerinin alinmasi, gastronomi turizmi
agisindan o bélgeye olan talebi artiracaktir. Gastronomik
degeri olan Uriinlerin Uretilmesi, islenmesi ve diger biitiin
islemler yereldeki kadinlar tarafindan yapilmaktadir. Yerel-
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deki kadinlarin cografi isaret alinmasi konusunda yeterli
glicli bulunmadigindan, cografi isaretin alinmasi kadin
kooperatifleriyle birlikte yerel ydnetimlerin destekleriyle
gerceklesebilmektedir.

Marka iiriinler olugturulmas: Yoresel Griinleri treten ve
isleyen kadinlar, tek bagina trettikleri tirtinli satamamakta
ve pazarlayamamaktadir. Bu trtinlerin satis ve pazarlama-
larinin yapiimasi, gastronomi turizmine kazandiriimasi igin
bu Uriinlerin markalasmasi gerekmektedir. Marka haline
getirilen Urlinler, daha fazla talep gérmekte ve daha fazla
tiketilmektedir. Bu nedenle, kadin kooperatiflerinin yerel-
deki kadinlarin tiretmis olduklar triinleri marka haline
getirme konusunda yereldeki kadinlara destek vermeleri
gerekmektedir.

Yerel tohumlarin korunarak gelecek nesillere aktariimast:
Yerel tohumlar, retildigi bolgenin karakteristik &zelliklerini,
o bdlgenin topraginin &zelliklerini yansitmaktadir. Yerel
tohumlarin korunmasi ve gelecek nesillere aktariimasi,
bdlgedeki gastronomi turizminin sdrddrdlebilir olmasini
saglamakla birlikte, o blgede yetisen lrlinlerin o bolgeye
Ozgli 6zellikler tagimalarini saglayacaktir. Bu tohumlarin
saklanmasl, korunmasi ve gelecek nesillere aktarilmasi ise
kadin kooperatiflerinin organize calismalariyla miimkiin
olabilecektir.

Kirsal turizmin (agritourism) ve tarimsal turizmin
(agro-tourism) gelistirilmesi: Yereldeki kadinlarin tret-
tikleri Urtinleri yerinde deneyimlemek isteyen, bu tirtinlerin
nasil Uretildigini, nasil yapildigini, hangi islemlerden gectigini
gormek isteyen, o bolgenin yemek kiiltiiriine bagli olarak
yemeklerini yemek isteyen gastronomi meraklisi turistler
bulunmaktadir. Kadin kooperatifleri, gastronomi turizmi
acisindan bdlgenin pazarlanmasina katkida bulunarak
bolgeye daha fazla turistin gelmesini ve bu trtinlerin
Uretim asamalarini deneyimlemelerini saglayabilmektedir.
Boylelikle, kadin kooperatifleri bolgedeki kirsal turizmin
gelismesine katkida bulunmaktadirlar.

Organik tarimin gelistirilmesi: Yereldeki kadinlar tarafin-
dan Uretilen tirlinler organik Girlinlerdir. Organik tirtinlerin
sertifikalar ise kadin kooperatiflerinin calismalari sonu-
cunda kolaylikla alinabilmektedir. Alinan sertifikayla birlikte,

bolgede organik tarim driinlerin Uretimi yapilmakta, bu
Urtinler yerel pazarlarda, ulusal ve uluslararasi fuarlarda
tanitilarak bolgeye daha fazla gastronomi turistinin gelmesi
saglanmaktadir.
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Ahsen Toktay

Karaman Kadmn Girisimciler Kurulu Bagkam | Ald Diikkan Kurucusu

Gelismekte olan pek ¢ok tilkede ekonomik kalkinma ve
strekliligin saglanmasi icin tarimsal tretimin ve is glictintin
verimli hale getirilmesi hayati rol oynamaktadir. Turkiye
gibi gelismekte olan llkelerde kirsal kalkinma cabalari ve
kadinlarin toplumsal statilerinin ylikseltilmesi ve kalkinmaya
entegre edilmesinin blylik nem tagir. Gerek diinyada gerek
tilkemizde tarimsal Uretimin ve kirsal hayatin stirekliliginin
saglanmasinda en 6nemli roll kirsalda yasayan kadinlar
Ustlenmektedir. Turkiye’de halen nifusun 1/3’Unln kirsal
alanda yasamaktadir. Tarimsal tretimin yaklasik ylizde
50’sini gerceklestiren kadinlarin ayni zamanda Tuirkiye'de
istihdamin yarisini olusturdugu énemli bir gercektir. Bu
noktadan hareketle, kirsal alanda kadinin gli¢lendirilmesi
icin kadinin sahip oldugu potansiyelin ortaya ¢ikarilmasi ve
yoksullugun azaltilmasi, egitim, saglik, kamusal hizmetlere
erisim, tarimsal tiretim, girisimcilik, pazarlama, érglitlenme,
sosyal giivenlik gibi konularda kadinlari glivence altina
alacak bircok faktore iliskin sorunlarin ¢éziim bekledig;
bilinmektedir. Ala Diikkan; Kirsalda yasayan ve Ureten
kadinlarin Grdnlerini, sehirde yasayip ailesini gtivenle
sofraya koyabilecegi gercek gida ile bulusturmak isteyen
annelerin ihtiyaglarini karsilayabilmek igin calismaktadir.
Clinkd biz stirddirdle bilirligin, saglikl beslenme ve saglikli
yasamanin gercek gidadan gectigine inaniyoruz.

Genel olarak bakildiginda, bolgemizde yasadiklari kdylere
gore degismekle birlikte kadinlarin ortak bazi temel sorun-
lari bulunmaktadir. Bunlarin basinda, kadinlarin daha ¢ok
statlisU duslk islerde calismalari ve piyasa kosullarinin
gerektirdigi, ihtiyag hissettigi donanim ve bilgi, beceriye
sahip olmamalaridir. Tarim diginda ¢alisma olanaklari gok
kisithdir. Toplumsal degerler, geleneksel rol tanimlamala-
rinin icinde yer almaktadirlar. Kadinlarin aile ici is ytkleri
cok fazla, gelir kaynaklarina, topraga, krediye, teknolojiye
erisimleri sinirlidir. Ozellikle, temel altyap, st yapr hizmet-
lerindeki bazi eksiklikleri kadinlar erkeklere gére daha fazla
hissetmektedir. Yonetim ve karar alma siireclerine daha az

katilmakta, girisimcilikten daha az yararlanabilmektedirler.
Ureme sagligi hizmetlerine, egitim olanaklarina, kamu
hizmetlerine yeterince erisememektedirler. Kadinlarin
yaptigl isin erkeklere gore daha az degerli kabul edilmesi,
daha az prestijli olarak kabul edilmesi ve kayitlarda daha az
yer almasi ayri bir sorundur. Uretici kaynaklarina erisimde
sikintilar vardir. Kentli kadinlar kir kadinlarinin sorunlarina
karsi daha duyarsiz olmamalidirlar. Kadinlar, yonetim ve
karar alma siireclerine daha az katiimakta ve ailenin geli-
rinin kontrollinde de s6z sahiplikleri erkeklere gére daha
azdir. Ala Diikkan olarak bir araya gelmenin, birlikte karar
almanin, tartismanin, tretmenin bir &rnegi olarak her
gecen yil sayimiz artarak bilyliyoruz, biraz daha cogaliyoruz.
Coziimlenmeyi bekleyen sorunlari tek bagimiza degil, hep
birlikte asabilecegimiz bilinciyle, el ele, géniil géniile, kafa
kafaya verip Uretiyoruz ve Ureticiler ve tlikeciler olarak bir
araya geliyoruz.

Hiisniye Giil
Adana Kinali Eller Kadin Kooperatifi

KINALI ELLER

Kinali Eller Kadin Hareketi 2015'te bagladi. Universite
mezunu degisik meslek gurubundan (Ziraat miihendisi,
avukat, doktor, 6gretmen, gastronom, biyolog, mali muisavir,
muhasebeci, grafiker, bankacr) 14 kadinin bir araya gelerek
ne yapabilirizi dlisinmeye basladi. Meslek sahibi bu kadinlar
kendileri gibi okuma sansina sahip olamamis kirsaldaki
kadinlari ¢ikis noktasi aldi. Kirsalda ki kadinlarimiz Giretimin
her alaninda (tarimda, tarlada, hayvancilik alaninda,.vb)
olmalarina ragmen yaptiklari isin tanimi yoktu. Emekleri
yok sayiliyordu. 2015 yilindan beri ne yapabiliriz sorusuna
cevap olarak bu sosyal sorumluluk projesi dogdu. Kinali
Eller Kadin Hareketi, kirsalda ki kadinlarimizin refah diize-
yini arttirip Uretimde s6z sahibi olmalarini, kayip emek
gliclerinin bilincine varmasini saglayan, goniilliiliik esasina
dayali sivil toplum orgiittidir.

Amacimiz; toplumsal ve kiltiirel mirasimizla ilgili duyarliigin
arttirimasini ve yerlesmesini saglamaktir. Kinali Eller Kadin
Hareketi, sorunlarin degil ¢céziimiin bir parcasi olarak,
toplumun kalkinmasina katkida bulunmaktir.

Hedefimiz;

Kadinlarimizin kooperatif¢ilik ¢atisi altinda, gelir elde
etmelerini saglamak.

Degerlerimiz;

1. Emege sayg,

2. Ddrustlik, gtivenilirlik,

3. Cevre bilinci, dogaya dost,

4. Saglikl beslenme icin dogal liretim,

5. Ureten ve kamu yararini gézeten anlayis.

Sececegimiz proje alaninin &zellikleri; kdy ekonomisinin
tarim, hayvancilik, el emegi, dokuma, el sanatlar, turizm,
yoresel tatlar, olanagi az issiz kadin niifusunun yogun,
ekonomik gelir diizeyinin diistik oldugu yerler.

GASTRONOMi TURIZIMINDE KADIN KOOPERATIFLERININ GNEM :ﬁ
Hiisniye Gill

Kinali Eller Kadin Hareketinin ilk duragi Salmanbeyli kdyiini
belirledik. Salmanbeyli kdyl 1920’lerde Madama’nin ciftli-
ginde calisan iscilerin kurmusg oldugu bir kdyddr.

Bu kdyl segmemizin nedenleri sdyle; issiz kadin niifusunun
yogun olmasi, issizlik nedeni ile geng niifusun hizla sehre
dogru kaymasi, civar kdylerin islenebilir tarim arazilerinin
8000 ile 12500 dekar arasinda degismekle beraber hepsi
o koylller tarafindan islenmektedir. Salmanbeylinin isle-
nebilir tarim arazisi 6000 dekar olmasina ra§men sadece
%10 nu kdyluye ait. Bu da kdyde ciddi boyutta issizlige
neden olmaktadir.

Kinali Eller Salmanbeyli Kadin Kooperatifinin amaci;

m Yerel kiiltlirimaizii, yemeklerimizi korumak. Koy
turizmi yaratmak, burayi gastronomi (slowfood)
kdyu haline getirmek.

m Herkesin 6zlemini duydugu eski yoresel triinleri
glinlimiize tastyarak, ulusal ve uluslararasi
pazarlarda Turk kadininin el emegi Grlinlerinin
pazarlanmasini saglamak.

m Karabugday'dan yapilan tandirda yufka ekmegi,
tandir boregi (sembuske), tandir somunu, esmer
bulgur, kisk tarhana.

m Biber salcasi, kuru bamya, déviilmiis zeytin, tarsus
beyazi yaprak salamura, setikli tursu (biber, acur,
salatalik, patlican, kelek, lahana) kdy yumurtasi,
tereyagy, kaymak, comlekte kdy yogurdu, basma
peynir, mehle, receller (patlican, kabak, turung,
portakal gicegi, karpuz incir, seftali)

m Adana topak patlicaninin cografik isaretli tirtin
olarak Turkiye’de tanitiimasi

m Adana topagi ile yapilan Urilinler; kurutma, recel,
tursu olarak tanitilacaktir.

Koylin dogal dokusuna uygun, estetik yapisini
gelistirmek.
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m Uretilecek trtinlerin i piyasaya ve marketlere
ulastirilmast igin gereken kalite standartlarina
uygunlugunun belgelenmesi, ambalaj, marka ve
pazarlama ¢alismalarinin yapilimasi.

m Projenin siirdirdlebilirligi agisindan sonraki
kusaklarin bilinglendirilmesi. Sosyal sorumluluk
projeleri ile cocuk ve genclerin egitilmesi (izcilik,
sanat, tiyatro, istasyon calismalari.... vb.)

Kadinlarimiza Seyhan Belediyesi ve Halk Egitimin destegi
ile iki yildir hijyen, dogru pisirme teknikler ve sunum kurs-
larina katilip sertifika aldilar.

Temel amacimiz; kirsalda kadinin kalkinmasina yardimci
olmak. Ama genis perspektiften baktigimiz zaman; kilti-
rel ve ekonomik olarak ge¢mis ile kopuklugu gidermek,
gelecek nesillere, kilttrel birikimi aktarmak da istiyoruz>.
Kooperatifin kuruldugu Salmanbeyli kdyiinde daha 6nce
evler kerpicti. Kerpic aslinda ¢ok saglikli bir yapi. Kdyde
kerpicten ev yapabilen bir ya da iki kisi kaldi. O ustalarin
bildiklerini gelecek nesillere aktarmak gerekiyor. Onun
disinda tandirda yufka ekmek pisirmekte cok nemli bir
kiltir. Kéyde, bilen kadinlarin bu birikimlerini genclere
aktarmalarina araci olmak en biytk hedefimiz.. Birtakim
yemeklerimiz var, cok eskilerde kalmis, kahvaltida yenilen
‘mehli” gibi. Bitlin bu kiiltiirleri yeniden canlandirip gelecek
nesillerle kiiltlrimdizi yasatmak istiyoruz.

Adana Ozel Bagkent okullari ile Salmanbeyli kéy okulunu
kardes okul yaptik. Bagkent okullarinin katkilariyla biri
kadinlarimiza, digeri cocuklarimiza olmak tizere iki tane
kutlphane yaptirdik.

Goniillt Universite dgrencileri kéydeki cocuklara ingilizce
kurslari verdi. ingilizce 6grenmenin farkindaligi yaratild.

Kinali Eller Kadin Hareketinin amaclarindan biride Sal-
manbeyli K8yi'nde kiltlirel gelismeye destek olmak.
Bu dogrultuda hayatinda hig tiyatro gérmemis kadinlari
(Adana Mavra Tiyatrosunun katkilariyla) tiyatro oyununa
gotiirdiik. Kadinlarin mutlulugu goriilmeye degerdi.

8 Mart Diinya Kadinlar Giinii nedeni istanbul Hilton
Bosphorus Kinali Eller Salmanbeyli Kadin Kooperatifine

kapilarini agti. Adana'nin ydresel yemeklerini istanbullu-
larla bulusturdu.

Salmanbeyli Kadin Kooperatifi yerel ydnetimlerle birlikte
calismayi hedeflemektedir. Bu dogrultuda Seyhan Beledi-
yesi, Ziraat Miihendisleri Odasi Adana subesi ile bu sosyal
sorumluluk projesinde Salmanbeyli Kadin Kooperatifi
isbirligi icerisindedir.

Ulke kamuoyundan su beklentimiz var; Kinali Eller Kadin
Hareketi tohumu toprakla bulugturdu. Cimlenen tohuma
katkr koyup bliytitmek icin bitin tilkede sosyal sorumluluk
bilinci olan kisi, kurum ve kuruluslardan sosyal sorumluluk
cercevesinde bu harekete destek vermelerini bekliyoruz.

”BIRLIKTE GUCLOYUZ”

KINALI ELLER KADIN HAREKETI

“HER EGITIMLI KADININ BU
CUMHURIYETE BORCU VARDIR.”
SIARI ILE YOLA CIKTIK.

)

KINALI ELLER KADIN HAREKETI

KIRSALDAKiI KADINLARIMIZIN REFAH
DUZEYiNi ARTTIRIP, URETIMDE SOZ SAHIBI
OLMALARINI, KAYIP EMEK GUCLERININ
BiLiNCiNE VARMASINI SAGLAYAN,
GONULLOLUK ESASINA DAYALI SiviL TOPLUM
ORGUTUDUR.

®

TOPLUMSAL VE KULTUREL MIRASIMIZLA
ILGILi DUYARLILIGIN ARTIRILMASI
VE YERLESTIRILMESINI SAGLAMAKTIR.

®
GOREVIMIiZ
KADINLARIMIZIN,

KOOPERATIFCILIK CATISI
ALTINDA GELIR ELDE ETMELERINI SAGLAMAK.

)

GASTRONOMi TURIZIMINDE KADIN KOOPERATIFLERININ GNEM :ﬁ
Hiisniye Gill

KINALI ELLER KADIN HAREKETI

14 DEGISIK MESLEK GRUBUNDAN KADININ BiR

ARAYA GELEREK

2015’DEN BERIi 5O0SYAL SORUMLULUK BILINCIYLE
“NE YAPABILIRIZ?” SORUSUNA CEVAP OLARAK

BU PROIJE DOGDU.

SORUNLARIN DEGIL,

®

COZUMUN BIR PARCASI OLARAK

TOPLUMUN KALKINMASINA
KATKIDA BULUNMAKTIR.

DEGERLERIMIZ

- EMEGE SAYGI

- DURUSTLUK , GUVENILIRLIK

- CEVRE BiLinci , DO&AYA DOST

- SAGLIKLI BESLENME iciN, DOGAL URETIM

- URETEN VE KAMU YARARINI GOZETEN ANLAYIS

®
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SECECEGIMIZ PROJE ALANININ OZELLIKLERI

KOY EKONOMISININ TARIM, HAYVANCILIK, EL

EMEGI, DOKUMA, EL SANATLARI, TURIZM,

YORESEL TATLAR VB. OLAN YERLERDE, OLANAGI

AZ, i55iZ KADIN NUOFUSUNUN YOGUN,
EKONOMIK GELIR DUZEYi DUSUK YERLER.

KINALI ELLER SALMANBEYLI KADIN GIRISimMi
KOOPERATIFININ AMACI

+ YEREL KULTORUMUZU, YEMEKLERIMIZI KORUMAK,
+ KOY TURIZMI YARATMAK

+ SALMANBEYLI KOYONU GASTRONOMI (SLOWFOOD)
KOYD HALINE GETIRMEK

KARABUGDAY'DAN YAPILAN TANDIRDA YUFKA EKMEGI, TANDIR
BOREGI (SEMBUSKE), TANDIR SOMUNU, ESMER BULGUR, KisSK
TARHANA.

BIBER SALCASI, KURU BAMYA, DOVULMOS ZEYTIN, TARSUS
BEYAZI YAPRAK SALAMURA,

SETIKLI TURSU (BIBER, ACUR, SALATALIK, PATLICAN, KELEK,
LAHANA)

KOY YUMURTASI, TEREYAGI, KAYMAK, COMLEKTE KoY
YOGURDU, BASMA PEYNIR, MEHLE,

RECELLER (PATLICAN, KABAK, TURUNC, PORTAKAL CiCEGI,
KARPUZ, INCIR, SEFTALI)

KINALI ELLER KADIN
HAREKETININ

BiRiNCI DURAGI;

SALMANBEYLI KOGYU,

KINALI ELLER SALMANBEYLI KADIN GIRISIMI
KOOPERATIFINDE YAPILACAKLAR

HERKESIN OZLEMINI DUYDUGU ESKI YORESEL
URUNLERI GUNUMUZE TASIYARAK,ULUSAL VE
ULUSLAR ARASI PAZARLARDA ,TURK
KADINININ EL EMEGI URUNLERININ YER
BULMASINI SAGLAMAK,

KINALI ELLER SALMANBEYLI KADIN GIRISIMI
KOOPERATIFI

ADANA TOPAK PATLICANININ

cOGRAFIK ISARETLI URUN OLARAK
TURKIYEDE TANITILMASI

- KURUTMA
- REGEL
- TURSU OLARAK TANITILACAKTIR.

KOYUN CEVRE DUZENLEMESININ, PEYZAJININ YAPILMASI

IMALATHAMENIN KURULMASI

URETILECEK OROMLERIN I¢  PlvAsSAYA VE MARKETLERE
ULASTIRILMASI ICIN  GEREKEN KALITE STANDARTLARIMA

UYGUNLUGUNUN BELGELENMESI,

AMBALAL, MARKA VE PAZARLAMA CALISMALARININ YAPILMASI

PROJENIN SURDURULEBILIRLIGI ACISINDAN SONRAKI KUSAKLARIN
BILINCLENDIRILMESI

SOSYAL SORUMLULUK PROJELERI ILE COCUK VE GENGLERIN
EGITILMESI (izCiLiK, ISTASYON CALISMALARI VB.)

KOYDEKI KADINLARIMIZIN HUYEN, DOGRU PISIRME
TEKNIKLERI VE ASCILIKLA ILGILi SERTIFiKALI

KURSLARA KATILIMI SAGLADIK.

(SEYMER VE HALK EGITIM MERKEZI ISBIRLIGI ILE)

KADIN UYELERIN
GENC NESILLERE
DEMEYIMLERINI VE
BiLGILERINI
AKTARMAKTADIRLAR.

GASTRONOMI TURIZIMINDE KADIN KOOPERATIFLERININ ONEMi
Hiisniye Gill

NELER
YAPTIK?

27.11 2016 TARIWNDE HALK EGITIM MERKEZINDE HUYEN KURSUMUZL TAMARLADIK.

i :ﬁ"’lﬁnmm Gty
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DOGRU PiSIRME TEKNIKLERI VE ASCILIK
KURSU VERILDI.
LR )

=
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EGITIMINI
TAMAMLAYAN
KADINLARIMIZA
SERTIFIKA VERILDI.

SEYHAN BELEDIYESININ DESTEGI iLE SALMANBEYLI KOYUNDE
OKULUMUZDA TADILAT VE BOYAMA YAPILDI. BAHGE
DUZENLEMELERI YAPILDI.

OKULUN YENI

GASTRONOMi TURIZIMINDE KADIN KOOPERATIFLERININ GNEM :ﬁ
Hiisniye Gill

'ZIRAAT MUHENDISLERI
ODASI ADANA SUBESINING
KINALI ELLER YARARINA
DUZENLEDIGI KAHVALTI
ORGANIZASYONU

HALI

12 EYLUL 2018°DE KINALI
ELLER SALMANBEYLi KADIN
GIRISIMI KOOPERATIFININ
SEYHAN BELEDIYESI
TARAFINDAN YAPILACAK
OLAN ATOLYE BIiNASININ
TEMEL ATMA TORENI
GERCEKLESTIRILDI

BASKENT OKULLARI VE ;
GONULLU UNIVERSITE ol e
OGRENCILERIYLE [T |

KUTUPHANEMIZI
OLUSTURDUK.

o Y Ee T = - TIYATRO
GONULLU UNIVERSITE
OGRENCILERININ SOSYAL
SORUMLULUK PROJESI ILE
2017-2018 DONEMLERINDE
KOY COCUKLARINA
INGIiLIZCE DERSIi VERILDiI.

' KINALI ELLER KULTUREL FAALIYETLERI

“SSKINALI ELLER KADIN
. HAREKETI KULTUREL
FAALIYETLERI;

KINALI
ELLER
KU TUPHANESE

©®
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MEDYADA
KINALI ELLER

SALMANBEYLi KADIN'S

g GiRisimMi__
~  KOOPERATIFI;

DUNYA
GAZETESI’"NDE
KINALI ELLER;

HABERTURK

“TADINDA HIKAYELER"

TV PROGRAMI ;

BLOOMBERG

“RENKLER"”

AYHAN SiCiMOGLU

GASTRONOMi TURIZIMINDE KADIN KOOPERATIFLERININ ONEMi

"y adanslercetiestiall
J ADARA Bieike Pack

Hiisniye Gill
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Online Yansimalar
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"HINALI BLLIR ADAMADAN GELIYOR,
A KASIN TAMHT MAITFAG | SUHLENITOE!

LEONOMIST DERGISE

5 OCAK GAZETES]

[-——
Mutfak lezzetler igin
kooperatif kurdular
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‘Kinal eller’ istihdama ve
ekonomiye katki sunacak

B

BUICHELIN WILDIZLI DUNYACA UN LU SEFLER| AGIRLADIK

HURRIYET
GAZETESI

Ayse ARMAN

Online Yansimalar
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https://www.instagram.com/kinaliellerim

https://www.facebook.com/kinaliellerim

Online Yansimalar
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Yesim Bekyiirek

KACEM -Kadm Ciftciler Ekolojik Egitim ve Uretim Merkezi

KADIN GIFTGILER EKOLOJIK
EGITIM VE URETIM MERKEZI
PROJESI

KAGEM

t
Y 211~ IS
« EGITIM YAYIM VE YAYINLAR DAIRES| BASK. : 150.000 TL
= BITKISEL URETIM GENEL MUODURLUGL D 150,000 TL
+» BUYUKSEHIR BELEDIYE KATKISI : 180.000 TL
1

e L S

PROJENIN AMACI

Projemiz kirsalda kadina yonelik ekonomik
kalkinmaya hizmet edecaktir.

llimiz Biinyan ligesi Karahidir mahallesinde
bulunan, kullanilmayan durumdaki bir kamu
yatinmi elan okul binasimin dretim ve egitim
merkezi haline dénldstirdlerek, kadinlann yerel ve
saghkh drinler dretmesi amacglanmigtir.

L

e L

Merkezde kugluk gaph bir tohum sandigi
olusturularak yoremizde ki yerel tohumlara
sahip cikmak, ve gelecek nesillere
aktanimini saglamak da amacglanmiz
arasindadir.

Geleneksel Uretim metotlarinin yagsatilmasi
ve gelecek nesillere aktarilmas:

PROJE ORTAKLARI

- IL TARIM VE ORMAN MUDURLUGU

+ KAYSERI BOYUKSEHIR BELEDIYESI

- KAPADOKYA ORGANIK TARIM
URETICILERI BIRLIGI DERNEGI

L

[ A [y o —

PROJENIN KONUSU

Ciftgi kadinlara organik tarim, drinlerin iglenmasi.
paketlenmesi. hijyen. iz ve is¢i sadhd konulariyla ilgili
efitimlar vermak,

Binyan ligesi Karahidir mahallesinde kullamiimayan okul
binasinin tadilat ve tefrisatinin yapilarak eqitim we Oretim
merkezi olacak sekilde dizenlanmesini saglamak,

Editim alan wve organik tanm yvapan kadinlanin, bu merkezde
salga, wrgu, pekmez vb, gibi organik mamul andn dretimi
yapmalarnm saglamak,

Bu Urlnlerin organik pazarlarda satigi ile kadinlarimizin
yagam standardim ylkselterek, stthdama katk saglamaktir.

e L S

PROJENIN AMACI

- Olugturulacak bu merkezle, ilimizdeki Giftgi kadinlarnin
farkindaliklarim artirarak, Uretim potansiyvelini hayata
gegirmelktir.

= Mamil Grinlerin ilimizde bulunan organik pazarlarda ve
yaralde satiimasinin saglanmasi ve Kirsal Kalkinmaya
katkisi amaglanmakiadir.

= Kurulmas: hedeflenen merkez, g Anadolu'da kurulacak
ilk ekalojik merkez niteliging agiyvacak alup, iler ki
dinamlerds difjer illerde kurulacak ekolojik merkezlers
rol-model clugturacaktir.

&}
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YEREL TOHUMLARIMIZI
YASATIYORUZ

_dEb
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YEREL TOHUMLARIMIZ

» Gacer Bugday

+ Karahidir Domatesi

= Cirgalan Biberi

+ Gomeg fasulyesi

+ Yamula Pathcam

+ Gilaburu (Endemik Bitki)

e

ATA TOHUMLARIMIZ KORUM
ALTINDA

» Sayin Cumhurbaskanimizin esi Emine
ERDOGAN Hammefendi'nin himayelerinde,
2017 yilindan beri yurutulen, "Mirasimiz Ata
Tohum Projesi" ile milletin emaneti ata
tohumlarimiz gen bankalarinda kayit altina
alinmaktadir.

Yereldeki galismalarimizlia biz de bu
amaca hizmet etmekteyiz

—
s T b ST

KAYSERI'DE ORGANIK TARIMIN GELiSiMi

Kayseri'de 2012 yilinda 7 uretici ile 80 dekar alanda Bunyan
Karatndir mahallesinde organik tanim galigmalan basglarmistic.
2019 yilinda 52 Gretici ile 1500 dekar alanda organik sebze,
meyve, hububat, baklagil, ibbi ve aromatik bitki dretimi
yapiimaktadir,

= Proje dreticilerinin tamanm organik tanm dratimi yapmaktadir.

* Kadinlanmizin proje kapsaminda alacaklan egitimlerle,
geleneksel dretim melotlanm birlegtirerek  hem  aile
bitgelerine katki sajlamalan , hem de gelecek nesillere
bu metotlan aktarmalar  hedeflenmigtir.

GASTRONOMI TURIZIMINDE KADIN KOOPERATIFLERININ ONEMi
Yesim Bekyiirek

S
.

sn R

Proje hedefimiz dort ihtiyagtan dogmustur;

« Bolge, konumu ve Uretim potansiyeli itibariyle ekolojik bir
yapiya sahiptir. Bdlgede sertifikall  organik  drinlerin
{domatas, biber, patlican, hiyar, fasulye, marul, maydanoz,
tere, roka, nohut, misirr, bzum vb. ) yetigtiriciligi yapilmakta
olup, bunun yaminda tibbi ve aromatik baz bitkiler de dogal
olarak yelismektedir. Bu organik (rinlerin pazarda satilan
miktarindan arta kalan miktanimin iglenerek mamul Grine
donugtirilmesi ve degerlendiriimesine ihtiyvag vardir. Bu
nedenle bayle bir merkeze ihliyag duyulmustur,

—
o T e b & T e

Organik Uriinlerimiz

1

e TR e b 4 TR

GELENEKSEL METODLARI
YASATMAK
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ORGANIK MEYVEDEN REGEL

. _

o TR B Ve W TR

= Kirsalda herhangi bir Grin igleme merkezi bulunmamasi
{limizde yapillan organik tanm faaliyelleriyle ilgili
galigmalarin yavasg ilerlemesine yol agmaktadir. Boyle bir
merkezin kurulmasi, ilimiz de organik tanm Gretiminin
artmasina ve dijer illerle yapilacak ortak egitim ve proje
faaliyetlerinin éniniin agilmasina da rol model clacaktir,

o TR B Ve W TR

* Son yillarda kirsalin hizla bogalmasi ve koyden kente
goglerin artmasi hem tanimsal yapiyi hem de sosyal yapiyl
olumsuz etkilemekiedir. Kirsal da yasayan wve tanmsal
uretimin her agsamasinda yer alan kadinlarin ekonomik
gegim kaynadimin  arttinlmas) ve yagam standardimin
ylikseltiimesine ihtivag duyulmaktadir. Projemizie bu temel
intivacin giderilmesi hedeflenmektedir. Bu galisma kéyden
kente gocilin engellenmesine katkl saglayacaktir.

_fEt
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PROJE FAALIYETLERI

= Serlifikah Temel Organik Tanm Efitimi,

+ I MOdOrogOomOz tarahndan verilecek g Sagii ve Gavenligi ile Gida
wretimi ve hijyeni egitimleri,

= Egitim ve Uretim Merkezinin ladilat ve tefrisab,

o lyi uygulama ameklernin incelenmesi,

+  Qrganik ve Yoresel Urlinlerin dretimi ve iglenmesi,

«  Tohum sandifimin clusturuimasi,

= Uretim ve sahs asamasi, elde edilen mamil Orinlerin organik pazar
ve yerel pazarlama imkanlan kullanilarak tiketicilenn begenising
sunulmasi,

el e,
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URETIMDE TEMIZ ENERJI KAYNAGI
KULLANIMI

GASTRONOMi TURIZIMINDE KADIN KOOPERATIFLERININ GNEM :ﬁ
Yesim Bekytirek

PROJE UYGULAMA ALANI

W

(.
-
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PROJE UYGULAMA ALANI

e TR e b A TR

PROJE FAALIYETLERI

EGITIAT CALISMALARI GERCEKLESTIRDIK

Kadin Cifigiler Ekodgik Efimim we Unetim Projes: kopsamanda ilimizde 21
Kaclummica  Sertifikali  Orpansk Tasum  Ffilis senbmigte Aynea 11
Slodrbo gomne tekuik elemanlan tarafndo 8 ssat Iy Govenlign ve lyci Saghg
16 sant Meyve ve Sebrelerin Izleme, Saklama Teknolojisi 16 saad Gidn Hijyeni
deralest venlmigt

Bu egitimlenin sonunds kadinlarunizs MEB Oganik Taros Sentifikas ile
Kanlmm Belgelen darenlonmigir
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TEKNIK GEZI GERGEKLESTIRDIK

Il Mikdiprbiniiinaie arafiosdnn yomitilen ® Kadm Cifigiler Ekelejik Egion ve
Tretim Merkezi® projesi knpsamunda 19-30 Nisan 2007 tardhlerinde pooje
kapsaonnicla orgouk twmn ef@lion alwak baganh ol 25 Ksbn iftgmm
Lataldign bis teknik gezn yapalangtu.

Tekmik imeelemwe geeisi kapsanunda  Amasya-Merzifon'da bulunan AMESIA
Caligan An Kndmlar Ginigini Uretim ve Igletme Koopemtifi zivaret edilnggtis
B tekmik geride kooperatil caligmala
reten ve kazanan ka
benzenm proge kapsammda
Lo B bens gt

welenaek, kolleknf ¢algma bilinet ile
ilerin Kuvchafin sinemin igleviss, bu sistenamn bir
Kaysem'de uyvpulamnoms iverme iz aligvengmde

KOLLEKTIF CALISMA VE KISISEL GELISIM
EGITIMI

« Proje kapsaminda kadinlanmiza Erciyes
Universitesi lzzet Bayraktar Uygulamal Bilimler
Yiiksekokulu Ogretirn Uyesi Yrd. Dog. Dr. Flsun
ACAR tarafindan 14 Nisan 2017 tarihinde kollektif
calisma bilinciyle ilgili olarak kisisel gelisim egitimi
verildi. Egitime katilan 24 kadin Greticimize I
Muddrdigimizce kathm belgesi verilmistir.

b
N
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ILK KOLLEKTIF GALISMAMIZ GERGEKLESTI

o TR B Ve W TR

KALKINMADA KADIN KOOPERATIFGILIGI
EGITIMI YAPILDI

- Kadin Giftgiler Ekolojik Egitim ve Uretim Merkezi
(KACEM) Projesi kapsaminda yer alan ayn
zamanda organik tanm Gretiminde bulunan kadin
dreticilerimize Ankara Universitesi Ziraat Fakdltesi
Tarnm Ekonomisi BélimU Ogretim Gérevlisi Prof.
Dr. Bilent GULGUBUK tarafindan "Kalkinma da
Kadin Kooperatifgiligi® konulu seminer verilmisgtir

o TR B Ve W TR

KOOPERATIFCILIK EGITImI

_dEt

e T T ST

KAGEM KADIN GiRiSIMCILIK URETIM VE
SATIS KOOPETIFi KURULDU.

- Khl::EM Projesinde yer alan kadinlanmizin igin bir kadin
girisimcilik kooperatifi kurulmustur. Kooperatifte salga,
regel, tursu, kurutma sebze, tarhana we unlu Urinler
uretiimektedir. 56z konusu mamil Griinlerin
hammaddelerini organik drinler dugturmaktadir, Bu yil
donemler de kooperatifte dretilen salga, tursu, pekmez ve
tarhanaya organik Urln sertifikasi alinmasi
hedeflenmekiedir.

KAGEM PROJESI ODULE LAYIK GORULDO

« Bu yil GOclinelsi gergeklestirilen ™ Girisimei Kadin
Ciftgiler” addl téreni 18 Ekim 2017 tarihinde
Ankara Bilkent Otelde yapildi. Odiil téreninde
ilimizin yiritmos oldugu Kadin Ciftgiler Egitim ve
Uretim Merkezi (KACEM) Projesi 2017 yilinda
Fark Yaratan Ozel Projeler kategorisinde yer
almig olup projeyi temsilen kadin giftgimiz Elmas
Andag diiliinii Bakan Yardimcisi Mehmet
Danig'in elinden almigtir.

Sk
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SURDURULEBILIR GIDA ZIRVESI

Tanm ve Orman Bakani Dr. Bekir Pakdemirli, 39.
Dinya Gida Guni etkinlikleri kapsaminda
hazirlanan '5. Surdiriilebilir Gida Zirvesi'ne
katilarak “Sadlkh Beslenme ile Aghda Son Verilmis
Dinya” temasi kapsaminda Tarnm ve Orman
Bakanld tarafindan bu yilki 6dil KACEM
Kooperatifi Bagkam Fatma ANDAG'a verilmisgtir.
Yerel tohumlan kullanarak organik tanm yapmasi
ve KACEM kooperatifinde bu drinleri iglemeleri
sebebi ile bu 8dill almaya hak kazanmstir.

= KAG ER =
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GASTRONOMI TURIZIMINDE KADIN KOOPERATIFLERININ ONEMi
Yesim Bekyiirek

—
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15 EKiM 2018 DUNYA CIiFTGCI
KADINLAR GUNU

-
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KAPTAR DERNEGI

2009 Yilinda Kayseri merkezli olarak kurulan
Kapadokya Organik Tarim Ureticileri Birligi
Dernedi tarafindan tiim organik tarim
ureticileri sertifikasyonlar ve Pazar
faaliyetleriile ilgili olarak desteklemektedir.

b

ELIMIiZDEN, EVINIiZE, OZENLE .....

= Tarnmve Orman Bakanhd tarafindan “Tip proje”

olarak gérilen bu galigmayla diger illere Grnek

olacagimizi diiglinliyoruz. Ayrica bu proje de yer alan

kadinlarnimizi “Bir elin nesi var, iki elin sesi var”
ilkesinden hareket ederek, giiglerini birlegtirip bir

sinerji yaratmak gayesiyle, kooperatif gatisi altinda

birlestirerek kurumsallasmalari saglanmistir.

* Sonug olarak Tirkiye'de bir Marka olmalarimi da

hedeflamekteyiz.
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GASTRONOMIK DESTINASYONLAR VE FESTIVALLERIN ONEMI

Moderator: Zeynep Kaking
Mutfak Dostlar: Dernegi Bagkan

1- GASTRONOMIi SEHRi OLMAK
2- NEDEN GASTRONOM i SEHRI?

Gunlimuzde destinasyonlarin rekabet Ustlinligl kazan-
masinda gastronomik unsurlar cok énemli bir rol oynu-
yor. Clinkii yemek sadece mideye degil, ruha, deneyimlere,
yasam kalitesine, insanlarla tanismaya ve paylasmaya hitap
eden bir olgu.

San Sebastian, Kopenhagen, Londra, Paris gibi diinyanin
turizm agisindan 6nde gelen marka sehirlerinde goriildigi
tizere sehrin kiiltlr, tarih ve dogal giizelliklerinden olusan
turistik degerleri yerel gastronomi dgeleri ile bir uyum
icinde markalagma stratejisi uygulanmakta.

Turizmde alisik oldugumuz tiiketim kaliplari giderek degi-
siyor. Deniz, glines, kum, tarih gibi unsurlarin yani sira “iyi
yemek” yerli ve yabanci turistler icin en Snemli motivasyon
kaynaklarindan biri. Birlesmis Milletler (BM) Diinya Seya-
hat Orgiitirne gdre turistlerin ylizde 88.2'si “Seyahat icin
destinasyon se¢cme kararinda «yemek cok 6nemli>> diyor

3- NEDEN GASTRONOM i SEHRI?

UNWTO (Birlesmis Milletler Diinya Turizm Orgliti) 5. Gast-
ronomi Turizmi Dlinya Forumu’nu 2-3 Mayis 2019°’da San
Sebastidn’da diizenledi. Acilis raporunda gastro-ekonomi
alaninda etkinlikleri artirmak icin sehirlere 10 maddelik bir
yol haritasi sunuldu:

Seffaf, katilimci ve liderlik sunan bir ydnetim modeli gelistirin.

Yerel gastronomiyi «Kdiltiirel Miras» olarak tanitin.
Ortam ve mekanlart iyilestirin.

Hedefin endojen potansiyeli ile ilgili yenilik¢i ve farkli
drtinler ve deneyimler gelistirin.

Tum aktorlerin rekabet gliclind artirin - mikemmellik,
bilgi, yetenek y&netimi, inovasyon ve isbirligi.

Gastronomi icin etkinlik programi gelistirin.

Marka argtimani olarak otantik ve glivenilir bir hikaye
bulun ve glincelleyin.

Tum paydaslarin katiimiile pazarlama ve satis plani olusturun.
Teknoloji glictinii en Ust diizeyde kullanin ve dijitallesin.

Gastronomi turizmini siirdiirilebilirlik ve turizm STK’la-
rinin gelisimi yoniinde ilerlemenin bir araci olarak tegvik
etmeye caligin.

4- GASTRONOMIi SEHRi NASIL OLUNUR?

Gastronomi sehri markasi olusturulurken lic asama
planlanmalidir:

1. DEGERLER
AKSIYON ASAMASI

Gastronomi stratejisi hangi degerleri paylagiyor?
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Or: iskandinav mutfag siirdirilebilirlik ve dogal gida
algisi Gizerine.

2. HIKAYELER
ANLATIM ASAMASI
Gastronomi stratejisi hangi hikayeleri anlatiyor?

Or: Sefler arasindaki tatl rekabet, yoresel riinlerin ve
recetelerin hikayeleri, bunlarin efsanelerle desteklenmesi...

3. DENEYIMLER
FENOMENOLOJIK ASAMA

Degerler ve hikayeler somutlastiriimali, bireylerin duyu-
larina yansimali

Or: Sokak yemekleri yerken ya da yerel pazar alisverigi
yapilirken yasanan deneyim

A%

5- GASTRONOMi KENTi OLMAK iCiN
YOL HARITASI NASIL OLMALI?

GASTRONOMI TURIZMININ DEGER ZINCIRININ
OLUSTURULMASI

m  Gastronomik mirasin envanterinin ¢ikartiimasi:
Dogal, miras ve gastronomik kaynaklarin
belirlenmesi, tarim ve nitelikli artizan gida
drtinlerinin belirlenmesi, gastronomik rotalarin
cikartiimasi, yemek tarifleri ve 6zel yemeklerin kayit
altina alinmasi vb.

m Gastronomik Urtinler, iireticiler ve geleneksel
artizan gida sektdriine yonelik calismalar: Cografi
isaretleme yapiimasi (Mensei ve mahreg isaretleri),
nitelikli artizan Grlinlerin korunmasi, Gida
glivemligi ve hijyen sertifika programi (kasabindan
lokantasina herkese dogru bilgilerin 6gretilmesi
ve uygulanmasinin saglanmasi), nihai tiriin haline
getirilmesi (yani Uriinlerin ambalajlanip satiimasiveya
kaybolan lezzetlerin restoran mentilerine girmesi vb.

m Turizm sektdriiniin kapasite (ikram ve konaklama)
analizinin yapilmast: isletme saysi, tiirler (haute
cuisine, geleneksel mutfak, popiiler mutfak, tapas
barlari, gastrobarlar, vb.), isletmelerin cografi
dagilimi, isletmelere yonelik derecelendirme
sistemleri gelistirilmesi.

m Nitelikli gastronomik tiriin ticaretinin gelistirilmesi:
Geleneksel pazarlar, sokak pazarlari, yerel Griinler,
sarkiteriler, sarap mahzenleri vb.

m  Gastronomik kiilttirti yaymak icin stirdrilebilir
tanitim etkinlikleri ve aktiviteler diizenlenmesi: Tim
yila yayilacak tarim ve balikgilik temalr gastronomik
etkinlikler, gastronomi festivalleri, gastronomik
ticaret fuarlari ve pazarlari diizenlenmesi

m  Gastronomik egitim icin mekanlar olugturulmasi:
Mutfak miizeleri, zeytinyagi, peynir, bira ve sarap
tadim merkezleri kurulmasi vb.

m Gastronomik arastirma ve egitim merkezleri
kurulmasi: Gastronomik Universiteler, turizm-
otelcilik okullari, mutfak enstitiileri ve egitim
merkezleri vb.

6- DUNYADAN MODEL ORNEKLERI

Diinyada kriter belirleme agisindan drnek alinacak desti-
nasyon &rnekleri:

1. Ispanya
2. Iskandinav ilkeleri
3. Singapur

b

7- ISPANYA - KATALONYA VE
SAN SABASTIAN ORNEGI

Katalonya'da 19°’dan fazla yemek kultibd var. Bunlar mahalli
restoranlari ve diger kurumlari belirli kriterlere uymalari
sartlyla kataloglayarak ziyaretcilerin begenisine sunuyor.
Her farkli bélgenin mutfagini ilk kaynagindan kesfetmeye
imkan sagliyor. Katalonya’daki yemek kultiplerine sadece
belirlenen kriterlere uyan restoranlar, treticiler vs. aliniyor.
Turistlere sunulan gastronomi rotalarinda ve katalogda
bu isletmeler var. Turizm ofislerinde bdlgenin kiilttirtini
bilmeyen turistlere en dogru Uretimi yapan, en dogru

urtinlerle yerel mutfak kiltlirlinl yansitan bu rota ve
katalog veriliyor (online versiyonu da var). ilgili meslek
birlikleri de bu sistemin icerisinde, bu projeyi destekli-
yor. Katalonya'da hologram / apelasyon sistemi yemek
kultiplerine déntismiis. Turizmde bir gastronomi kultibii
olusturularak yemek dersleri, yemek turlari diizenleniyor.
Sefler, is diinyasi- sanayicilerden olugan bir network olus-
turuluyor. Hem duyular hem de kiiltlir bu tarz aktivitelerle
glivence altina aliniyor.

Yine Katalonya'da Alicia Vakfi var. Bu vakif bolge gastro-
nomisinin tanitilmasi ve yasatiimast igin calistyor, egitimler,
workshoplar diizenliyor, tanitim etkinlikleri yapiyor. Amaci
farkindalik yaratmak.

Mutfak ve catering endistrileri ziyaretcilerin memnu-
niyetine bagli ayakta kalir. Katalonya'da tiim restoranlar
buna kendini adamistir. En dnemli &rneklerden biri “dark
dining” dedikleri kor tadimla sunan restoranlar. En dnemli
konulardan biri de mutfak okullari. Okullari bu cercevede
orgtleniyor, kisa dénemli, proje bazli programlar var.
Ornegin o bdlgenin vejetaryen yemekleri ya da sadece
belirli bir Girlintin yemekleri gibi

MODELDE ONE CIKAN BASLIKLAR

Mutfakta geleneksellik ve cagdaslik dengeli sekilde
harmanlanmig

Topragin meyveleri - yenilebilir araziler konsepti yaratiimis,
bdlgenin tarim Urdinleri 6n planda

Sarap turizmi ve rotalari olusturulmusg
Gastronomi turizmi kullpleri var
Gastronomi turizmi icin bir yénetim birimi kurulmusg

Bolgeyi tanitan gastronomi turizmi promosyon merkezleri
var (diger diinya sehirlerinde)

Diger 6zgiin dernekler ve STKlar da isin icine katilmig (Basque
Culinary Institue, Alica Foundation, Slow Food vs. gibi)

Uluslararasi prestijli gastronomi festivalleri ve yila yayilan
gastronomi etkinlikleri (San Sebastian Gastronomika)

GASTRONOMiK DESTINASYONLAR VE FESTIVALLERIN ONEM :ﬁ
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Ozel sektér, sivil toplum ve kamu isbirligi tist diizeyde
8- iISKANDINAV ORNEGI

Yeni Nordik Mutfagi projesi 2000’li yillarin baglarinda
hayata gecirildi. Once toplamda 5 milyon euro’luk bir fon
olusturuldu; bu devlet fonu. Noma restoran bu projenin bir
parcasi. Zaten Noma'nin acilimi da bu projenin adi. ispan-
ya'da nasil Ferran Adria 6ncii isimse, yeni Nordc mutfag)
projesinde de Claus Meyer dnci isim. Tum Nordic -yani
kuzey Ulkelerinde- bu projenin baginda Claus Meyer var,

2000l yillarin baglarinda ¢alismaya basladiklarini goz
dniinde bulundurursak, iskandinav tilkeleri gastronomiye
yaptiklart yatirimin karsiligini cok cabuk aldilar diyebiliriz.
Mutfak anlaminda ¢ok basit ve tamamen Amerikan fast
food 6zentisi bir mutfaklari varken, “durun 6ztimuize
donelim” diyerek bagladilar degisime. Time dergisi 2013
yilinda Danimarka ekonomisinin hizla tirmandigini, alkol
icecek sanayinin, kiiclik dlgekli Greticilerin, iftcilerin ve
balikgilarin gelirlerinin arttigini yaziyordu. Noma ne kadar
Unld olursa olsun gecede ancak 60-70 kisiyi agirlayabilen
kiictik bir restoran. Bu sekilde tiim Ulkenin ekonomisini
sirtlanmasi beklenemez ancak yine de tiim projenin loko-
motifi. Nitekim 1 milyon niifuslu Kopenhag sehrinde biri
Noma olmak tizere 3%l 2 yildizli, toplam 9 Michelin yildizli
restoran var. Bunu yani sira, yildizi olmasa da servisi ve
yemek kalitesiyle yildizli restoranlari aratmayacak kalitede
bircok kiiclik isletme de mevcut. Ayrica Noma’nin reklam
giici sayesinde iskandinavya’ya gastronomi turu yapan
istanbullu bircok gurme de var. Bu érnegi diinyadaki cebi
dolgun olan diger gurmelere de uyarlarsak, Time’in iddi-
asinin bos olmadig kanitlaniyor. Ozellikle yara alan iilke
turizmimiz igin gastronomi turizminin bu gibi drneklerinin
takip edilmesi cok Gnemli.

Ornegin Bocuse dor yarismasina cok &nem veriliyor ve
islerini cok ciddiye aliyorlar. 2014te Isveg Stockholm’ de
diizenlenen Avrupa Bocuse d’or finaline 1 milyon dolar
harcanmisti. ik siray isvec Danimarka ve Norveg paylagti.
Sadece isvec degil tiim iskandinav tilkeleri bir gastronomi
sovu diizenlemiglerdi. Gala yemegi Nobel diil salonunda
alisiimadik lezzette ve sunumda yemeklerle gerceklesti.
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MODELDE ONE CIKAN BASLIKLAR:

Saflik, tazelik, basitlik, etik olma

m  Mevsimsellik yemeklere yansitiliyor
Pisen yemekler, malzemeler ve Uretimler, iklim arazi
ve sucul kaynaklarin kalitesini yansitiyor

m lyi lezzeti cagdas bilgi ve kendini iyi hissetme ile
birlestirmek temel amag

m Nordik Urinlerinin, Greticilerinin desteklenmesi ve
ardindaki kiiltlirtin yayilmasi

m Hayvanlarin korunmasi, deniz, ciftlik ve yabani
dogadaki tiretim stirecinin takip edilmesi

m Geleneksel Nordik trtinlerinin yeni uygulamalarla
bulusmasi icin potansiyellerin arastirilmasi

m Nordik mutfak geleneklerinin diinyadan tekniklerle
kombine edilmesi

m Yerelin kendi kendine yetmesi ve yiiksek kaliteli
drtinlerin bolgeyle paylagilmasi

m Tlketici dernekleri, diger mutfak temsilcileri,
arastirmacilar, gretmenler, politikacilar ve bu proje
Uzerinde yetkili tim makamlarla herkesin avantaj
saglayacag) bir politika gelistirilmesi.

9- SINGAPUR ORNEGi

MODELDE ONE CIKAN BASLIKLAR:

m Mutfakta diin ve bugtin bir arada yasatiliyor.
Gastronomi festivallerine diinyaca tinlii ve
sosyal sorumluluk anlaminda bélgeye kalici yarar
saglayacak sefler geliyor.

m Stratejik planlamalarinda hiikumet ve 6zel sektor
isbirligi var.

10- FESTIVALLERIN ONEMI

NEDEN FESTIVAL?

Gunlimuizde gastronomi festivalleri, kiiresellesen diin-
yada, bdlgesel bir kimligin olusturulmasi, korunmasi ve
gelistirilmesi igin en iyi firsatlardan biri olarak 6ne ¢ikiyor.
Buna ek olarak gerceklestirildigi destinasyona ekonomik,
sosyokilltiirel, cevresel agidan ve pazarlama agisindan
dnemli etkileri bulunuyor.

11- DUNYADAN BASARILI ORNEKLER
iNGILTERE - Dorset Yemek Festivali

Dorset Yemek Festivali 2012 yilindan beri diizenlen festivalin
2014 yilinda agikladig rakamlara gore:

e Gece konaklama yapan 20.000, giiniibirlik kente gelen
64 ziyaretgi

e 2, 5 milyon sterlinlik bir islem hacmi
2000 kisiye istihdam
ITALYA, Terra Madre Salone del Gusto Festivali

Torino Turizm gelirleri bakimindan en yiiksek harcama
yapilan ticlincii italyan sehri. 2017 yilinda toplam harcama
1.68 milyar Euro oldu. Bu harcama, 50 is (Torino'da istihdam
edilen toplam niifusun % 9’u) imkani yarattl. 2010-2018
doéneminde festivalde glinliik ortalama harcama kisi bagina
yaklasik 109 Avro. Festival diinyadaki hemen hemen her
tur operatdriiniin listesinde yer alan diinyanin en dnemli
gastronomi etkinliklerinden. Her iki yilda bir Eyllil sonunda
diizenlenen festivale &zel turlar diizenleniyor ve diinyanin
her yanindan gastronomi turistleri bolgeye akin ediyor.

12- TURKIYE - GAZIANTEP VE
ADANA ORNEKLERI

m GAZIANTEP, 1980den beri gesitli yemek tarifi
kitaplart yazarlarinin ve yemek yazarlarinin
ajandasinda yer almaktadir. Belediye, Valilik,
Universiteler, Sanayi ve Ticaret Odasl ve diger
kamusal ve &zel kuruluglarin gdsterdigi ortak eforun
sonucu olarak sehirdeki gastronomi faaliyetleri
gelismistir. Bu sayede Gaziantep’te yemek kiltird,
sosyal, tarihsel ve de en 6nemlisi ekonomik bir
faaliyet olarak kabul edilmektedir. Biitlin bu stratejik
aktivitelerden sonra, kamusal ve 6zel havayollari
Gaziantep’e olan uguslarini arttirmis ve Gaziantep’in
geleneksel yemeklerini tatmak icin daha fazla insani
sehre getirmeye baglamistir.

m 2016 yilinda yerli ve yabanci olmak lizere sadece
700 bin kisinin ziyaret ettigi Gaziantep, 2017

yilinda toplam bir buguk milyon turist agirlamistir.
Diizenlenen gastronomi festivalleriyle dniimiizdeki 3
yil icinde de 3 milyonu yabanci olmak lizere toplam
turist sayisinin 5 milyona ¢ikmasi beklenmektedir.

m Benzer sekilde Valiligin ve diger kamu kuruluslarinin
ortak girisimiyle, ADANA da son (¢ yildir dlizenlenen
ve markalasan Adana Lezzet Festivali ile turizm
pastasindan aldigi pay! her gecen yil katlanarak
artirmaktadir. Adana’ya bu yil gelen turist sayisinin
yllsonuna kadar 1 milyonu asarak bir rekor kirmasi
beklenmektedir.

m Buyil diizenlenen 3. Uluslararasi Adana Lezzet
Festivali, li¢ glin boyunca yaklasik 270.000 kisiyi
agirladi. Tur opeatdrleri ve acenteler festival icin
Ozel paket programlar hazirlarken, turistlerin blyiik
ilgi gbsterdigi festival, kentin turizmden elde ettigi
ekonomik gelirde blyuk rol oynadi.

13- ALF FiLMi

Gazeteci ve fotograf sanatcisi Henri Kogi’nin 3. Uluslararasi
Adana Lezzet Festivali hakkinda gdzlemlerini yansitan video
caligmasini sizlerle paylagmak istiyorum.

14- GASTRONOMIi SEHRi OLMAK iCiN
NELER YAPILMASI GEREKLI?

m Gastronomi enstitiileri kurulmali (yari 6zel /
vakif seklinde)

m Siyasiler azinlikta olmall, siyaset geri planda
birakilmali.

m Sehri taslyacak bir mitevelli heyeti olmali. Disaridan
da Turk mutfagr uzmani kisiler alinabilir.

Mutlaka akademi/liniversite baglantisi olmall.
Ozel sektdr cok nemli, yapilanmaya dahil edilmeli
Yonetim yapisi olusturulmali.

Misyon ve manifesto cikariimali

Gastronomi projesinde Uretici pazarlar, sokak
yemekleri, artizan Uretim imalathaneleri olmalj;
gelenegin mutlaka dogru yasatiimasi lazim.

lyi, temiz ve adil yemek prensibi olmalr.

m Ayni zamanda wellness (saglikli yasam - beslenme)
kavrami da ele alinmali.

GASTRONOMiK DESTINASYONLAR VE FESTIVALLERIN ONEM :ﬁ
Moderatdr: Zeynep Kaking

Mutfak gelenekleri, aile mutfagi, mahalli / yoresel
yemekler, 6zgiin yemekler ve receteler, uygulama
teknikleri gibi konular Gzerine calisiimall.

Ozel tarifler olugturulmali, gérsellerle desteklenmeli.

Geleneksel yok olmaya yiiz tutmug yemeklerin
yasatiimasi lazim; sadece envanter cikartmak
yetmez, o yemeklerin yapiliyor olmasi da gerekli. Bu
yemeklerin servis edilecegj, arastirma ve uygulama
merkezi gibi hizmet verecek bir restoran kurulmasi
gerekli (Kurulacak gastronomi enstitlintin altinda
yer almal).

Bu yemeklerde kullanilan geleneksel tarim
drinlerinin ve malzemelerin de ayni sekilde
korunmasi, glinlimiize yeniden kazandiriimasi ve bu
urlinlere pazar yaratiimasi gerekli.

Yerel Urlinler ve tariflerin korunmasi ve yasatiimasi
icin uygulanacak drgtitlenme modeli “appellations
d'origine controlée” / italya ve Fransa’daki cografi
isaret sistemi gibi olmali. (Ornegin Ayvalik ticaret
odas! gibi olabilir. Cografi isaretlemenin en altinda
bir komite kurulur. Yilda birkag kez toplanti ve
denetleme yapar. Cografi isarete hak kazamis
zeytinyag bile denetimden geciyor). Cografi isaret
hologrami veriliyor. Bu yasal bir uygulama degil ama
bir yaptirim.

Destinasyon mutfaginin kriterleri belirlenmeli.
Sadece yemek degil, pazar yerleri, Urlinler de
bunun parcasi. Yerelligi bozan her sey engellenmeli.
Hologram gibi bir uygulamanin olmasi gerekli.

Destinasyon mutfaginin bir marka temsilcisi ve bir
ylizii olmal.

Yerel seflere cagdaslik 6gretilmeli.

Diizenlenecek festivallerde - etkinliklerde tinlii
ascilar, sokak yemekleri vs. bir araya gelmeli,
yarismalarla ve &diillerle desteklenmeli.

Destinasyonun farkli noktalarinda yil boyunca farkli
ve 6zgiin icerikli tanitim etkinlikleri, haftasonunu
kapsayan gastronomi tur paketleri, hasat turlari,
calistaylar, konferanslar, basin gezileri ve festivaller
diizenlenmeli.
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m Yeme-icme, doga gezileri, tarih bir arada ele alinirsa
turizm gezileri daha cazip hale geliyor. Gurme
gezginler 6nemli bir ekonomik kaynak olusturuyor.
Gastronomik rotalar ve tanitim faaliyetleri bu
perspektifle kurgulanmall.
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TURYID Yénetim Kurulu Uyesi, GastroEkonomi Zirvesi Organizasyon Komitesi Bagkan

F estivaller gastronomi turizminin bir parcasi, onu ayris-
tiramayiz. Totalde baktigimizda burada bulunan herkes
gastronomi turizminin bir paydasi. Restoranlar agisindan
gastronomi etkinlikleri ve festivaller muazzam bir olanak
sunuyor. Etkinlik stiresince bircok sef, kanaat dnderi, basin
mensubu yerel restoranlari ziyaret ediyor. Hicbir yerel islet-
menin bu yogunlukta ve bu kalitede insanla festival disinda
taniyip iliski kurma sansi olamiyor maalesef. Ya da bu ¢ok
pahallya mal olabilir. Yerel ynetimler, sivil tolum kuruluslari
bu tip organizasyonlari sahiplendiginde muazzam bir is bir-
ligi olusuyor. Sosyal medyada ¢ok ciddi bir etki yaratiliyor.
Adana Lezzet Festivali sirasinda sanirim muazzam bir erigim
sagland1. Buglin yapilacak gastrosafari sonrasinda da burada
da benzer bir geri donis bekliyorum.

Maalesef biz ¢ok iyi tanitim yapmayi becerebilen sehirler
degiliz. Marka sehir séziinli kullanmay! seviyoruz ama
buraya giden slireci tam olarak nasil yénetecegimizi bile-
meyebiliyoruz. Festivaller bu anlamada ¢ok yol gosterici
oluyor ve isleri kolaylastiryor.

Restoranlarin festival stireleriicin &zel bir hazirlik yapmalari
gerekiyor. Biliyorsunuz bizim ev mutfaklarimizla disarida
yedigimiz yemekler birbirinden cok farkli. Belki sadece
etkinlik zamanlari icin 6zel meniiler tasarlanabilir ve biz
disaridan gelenler bdlgenin evlerde pisen geleneksel lez-
zetlerini disarida deneyimleme sansi buluruz. Kayseri'de
ozellikle bu alanda durum biraz sikintili. Kayserililer mut-
faklart konusunda biraz muhafazakar. Kimle konussak en
iyi mantinin annesinin yaptigi manti oldugunu sdyluyor,
zihin devamli onu ariyor. Disarida yenilen manti gibi, yag-
lama gibi biitlin geleneksel yemekler anne yemekleri ile
karsilastiriliyor. Ayni olabilmeleri miimkiin degil. Ne olur
bunu icinize atin ve kimseyle paylagmayin. Clinkii mesela
biz istanbulda Kayseri mantisi yemege bayiliyoruz ve
Ustelik buradan ok iyi markalar ¢ikti. Stipermarketlerde
gayet rahat ulastyoruz. Ama ben bunu niye devamli “ben
bunu yiyorum ama bu evlerdeki gibi giizel degildir ki” gibi
kafamda soru isareti ile tiiketeyim? Hayir bu bir Kayseri
mantisi ve ulagilabilir olmasi ¢ok giizel. Sizin anneniz en

mikemmelini yapiyor olabilir ama litfen bunu devamli
dillendirmeyin.

Bakin Antep’i Antep yapan tutumlara bir érnek vermek
istiyorum. Benim bir reklam ajansim var ve mdigsteri
ziyaretleri icin iki sehre ¢ok fazla gidiyorum. Bunlardan
biri Kayseri digeri de Gaziantep. Gaziantepli is adami ile
Kayserili is adami arasindaki fark su. Gaziantepli isadami
beni mutlaka sehrin merkezine itiyor. Oglen yemegini
surada yiyeceksin, aksam ucaktan dnce suarada yiyeceksin
baklavani da suradan alacaksin diyor. Kayseri'de ise sdyle
diyorlar “annemin mantisina en yakin mantiyi yapan ustay!
buraya getirdik mantryt OSB’de yiyoruz.”

Sehir calismiyor. Antep’te gelir seviyesi diisiik olsa bile aileler
lokantalari kullaniyorlar. Ne olur siz de esinizle dostunuzla,
ailenizle lokantalarinizi kullanin ve sevin. Hanimlari biraz
daha agik fikirli erkekleri daha muhafazakar g&riiyorum.
Kadinlar biraz daha deneyim ekonomisine agiklar.

Gastronomi sehri olmakla ilgili de bir sey sdylemek isti-
yorum. Tabii gastronomi sehri olmak ¢ok kiymetli. Fakat
bunun kriterlemesi su. Yaratici ekonomi diye bir kavram
var. Yaratici ekonominin bilylime hizi normal ekonominin
bliyiime hizindan ¢ok daha fazla. Ekonomiler daraldik¢a
yaratici ekonomiler daha da blylyor. Bunun en énemli
gostergelerinden bir tanesi biraz &nce dinledigimiz koo-
peratif¢ci hanimlar. Onlarin da yaptiklart is asalinda yaratici
ekonominin bir parcasi. Gastronomi sehri olmak igin
sliper yemek yapiyor olmak, yemek cesitliliginin fazlalig
ve Uriin gesitliligi mutlaka sart degil. Bunlar elbette ¢ok
6nemli ama mesela tek bir tirlinle bile bu miimkiin. Mesela
Danimarka’da bir gastronomi sehri sadece dana kellesi
ile Gnli ve bu gelistirilmis bir irlin. Bu sehir gastronomi
sehri unvanini aldi. Neden? Birincisi ekonomi yarattig
icin. Bence Kayseri’nin yaratacagi fark burada. Ctinki
burasi sanayi ve ekonomiye ciddi katkilar saglayan, bu
konuda Turkiye’nin en becerikli ve efsaneleri olan bir sehri.
Dolayistyla gastronomiden bir ekonomi ¢ikarmak isi sizin
isiniz olmali. Gastronomi sehri olursunuz olmazsiniz ben

cok da énemli bulmuyorum. Adana ¢ok gaba gosteriyor
ama Afyon oldu bu sene. Bu her zaman ¢ok da kontrol
edilebilir, sunu yaptik olacagiz gibi bir durum degil. Ama
buradan muazzam bir ekonomi ¢ikacagini diistintiyorum.

Diinya standartlarinda manti ve pastirma markalarinin
Kayseriden ¢ikacagini ve buradan tiim diinyaya yayilacagini
distintiyorum.

Son bir sey sylemek istiyorum. ingiltere’de Oklava ve
Kayseri diye bir lokanta var, Selin Kazim isimli bir sefin
yarattig bir restoran bu. Kayseri yemeklerini inovatif bir

GASTRONOMiK DESTINASYONLAR VE FESTIVALLERIN ONEM :ﬁ
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sekilde yapiyor. Gitme sansiniz yoksa da liitfen internetten
bir bakin. Ayrica Yamabahce diye bir restoran var, orada
da Develi civiklisi yapiyor ve diinyaya yaymak istiyorlar.
Ne olur hep biraz da diinyaya bakalim ve mantiyi nasil bir
diinya markas! yapacagiz bunun pesine duiselim.

Son bir sey daha ekleyecegim. Her sey taklit edilebilirama
Kayserinin pastirma yaz hic taklit edilebilir bir sey degil. Hic
bahsedilmedi, liitfen burayi sahiplenin. Adana’nin Portakal
Cicegi festivali var. Kayserinin pastirmasi, pastirma sicagl
var. Litfen bu zaman dilimini unutturmayin ve gelecek
nesillere aktaralim.
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F estivaller, yapildigi sehirlerin ve lilkelerin ekonomilerinin
ve turizm sektorlerinin canlandiriimasi agisindan ciddi
6neme sahiptir. Basli basina tanitim etkinlikleri olduklari
icin herhangi bir Grtinlin 6n plana ¢ikariimasi noktasinda
katma degeri blyiiktir. Bu kapsamda gastronomi festivalleri
bir yandan ilgili sehrin yerel lezzetlerini 6n plana gikarir ve
tanitirken diger taraftan yine bu sehirlere &zel diger dogal,
kiiltdrel, tarihi vb. turistik Grtinleri de tanitmig olur. Bunlarin
yaninda gastronomi festivalleriilgili sehrin dokusuna ait yerel
urlinlerin, lezzetlerin kayit altina alinmasina ve devamliliginin
saglanmasina da katkida bulunmaktadir. Clinkii hepimizin
malumu oldugu uizere, popiiler kdiltiir ile gelen ve yurt digin-
dan ithal edilen fast food mantig) ve sirketlesmeleri finansal
kudretlerinin de etkisiyle zaman icerisinde zincirleserek
talebi kendi Uizerlerine cekmekte, yerel lezzetleri lireten ve
satan isletmelerin yasamasina engel olmaktadirfar. Bunun
neticesinde bu isletmeler ayakta kalamamakta ve glintin
sonunda bu driini Uretecek firma bulunamamasindan
dolayi o sehrin k&klerine ait yerel lezzetler silinmekte ve
yok olmaktadir. Bu agidan gastronomi festivalleri bu tir{in-
lerin tescillenmesine ve tanitimi noktasina yaptigi katkidan
dolayi da Uretilmesine kolay bir zemin hazirlamaktadir. Tum
bunlardan yola ¢ikarak, gastronomi festivalleri yerel bir
lezzet kimliginin olusturulmasi, gelistirilmesi ve korunmasi
noktasinda iyi bir firsattir. Bunun yaninda gerceklestirildigi
sehre ekonomik, cevresel ve pazarlama katkisi saglamasi
agisindan da 6nemli etkileri bulunmaktadir. Festivallere
katilanlar otel konaklamasi yapmakta, sehre ait iirlinler satin
almakta, acenteler (izerinden turlar satin almaktadirlar. Bu
bakimdan da bélgedeki turizmin canlanmasina dogrudan
katki saglamaktadirlar. Dolayisiyla turistik cesitlilik olusturul-
mak istenen sehirlerde bu tarz festivallerin diizenlenmesi
ve sayisinin artirilmasi turizm agisindan faydali olacaktir.
Kdilttir Turizm Bakanligrnin verilerine gre Tirkiye'de 200’e
yakin gastronomi festivali diizenlenmektedir. Fakat bunlarin
cogu yerel diizeyde kalmakta ve Turkiye icerisine, yani i¢
turizme hitap etmektedir. Bu tabi ki degerlidir. Fakat déviz
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girdisi saglamasi ve uluslararasi bilinirliligin artiriimasi temel
hedeflerden biri olmalidir. Ornegin, ispanya’daki domates
festivaline 3-4 giinde 50.000 kisi farkli tilkelerden katil-
maktadir. Biz yemek killtuiri olan ve mutfagl cok zengin
bir tlkeyiz, bu ydnlimiiz de diinyada bilinmektedir. Bu
bilinirlilik sayesinde bu tarz festivallere uluslararasi alanda
bilinen sef ve gastronomi uzmanlarini da davet ederek ilgili
sehrin sinirlarimiz diginda da bilinirliligi artirabiliriz. Bu isin
tilkemizdeki en iyi 6rnegini Gaziantep sunmaktadir. Kayseri
olarak dailkini diizenledigimiz Kayseri Gastronomi Festivali,
yerel degil de ulusal bir etkinliktir. Tlrkiye’de bilinen, medya
glicti olan ¢ok degerli uzmanlar, akademisyenler, sefler bu
etkinlikte yer aliyor. Bu agidan ¢ok iyi bir baglangic yaptigimizi
dustintiyorum. ilerleyen yillarda diizenleyecegimiz festival-
lere mutlaka sinirlarimiz disindan isin uzmani katiimcilar
davet ederek Kayserimizin gastronomisinin yurtdisinda da
bilinirliligini artirabiliriz. Son olarak, Tlirk Hava Yollari Kayseri
Satig Miidirltigli olarak Kayserinin tanitimi noktasinda neler
yaptigimizdan bahsetmek istiyorum. Biz bayrak tastyicimiz
ve milli gururumuz THY’nin marka bilinirliligini, gtivenligini
ve networkiini kullaniyoruz. Biliyorsunuz THY diinyada
242 yurtdisi noktaya uguyor ve ugtugu noktalarda nemli
bir itibari ve networkdi var. Biz bayrak tagtyicimizin bu giiclii
agini kullanarak gastronomi turizmi tizerine calisan acente,
tur operatorii ve sosyal medya fenomenlerini sehrimizde
agirlayip tanitabiliriz. Son bir yillk dSnemde Rusya’dan seyahat
yazarlarini ve bir acenteyi, Bulgaristan'dan tur operatorti ve
sosyal medya fenomenlerini, Suud'dan acenteleri, Tayland’dan
acenteleri ve gastronomi uzmanlarini, Dubai’den sosyal
medya fenomenlerini, Cezayir'den gazetecileri, iran’dan tur
operatdrlerini Kayseride misafir ettik ve sehrimizin Kapuzbasi
selaleleri, Sultan Sazlig), Eski Talas, Eski Kapali Carsi, Agirnas,
Koramaz Vadisi, Erciyes Kayak Merkezi ve gastronomisi
gibi turistik trinlerini tanitma imkanimiz oldu. Bu tanitim
etkinliklerimize ilerleyen aylarda da devam ederek Kayseri
turizmine katki vermeye devam edecegiz.
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GASTRONOMI TURizZMmi

Gastronomi turizmi, temel motivasyon faktorii 6zel bir
yemegi tatmak ve/ya bir yemegin tretimini izZlemek amaciyla
Ureticileri, festivalleri, restoranlari ve 6zel alanlari ziyaret
etmek anlamina gelmektedir (Mitchell ve Hall, 2003).
Arastirmalar da (Smith ve Xiao, 2008; Wan ve Chan, 2013)
yerel yemekler araciliglyla destinasyonlarin yasam kdiltirle-
rinin 8grenilebilecegini ve bu sayede seyahat deneyiminin
zenginlesebilecegini vurgulamaktadir.

Turizm faaliyetine katilan bireylerin tatil biitcelerinin
yaklagik %40’lik kismini yiyecek ve icecek harcamalarina
ayirdiklarindan s6z edilmektedir (Boyne, Williams Hall,
2002). Hall ve Sharpless (2003) ise San Francisco’da
yaptiklari bir arastirmada turistlerin gtinltik 130 Amerikan
dolari harcadigini ve tutarin %28inin yiyecek ve icecek
harcamalarindan olustugu sonucuna ulagsmistir. Ayni
calismada Gliney Afrika’yi ziyaret eden yabancilarin har-
camalarinin %24’tniin yiyecek ve icecek harcamalarina
ayrildig tespit edilmistir. Farkli bir arastirmada A. B. D.de
restoran gelirlerinin yaklasik %50’lik kisminin turistlerden
elde edildigi sonucuna ulasiimistir. Aimanya'da diizenlenen
Octoberfest bira festivali 1810 yilindan bu yana devam
etmekte ve yilda alti milyondan fazla ziyaret¢i cekmekte-
dir (Turkay ve Geng, 2017). Son olarak, Turkiye’ye gelen
bir turistin yeme ve icme faaliyetine 157 Amerikan dolari
ayirdigi belirtiimektedir (TURSAB, 2017). S6z konusu bu
arastirmalar yerel gastronomi ile turizm faaliyetinin ne
kadar iliskili olduguna isaret etmektedir.

Konaklama isletmeleri ile yiyecek ve icecek isletmeleri,
olusturduklari katma degere gore degerlendirildiginde
yiyecek ve icecek isletmelerinin katma degerinin daha fazla
oldugu bilinmektedir. S&z gelimi, konaklama isletmelerinin
tlke ekonomisine katma degeri %30 iken yiyecek ve icecek
isletmelerinin tilke ekonomisine katma degeri %70 olarak
belirtiimektedir (European Commission, 2014). Benzer

sekilde, istihdam agisindan bakildiginda yiyecek ve icecek
isletmelerinin issizligi gidermeye katkisinin %75, konaklama
isletmelerine katkisinin ise %20 oldugu dikkat cekmektedir
(European Commission, 2014).

Y6resel mutfaklar, turistlerin destinasyonu tercih etmesinde
Onemli bir kiilttirel unsur olarak goriilmektedir. Diinya
Turizm Orgiitl tarafindan yayinlanan raporda yéresel
mutfaklarin turistlerin destinasyon seciminde énemli bir
motivasyon olduguna isaret etmektedir (UNWTO, 2012).

GASTRONOMIK DESTINASYONLAR

Turizm sektdriindeki artan rekabet kosullari, yerel kaynaklari
ortaya ¢ikarmayi, kullanmayi ve bunu siirdiirilebilir hale
getirmeyi gerekli kilmaktadir. Clinkii yerel degerlerine sahip
¢ikan ve bu degerleri turizm anlaminda kullanan destinas-
yonlar, diger turistik destinasyonlara gre bircok avantaj
yakalamaktadir. Turizmde sunulabilecek en énemli yerel
degerlerin arasinda ise destinasyona ait yemek kdiltuiri
gelmektedir. Ayrica gliniimtizde rekabet kosullari sadece
isletmeler arasinda degil sehirler ve hatta lkeler arasinda
da agirlasmaktadir. Bu rekabeti avantaja cevirmek isteyen
destinasyonlar ise marka olabilecek degerlerini 6n plana
cikarmak istemektedirler (Cevher, 2012). S6z konusu desti-
nasyonlarin markalasmak icin kullanabilecekleri en dnemli
unsurlarin basinda yemek kiilttirti gelmektedir. Destinas-
yonlar yerel yemek kiltlirlini turizm baglaminda sunarak
hem kiilttrline sahip ¢ikmakta hem de destinasyonun
tanitilmasina ve turizm faaliyetlerinin siirdiiriilebilmesine
katki saglamaktadir.

Gastronomi, turistik destinasyonlarda turistlerin hatir-
lanabilir deneyim olusturmasini saglayan ve turizmin
stirddrdlebilirligine yardimci olan bir Griin olarak goriil-
mektedir (Yildiz, 2016). Birlesmis Milletler Diinya Turizm
Orgiitiiniin (UNWTO) 2012 yilinda &rgiit iyeleri {izerine
yaptigl arastirmaya gore lyelerin %88’inin gastronomik
degerleri destinasyon marka ve imajini yansitmada 6nemli

Tablo 1. Gastronomi Turizminde Tuiketimi Etkileyen Faktorler

Turist Destinasyon Mutfagi

Destinasyon Cevresi

Kiltirel ve Dinsel Faktorler (kiiltlirel temel, dini

inanclar vb.)

Duygulara Hitap (tat,aroma, doku, gdriintii vb.)

Gastronomik imaj/Kimlik (destinasyonun

gastronomik imaj algist)

demografik durum vb.) baharatlar vb.)

Sosyo-Demografik Faktdrler (sosyo-ekonomik, | Yemegin icerigi (malzemeler, soslar, | Pazarlama Yéntemleri (internet, gezi reh-

berleri, tv programlari vb.)

Yemek Bagintili Kimlik ve Tutum (yiyecek ¢ekincesi,

cesitlilik arama egilimi)

Hazirlama ve Pisirme Teknikleri

igerik (zaman, mekan, kisiler)

Gecmis Deneyimler
sz Y gelenekler vb.)

Yemek/Mutfak Tipi (yéresel mutfak,

Hizmet Saglama (beklenen hizmet kalitesi)

Motivasyonel Faktorler )
alternatifler vb.)

Yemegin Ulasilabilirligi (Kullanilabilirlik, cesitlilik, | Servis Sekli (tiiketime esas ekipman, donatim,

arag-gereg vb.)

Fizyolojik Faktorler (acikma, susama ve doyma gibi) | Fiyat Deger ve Kalite

Mevsimsellik (destinasyonun mevsimi)

Kaynak: Mak, Lumbers, Eves ve Chang (2012)

olarak gordiikleri tespit edilmistir. Ayniarastirmada turistik
uriin olabilecek Griinler sorulmus ve en énemli unsurlarin
%79 ile gastronomi organizasyonlari, %62 ile gastronomi
rotalari olarak ortaya cikmigtir. Ornegin; Alvarez (2012)
Ispanya’yi ziyaret eden 56, 7 milyon yabanci turistin 5
milyondan fazlasinin ispanya’yi tercih etme nedenleri
arasinda bélgeye &zgti yemeklerin ve saraplarin oldugunu
belirtmektedir. Bu ziyaretlerden 50 milyar Euro kazanil-
digi ifade edilmektedir. Bir diger drnek ise ispanya’da
2008 yilinda sarap turlarina katilan ziyaretci sayisinin bir
milyon, 2011 yilinda katilan ziyaretci sayisinin bir buguk
milyon oldugudur (Rodrigues, Guzman ve Garcia, 2014).
Bu durum ¢ yilda yaklasik %27’lik bir ziyaretci artisina
isaret etmektedir.

Diinyanin en iyi restoranlari arasinda bulunan Danimar-
ka’daki Noma restorani meniistinde sadece Kuzey Avrupa
bdlgesinden yemekler sunmaktadir. Bu restoranin basarisinin
altinda yatan en 6nemli unsurlar ise yerel tirtin kullanmasi,
taze malzeme kullanmasi ve kiiclik Slcekli bir isletme
olmasindadr. Bir diger dnemli destinasyon ise italya’dir.
italyanin Toscana bdlgesi kendisine has bir gastronomi
imajl yaratmis ve Bati Avrupali zenginler bolgeye keci pey-
niri ve sarap igmek icin gitmektedir. Portekiz’de ise sarap
tadimi, sarap egitimi ve geleneksel peynirlere &zgii turlar
diizenlenmektedir (Kurnaz, Ozdogan ve Akyurt Kurnaz,
2017). Ispanya’da mantar avcilig, pazar gezintileri, peynir

ureticilerinin gezilmesi, sarap ureticilerini ziyaret ve sarap
tadimi izerine turlar diizenlenmektedir.

Her bir destinasyonun kendine 6zgti yiyecek ve icecekleri
bulunmaktadir. Bunu kullanabilen destinasyonlar; kendilerini
bu tirtinlerle marka haline getirebilmektedirler. Ornegin;
Brezilya'da kahve; italya’da pizza ve makarna; ispanya'da
tapas; Meksika'da tako ekmegj; isvicre'de cikolata; A. B. DXde
viski; Belcika'da waffle; Almanya'da bira, tilkelerin kiiltrtind
yansitan yiyecek ve icecek uriinleridir. Diger taraftan,
Fransa’nin Champagne bdlgesinin sampanya, Fransa’nin
Cognac bolgesinin konyak, Meksika’nin Tequila kasabasinin
tekila ve Gliney Fransa’nin Roquefort kasabasinin rokfor
peyniriile anilmasi destinasyonlarin markalagmig olmasina
isaret etmektedir.

Turkiye'de de 6nemli gastronomi kaynaklari bulunmaktadir.
Ancak bunu markalagtirma agisindan énemli problemler
bulunmaktadir. Ulkemizdeki &nemli rneklerden birisi,
Ankara ilinde bulunan Beypazartilcesidir. 2009 ylli verilerine
gore Beypazarrnda 67 yoresel yiyecek stand, 21 yoresel
yemek restorani, 7 Beypazari kurusu firini, 5 sekerleme
imalathanesi bulunmaktadir (Eceral ve Ozmen, 2009).
Glnlik 5ton Beypazari kurusunun sunuldugu belirtilmek-
tedir (Tiirkay ve Geng, 2017). Yoresel Urlinleriile {inlenen
Beypazarrnda turizmin gelisiminden en buyiik fayday:
gorenlerin baginda ev hanimlari bulunmaktadr.
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Grafik 1. Turkiye’deki Gastronomi Tur Giizergahlarinin Bélgesel Dagilimi
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Kaynak: Kizilirmak, Ofluoglu ve Sisik (2016)

Kanada’nin Quebec bdlgesinde bulunan “Charle-voix
Lezzet Rotasi” 143 kilometrelik bir lezzet rotasidir. Bu
rota lizerinde 4o’tan fazla ciftlik ve restoran bulunmak-
tadir. Bu rota peynir, cikolata, cesitli yoresel meyve ve
sebzeler, elma sarabi ve bira gibi yerel {irin ve ydntemler
dikkate alinarak hazirlanmig bir lezzet rotasidir (Aksakalli
ve Bayraktar, 2018). Tirkiye'de de gastronomi rotalari
bulunmaktadir. Bu rotalarin en dnemli unsurlarindan biri
de ydresel saraplardir. Bunlarin baginda “Trakya Bag Rotas!”
gelmektedir. Diger taraftan, izmirde Selcuk, Menderes,
Seferihisar, Urla, Cesme ve Karaburun’daki tizlim baglari-
nin bulundugu rotalarla “Urla Bag Yolu” ortaya ¢ikmistir.
Bir diger rota ise “Kizilirmak Havzasi Corum Gastronomi
ve Ylrlyls Rotasi”dir. Ayrica llkemizde sarap turizmi
potansiyeli olan Bozcaada, Kapadokya, Denizli, Ankara ve
Glineydogu Anadolu bolgeleri bulunmaktadir. Bu sehirler
ve bolgeler bu turizm potansiyelini kullanarak dnemli bir
avantaj yakalayabilirler.

Gastronomi gezileri ise bir destinasyona veya bdlgeye
yeme ve icme temali etkinliklere katiima amacli seyahat-
ler olarak dusindlebilir. Tirkiye’'de bu anlamda oldukca
zengin bir potansiyele sahiptir. Kiziirmak ve digerleri
(2016) tarafindan gerceklestirilen calismada Tuirkiye'deki
gastronomi tur glizergahlari bolgelere gére Grafik 1deki
gibi siralanmistir. Bu anlamda, Tiirkiye’deki gastronomi

13% 13%
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}:.':‘ .
o i
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turlarinin en cok Dogu Akdeniz ve Giineydogu Anadolu
bolgelerine gerceklestigi goriilmektedir.

GASTRONOMIK FESTIiVALLER

Festivaller ¢cok uzun yillar &nce diizenlenmeye baglamig
etkinliklerdir. Antik ¢aglarda, farkli temalarla diizenlenen
bu organizasyonlara dlinyanin farkli tilke ve sehirlerden cok
sayida kisinin katim g6sterdigi bilinmektedir (Ahipasaoglu,
2002). Eski caglarda diizenlenen festivallerin dnemli bir
kisminin din temasi tizerine oturdugu ve bu tema tizerine
diizenlenen etkinliklerden birinin Misir uygarligi déneminde
gerceklestigi vurgulanmaktadir (Spalinger, 1998). Zaman
icerisinde bircok degisime ve gelismeye ugramig festivallerin
turizm anlaminda kullanimiise 1950’li yillardan sonra artig
gostermistir (Bilgili, Yagmur ve Yazarkan, 2012).

Gastronomi festivalleri katiimcilarina igerisinde yiyecek
ve icecek deneyimi olan, bolgeye 6zgli Uriin tanitilan ve
keyif veren bir deneyim saglamaktadir (Quan ve Wang,
2004). Bunun gibi festivaller, katiimcilara sagladigi faydanin
yaninda destinasyonun pazarlanmasi ve rekabet avantaji
kazanmasl agisindan da olumlu goriilmektedir. Festivallerin
destinasyona ydnelik faydalarini Hall ve Sharples (2008);
(2) ziyaretci sayisinda artig saglamak, (b) istihdami artirmak
veya siirdiirmek, (c) destinasyon imajini gelistirmek ve (d)
kamusal alanlari canlandirmak olarak siniflandirmaktadir.
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Grafik 2. Avrupa’daki Gastronomi Turizmi Faaliyetlerine Katilan Ziyaretgilerin Tercihleri
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Kaynak: Sandybayev (2016)

GUnUmz tur operatdrleri, insanlarin artik destinasyonlardaki
sahillere gore degil turistik bir unsur olarak gastronomi
Ogelerine gore seyahat ettiklerine inanmaktadir (Aksakalli
ve Bayraktar, 2018). S6z gelimi, turistler mutfak kltdri
ile Unld bir destinasyonu ziyaret ederek o destinasyo-
nun turistik cekiciliklerini gérmenin yaninda kiiltiire de
yaklasabilmektedir. Turistlerin bu yondeki egilimleri neti-
cesinde diinyada bir¢ok gastronomi festivalinin yapildig
gorilmektedir. Dlinyadaki Unlt gastronomi festivallerinin
basinda ise Miinih’te diizenlenen “Octoberfest”, irlanda’da
diizenlenen “Istiridye Festivali” ve Fransa'da diizenlenen
“Sarap Festivali” gelmektedir (Sandybayev, 2016). Grafik 2’de
gastronomi turizmi faaliyetine katilan Avrupali turistlerin
yoneldikleri alanlar ve aktiviteler siralanmaktadir. Buna
gore gastronomi turizmi faaliyetine katilan turistlerin en
cok gastronomi organizasyonlarini tercih ettikleri gorl-
mektedir. Fransa’nin Bordeaux ve Champagne bolgelerinde
diizenlenen bagbozumu etkinliklerinde turistlerin yerel
halk ile i¢ ice olduklari, sarap kiltlirti ve tadimi hakkinda
bilgi sahibi olabildikleri ve eglenceli vakit gecirdikleri bilin-
mektedir (Sengil ve Tlrkay, 2017).

Bireyleri gastronomi festivallerime ydnelten bircok
motivasyon bulunmaktadir. Bu motivasyonlarin baginda
eglenme, farkli bir ortamda bulunma, aile ve arkadaglarla
vakit gecirme, farkll deneyimler yasama, farkli lezzetleri
tatma gelmektedir (Yatkin ve Tolga, 2018). Nebioglu
(2017) ise bireyleri gastronomi etkinliklerine motive edilen
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unsurlariniilgili alan yazinda su sekilde agiklandigina isaret
etmektedir: (a) heyecan verici bir deneyim yasamak, (b)
rutin aliskanliklardan kagmak, (c) yerel triinlerin saglikli
oldugunu diistinmek, (d) yerel iirlin tiiketerek yerel kiilttr
hakkinda bilgi sahibi olunacagini diisiinmek, (e) sosyalles-
mek, (f) statti ve prestij, (g) otantik bir deneyim yasamak,
ve (h) duyulari tatmin etmek. Bu alandaki aragtirmalar
onemli bir kisminin yiyecek ve sarap festivallerine odak-
landig1 gbriilmektedir.

Turistlerin dnemli bir kisminin otantiklik arayisinda oldugu
ve gastronomik deneyimlerin turizmde otantizmi saglayan
6nemli bir unsur oldugu belirtiimektedir (Reynolds, 1993).
Otantiklik, turistik etkinliklerin gelenek ve g&reneklere
uygun bicimde tasarlanmasi olarak tasvir ediimektedir
(Wang, 1999). Bir baska ifadeyle, otantizm eskiden beri
sliregelen bir olgunun korunarak turistlerin deneyimine
sunulmasidir (Nebioglu, 2017). Gastronomi anlaminda
distintildiiglinde ise otantizm yerel yemeklerin tadilmasi,
yerel halkin bu yemekleri nasil yaptiginin izZlenmesi, yemekle
ilgili hikayelerin dinlenmesi ve bu riinlerden satin alinmasi
ile saglanabilir.

Destinasyona has yiyecek ve iceceklerin sadece konaklama
isletmeleriile yiyecek ve icecek isletmelerinde sunulmalar
turistik bir cekicilik olusturma anlaminda zayif kalabilir. Bu
nedenle destinasyonlar kendine 6zgti yiyecek ve iceceklerin
sunuldugu cesitli etkinlikler yaparak gastronomi turizmini
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canlandirabilirler (Cevik ve Sacilik, 2011). Benzer sekilde,
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Meyveler le ilgili Festival Ornekleri Tablo 3. Gastronomi Festivallerinin Sagladig Faydalar

Su ve Horng (2012) festivallerde sunulan yiyecek ve ice-

Festivalin Ger-

Festivalin Ger-

ceklerin destinasyon cekiciliginde kullanilabilirligine isaret ~ Festivalin Adi celdestit Yer Festivalin Adi celdestit Yer Faydalanan Fayda (lar)

etmektedir. Dolayistyla gastronomi festivalleri kiltdirdin Malat- Ahu- e Konaklama isletmelerine, yiyecek ve icecek isletmelerinde, ulagim firmalarinda, hediyelik esya
bir pargasi olarak goriilmektedir. Bu festivaller; bolgenin ~ Kayisi Festivali ya-Mersin-Erzincan | dudu Festivai Bursa Yerel Halk satan diikkanlarda istihdam olanagini arttirir.

F?‘“'t'“?'”fja’ cekicilik yaratmada ve turizminin geligmesinde Aydin-Mar- e Festival boyunca barinma ve karnini doyurma ihtiyacinin karsilanmasi acisindan fayda saglar.
Snemli bir rol oynamaktadr. incir Festivali din-Bursa-iz- ;:rsen;va“ Mersin Yerel Ekonomi o Turist kalis siiresinin artmasini saglar.

Gastronomi festivallerinin temelde dort gruba ayrildig mir-Bilecik-Burdur o Onemli bir gelir kaynag saglar.

goriilmektedir. Bunlar; (a) yiyeceklerle lgili olan festivaller, ~_MuzFestival Mersin Fistik Festivali _Osmaniye e Turizm acisindan cekicilik unsuru saglar.

(b) sebzelerle ilgili olan festivaller, (c) meyvelerle ilgili olan
festivaller, (d) iceceklerle ilgili olan festivallerdir. Her bir
gruba dair diinyada ve Tlrkiye'de diizenlenen gastronomi
festivalleri ve s6z konusu festivallerin gerceklestirildigi
yerler Tablo 2'de gosterilmektedir. Tablodan hareketle her
bir kategoriden diinyada ve Turkiye'de ¢cok sayida etkinlik
diizenlendigi ve neredeyse her bir meyve ve sebzeye
etkinlik yapildigr gériilmektedir.

Tablo 2. Diinya’da ve Tuirkiye’de Diizenlenen Gastronomi
Festivalleri Ornekleri

Yiyecekler ile ilgili Festival Ornekleri

Festivalin Adi

Festivalin Ger-

ceklestigi Yer

Festivalin Adi

Festivalin Ger-

ceklestigi Yer

istiridye Festivali
Istakoz Festivali

Soguk
Yemek Festivali
Sokak Yemek-

leri Festivali

Pizza Festivali

Kaymak Festivali

Boyoz Festivali

Avustralya

A.B.D.

San Francisco

italya

Afyon

izmir

Ciger Festivali
Aygi-

cegi Festivali
Mesir

Macunu Festivali
Kaymak

Boregi Festivali
Bagbo-

zumu Festivali
Don-

durma Festivali
Gastronomi ve

Manti Festivali

Edirne

Tekirdag

Manisa

Afyon

Nevsehir

Kahramanmaras

Kayseri

Sebzeler ile ilgili Festival Ornekleri

Festivalin Adi

Festivalin Ger-
ceklestigi Yer

Festivalin Adi

Festivalin Ger-
ceklestigi Yer

Enginar Festivali

Patlican Festivali

izmir

Kayseri

Turp Festivali

Kekik Festivali

Osmaniye

Denizli

icecekler ile ilgili Festival Ornekleri

Festivalin Ger- Festivalin Ger-

Festivalin Ad . Festivalin Adi .
ceklestigi Yer ceklestigi Yer
Avustralya-Ma-
caristan-Yuna-
o nistan-Polon- ) o
Sarap Festivali Bira Festivali Kanada-Almanya

ya-Fransa-ital-
ya-Denizli-An-
kara-Nevsehir

Ankara-Kirklare- | Kavun

Su Festivali . y o lzmir
li-Elazig-Trabzon | Suyu Festivali
Balikesir-

Ayran Festivali Gay Festivali Rize
Ankara - Antalya
Balikesir-Bo-

, . - Kug- -

Siit Festivali lu-Tekirdag-Zon- _ Glmiishane

burnu Festivali

guldak-Sakarya

Kaynak: Yatkin ve Tolga (2018)

Gastronomi festivallerinin bircok farkliacidan fayda sagladig
bilinmektedir. Bu faydalar Yatkin ve Tolga (2018) tarafindan
(@) yerel halka, (b) yerel ekonomiye, (c) bdlge imajina, (d)
festival ziyaretcilerine ve (e) yerel mutfaga olan faydalar
sekilde siniflandiriimaktadir. S6z konusu bu faydalar Tablo
3te gdsterilmektedir. Ornegin 2007 yilinda Kuzey lowa'daki
yerel mutfak festivalinde 2, 6 milyar dolar gelir elde edildigi
dile getirilmektedir (Cela, Knowles-Lankford ve Lankford,
2007). Bu durum, 6nemli bir ekonomik fayda getirdigine
isaret etmektedir.

Gastronomi festivallerinin birtakim faydalari oldugu gibi
olumsuz yonleri de bulunmaktadir. Bu olumsuz yonleri; (2)
bélgede yasayanlarin kiilttirel degerlerinin yozlasabilmesi,
(b) fiziksel ortamin dagilmasindan dolayi k&t imaj, (c)

Bélge imaiji P -
e Medyanin bolgeye ilgisinin artmasini sagfar.

o Yerel yemek kiiltlriin{i 6grenmesini saglar.

o Farkli kisilerle sosyallesme imkanini salar.

Festival Ziyaretgileri — - y
o Tedarikgilerle baglanti kurmayi saglar.

e Eglenceli vakit gecirmeyi saglar.

Yerel Mutfak

e Unutulmaya yiliz tutmus lezzetlerin yeniden ortaya ¢ikmasini saglar.

Grafik 3. Gastronomi Etkinliklerinin Tlrlerine G6re Dagilimi
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AscikWorkShoplar:
Yemek Turlar: —
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Kaynak: Alvarez (2012)
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Grafik 4. UNWTO Uyelerinin Gastronomi Turizmi Pazarlamasina Yonelik Diistinceleri
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Kaynak: World Tourism Organization and Basque Culinary Center (2019)

glnllik yasamin kesintiye ugramasi ve (d) enflasyonist
baskilar seklinde siralanabilir (Yatkin ve Tolga, 2018).

Grafik 3'te gastronomi etkinliklerinde hangi hususlarin
daha fazla tercih edildigi gosterilmektedir. Grafik’ten
hareketle gastronomi etkinlikleri arasinda en fazla yemek
etkinliklerinin yer aldigl, onu takiben as¢ilik workshoplari
ve yemek turlarinin geldigi goriilmektedir.

Sahip olunan gastronomik degerlerin pazarlanmasi da
olduk¢a 6nemlidir. Clinkli yeme ve icme kiiltlirlinii bir arag
olarak kullanmanin yolu tanitim ve pazarlama faaliyetle-
rinden ge¢cmektedir. Gastronomi turizminin pazarlamasi
bircok farkli yolla yapilabilmektedir. S6z gelimi, UNWTO
tarafindan gerceklestirilen arastirmada turizm &rgtiti
Uyeleri en iyi gastronomi turizmi pazarlama faaliyetlerinin
etkinlik diizenleme, tanitim, internet sayfasi ve brosirler
oldugu tespit edilmistir (Grafik 4).

GASTRONOMIK DESTINASYON OLMA
VE FESTIVALLER CERCEVESiNDE
KAYSERI iLINE ONERILER

Destinasyona 6zgl tanitilacak gastronomik Griinler
belirlenmelidir.

TiIyD, Ay Siyo
L0 AUy ] L b

Ao, Ty e
o E Su.:\l

Yoresel yiyecek ve iceceklere 6zgii logo ve sloganlar
olusturulmalidir.

Yoresel mimaride yoresel iriin sunan restoranlarin sayisi
artiriimalidir.

Yoresel yemekler, yazili kiiltlire aktarilmali ve cografi isaret
kazandirilmalidir.

Yoresel yemekler 6zelinde festival, senlik, panayir ya da
fuar gibi kiiltuirel etkinliklerin sayisi artirilmalidir.
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« Ozel bir yemegi tatmak velya bir yemedin Oretimini
izlemek amaciyla Oreficileri, festivaller. restoranlan, ozel |
alanlan ziyarel 8tme (miched e e, 2003),

= Bireylerin tatil bltgelerinin %40k kismim yeme wve icme |
harcamalanna ayiInmas! (Beyne wil. 2002),

= Turistierin toplam harcamalannin %28'inin yeme ve igme |
harcamalanndan olusmas! (Hal we Sharpless 2003},

= Guney Affikay zZivarel eden yabancilann harcamalarimin |
Sh24'Unon yeme ve igmeye aynimasi, //. J
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= ABD'de restoran gelirlerinin  yaklagik 2%50'sinin
tunstierden elde edilmesi,

= Oectoberfest bira festivalinin 1810 yilndan bu yana devam

emmes| ve yilda alli milyondan fazla zivaretgl cekmes) (Takay
i Gang, 2017 ),

= Torkiye'ye gelen turistlerin yeme ve igme harcamalanna
157 Amerikan dolan ayirmasi (TuRsan, 2017),
= Yarel gastronomive turizm iligkisi,

:Jfr

Hayser Gastrorom Turizm: Cahgiay, Ars. Gor. Mustafa OLKER, 2018, Kayseri az
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' GASTRONOMIK DESTINASYONLAR
= Turizmde en onemli yerel defer olarak yemek klltUrintin
sunulmasi,
« Destinasyon markalagmasi Igin yermek kOtOrinin
kullaniimasinin oldukga mantikh olmass,

« BMDTO Oyelerinin %88"Iinin gastronomik defereri destinasyon
arka e irmaj ansitmada onemii oldugunu belirtmesi,

= Turistik GOrim olarak en ©&nemli unsurdann: %79 ile
i ani . %62 ile gastronomi rotalan |

Kayser Gastronomi Turlzm| Cakgiay), Arg. Gor. Mustafa ULKER, 2018, Kaysen B2
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GASTROMOMIK DESTINASYONLAR
= EBrezilya'da kahve,

« ABD dewviski,

= Belgika'da waffle,

= Almanya'da bira,

= Fransa'nin Champagne bolgesinin gampanya,
= Fransa'min Cognag bolgesinin konyak,

« Meksika'nin Tequila kasabasimin tekila,

L: Guney Fransa’'nin Roquefort kasabasinin reklor peyniri ile Bl'llll'F:ﬂ’lI;- ;' ;'
Kaysan Gastronomd Tunemi Caligtay Arg Gor Mustata ULKER, 2018, Kaysen T

GASTRONOMIK DESTINASYONLAR
= Grafik 1. Torkiye'dexl Gastronom| Tur Glazergahlanmn Bolgesel Dagilim
s
=%
s
in%
2%
1% 1%
15% 19 19
0% blas
a5 l A%
o [ ]
Erig [ TR T s— Coings Ege Bkpon Bl vk wi IR
Mederiz va  Diges Began Anadois aderiz  Hansderus
[ fauanbul Magas D froramek
Aratohs Cuperca
Deigaian
Kaynak: Kizilirmas, Shuegiave i (2016)
Hayser Gastronomi Twizme Laligtays, Arg Gor. Mustafa ULKER, 2016 Kayser| a1

o oM

= Mutfak kiltdrd ile Gnlil bir destinasyonu ziyaret ederek o
destinasyonun turistik gekicilikkerini gdrmenin yaninda kaltire
de yaklasilabilmesi,

= Dinyaca Unll gastronomi festivallerin basinda;

= Almanya da Octoberfest,

= Irlanda'da Istiridye Festivali,

= Fransa'da Sarap Festival gelmektedin (Sandynayes 2016).

Kayserl Gastronoms: Turzm| Gahgtay:, Arg. Gar. Mustala ULKER. 2018, Kaysed 1121
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GASTRONOMIK DESTINASYONLAR
« lspanya'y: ziyaret eden 56,7 milyon yabancinin 5 milyondan
fazlasinin  bélgeye oGzgl yemekleri ve sgaraplan tatmak
amacryla lercih etmesi (A 2012),
« [ltalya’nin Toscana bolgesinde kegi pevnin ve garap tadimi,
« Portekiz'de sgarap tadimi. sarap itimi ve geleneksel

peynirlere 6zgo turlara katimak (Kumae w., 2017),
«+ lIspanya'da mantar avoilif ir__oreticilerinin Zil i,
rap ureticilerinin zi t edilmesi tadiminin \imas,

Kayser| Gastronomi Turizmi Galstay:, Ars. Gor. Mustafa ULKER, 2018, I':Iylnrl- a1
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GASTRONOMIK DESTINASYONLAR |
s« Beypazan'nda 67 yoresel yiyecek standi, 21 yaresel yemek :
restoram, 7 Beypazan kurusu fom, 5 gekerleme |
imalathanesinin  bulunmasi ve ginlilk 5 lon Beypazan
kurusunun satisa sunulmasi {Ecensl ve Gzmen, 2008),
= Trakya Bag Rotas,
« Urla Bag Yolu,

+ Kizilirmak Havzasi Corum Gastronomive YUrdylg Rotas),

S —p— m'm‘& P
GASTROMNOMIK DESTINASYONLAR
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= Gastronomi festivalleri kathmcilanna igerisinde yiyecek ve
igecek deneyimi olan, bolgeye 6zgl Urin tanitilan ve keyif
veren bir deneyim safjlamaktadir {Suss ve Wang 2004).

= Festivallerin destinasyona yonelik faydalari (s ve snampiss
2008);
= Ziyaretgisayisinda ari,
= [stihdamartisi ve strduralmesi,
= Destinasyon imajinn gelismesi,
= Hamusal alanlann canlandrlmasi,

& &

Kaysen Gastronoms Turemil Caligtay), Arg. Gor. Mustafa ULKER. 2019, Kaysen 12T
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= EBireyler gastronomietkinliklerine motive eden unsurlar;
= (&) heyecan verici bir deneyim yasamak,
= (b} rutin ahiskanhklardan kagmak,
= (o) yerel uronlerin saghkh oldugunu dogunmek,
= (d} yerel Oron tOketerek yerel kiitlr hakkinda bilgi
sahibi olunacagin dosunmek,
= () sosyallesmek,
= (M) statll ve prestj,

= Gastronomik deneyimlerin turizmde olantizm saglamasz
(Fayneids, 1953,

= Otantizmin, turistik etkinliklerin gelensk ve goreneklers
uygun bicimda tasarlanmas! olarak bilinmesi (wang, 1983},

= Gastronomianiaminda dislUnildiglinde otantizm,
= Yeral vemeklerin tadiimas,
= Yerel hallun bu yemeklen nas| vapldimn izlenmesi,
= Yemeklede igili hikayelerin dinlenmesi,

= (g) otantik bir deneyim yagamak olarak belirtilebilir = Yergl dronk n gabn al ile sadlanabilir,
Iy |
- (Mebiogiu, 2017). A LS L
— e ;
Hayserl Gastrarom| Turizm Caligtays, Arg. Gor. Mustala ULKER, 2016, Kayserl i Kayser Gastronom| Turlzmi Cakgtay, Arg. Gir. Mustafa OLKER, 2078, Kaysen 1421
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Esnakiama isietmelennde. jiyeces e igecek |gletmelennds. SaEim

frmalanoda, hediyelix esya satan dikkdotarda istihdam clanagin
antrir.

*  Fastval boyenca barnma v Karmim doyurma heyssimn
kargilanmass agssindan fayda saglar

*  Turisi kalyg siresinin arimassm saglar.

»  Onemd b gelie kaynagl sagtar.

o Tuncm ofiSen celicilil unsury §alar,

+  Medyansn bolgeye ilgisnin artmasing saglar.

= erwl pemek kulteodnd agrenmesin saglar

= Farkli kigilerie sosyalleyme imkdnen saglar.

*  Tedarikciberle baglanh kurmay: sajiar

+  EQlenceli vakit gocinmeyi SBRT

-

yeriden ortaya glomasing seflar 'y
=

Kaysen Gastronomd Turemi Calgtay Arg. Gor Mustafa ULKER, 2019, Kaysen 12
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= YWoresel yiyecek wve [geceklere ozgl logo we sloganlar
odusturuimalider,

* Yoresel mimaride ygresel drin  sunan  resloranlann  sayis

artirslmzlichr

+ Yérasel yemekler, yazill kiiltire aktanimah ve cografi isaret
kazandinimalidir.
+ Yoresel yemekler ozelinde festival, senlik, panaywr ya da fuar

,-'_". ibi kliltdrel etkinliklern sayis arbnlmalicir, i

Kayser Gasironom| Turzmi Galstay, Arg. Gor, Muslafa ULKER, 2018, Kaysen poral

Hayser Gasironom| Turizmi Caksgiay, Arg. Gor. Musiafa ULKER, 2078, Kaysen 2001

Reha Tartici
Gastronomi Yazart | Pazarlama Uzmani

[ X
ncelikle son oturumda son konugmaci olarak bu kadar
kalabalik bir hazirina bir Kayserili olarak biiytik onur ve
mutluluk duyuyorum.

Markalagma ve biraz da pazarlamayi bu isin icerisinde
kattigimiz zaman giinimiz diinyasinda ne yapmaliyiz
dedigimizde aslinda sosyal medyay: dijital iletisimi, dijital
mecralart kullanmak lazim.

Panele girmeden hemen dnce Google’dan Kayseri yazip
search yaptik, cikan resimleri sizlerle paylagiyorum. Her-
kesin elinde akilli telefon var Paris yazip Londra yazip
veya Turkiye’ye su dénem ¢ok yogun gelen Malezyalilarin
bagkenti olan Kuala Lumpur yazdiginizda nasil fotograf-
lar ile karsilastiginiza bir bakin. Ekranda gilaburuyu veya
pastirmayi ve/veya mantiyr géremiyoruz. Yaniimiyorsam
Kocasinan Belediye Baskanimiz sabahki konusmasinda
bahsetti burasi bir krallar sehri dedi, krallarla ilgili bir sey
var mi ilk gelen resimlerde buna iyi bakmak lazim. Tabi ki
burada is biiytiksehir belediyemize valiligimize distyor.
Bu gorselleri ydnetebilmek icin ¢aba sarf etmek lazim ve
birazcik miidahale etmek lazim. Burada iki glindiir cok gtizel
oturumlara istirak ettik. Kayseri’yle, gastronomi turizmiyle,
festivaller veya gastronomik destinasyonlar ile ilgili pek cok
sey paylasildi. Ama isin gdriinen ylizii dedigimiz ve bugiin
Kayseriyle ilgili bilgi almak istediginde bir kisinin en fazla
bagvurdugu nokta olan Google’a girdigimizde maalesef bu
gorseller ile karsilaglyoruz. Burada Kayseri’nin gastronomik
bir destinasyon oldugu ile ilgili nasil bir algi yaratilabilir
dncelikle bunu diistinmemiz gerekir kanaatindeyim. Onun
icin de cok tesekkiir ediyorum teknikteki arkadaglara
paylastiklarticin, daha fazla ekranda tutmayalim moralleri
daha fazla bozmaya gerek yok. Pozitif bakmaliyiz, olumlu
distinmeliyiz ¢linkii hepimiz ¢ok degerli elimizi bu tagin
altina sokmaliyiz.

Gok degerli konugmacilar benden 6nce konusurken belirli
rakamlar verdiler. Gastronomi turistinin harcadigi paranin

GASTRONOMIK DESTINASYONLAR VE FESTIVALLERIN ONEMi :ﬁ
Reha Tartici

en azindan normal bir turistin harcadig paradan daha
yliksek oldugunu biliyoruz, o zaman da sehrimize gelen
veya marka olmasini umdugumuz, marka olarak yarat-
may diislinduiglimiiz bir sehre gittigimiz zaman, Kayseri
dendiginde Kayseri’nin lokomotif trtinleri nelerdir diye
baktigimizda bunlari da bana gére en dogal haliyle vermek
lazim. Ebru Hanim ¢ok gtizel bir seysen bahsetti, Kayseride
herkes annesinin yaptig mantiyi en iyi manti olarak gori-
yor. Evet dogru. Turkiye genelinde de herkesin annesinin
yaptigl kofte en glizel koftedir. Ama maalesef size sdyle
bir sey sdyleyecegim. Maalesef degil bunu tebrik ederek
gurur duyarak soylilyorum, bir Kéfteci Yusuf gercegi var.
Kafte inegdl koftesi degil, Tekirdag koftesi degil veya diger
Turkiye cografyasinda yer alan onlarca kdfteden biri degil.
Sadece Yusufun koftesi. Ama igerisi dolup taslyor, sehir-
lere yayiliyor ve bu markay! her yere tasiyor. Ayni bayrak
taslyici Turk Hava Yollari gibi. Neredeyse k&ftenin bayrak
tagtyicisi haline geldi K&fteci Yusuf. Ttirk Hava Yollari bize
cok biiyiik gurur veriyor Euroleague’in diinyadaki izlenme
oranlarina yaptigi etkisiyle birlikte ispanya’nin Uzakdogu
hattindaki uguslarinda ispanyollar Iberia Havayollarrndan
fazla Tuirk Havayollarrni seciyor. Barselona’ya sponsor-
luk yaptigi ddnemden baglayarak. Onun igin Tirk Hava
Yollarinin destegini almak Kayseri icin ¢cok dnemli diye
dislinlyorum. Bu isin pazarlanmasinda bayrak tagiyici
niteliginin yaninda yilda tasimis oldugu yaniimiyorsam 8o
klisur milyon yolcu var ve bu yolcular ugaklara bindikleri
zaman ekranlardaki tanitimlara maruz kaliyorlar, Skylife
veya Anadolu Jet’in dergilerine maruz kaliyorlar. Buralart
dogru mecralar olarak kullanabiliyor olmamiz lazim.

Buradan festivallerin etkisine gelirsek. Festivaller cok &nemli
ki Zeynep Hanim da az 6nce soyledi, festivaller sehitlere
o dénemde gelen kisi sayisini arttirmanin yaninda sehrin
kendini dogru ifade edebilmesine de imkan veriyor. Yani
bugtin Adana’nin Antep’in yaptigini neden Kayseri yapma-
sin. Ama Kayserililer de hazirlanirken -6zellikle sefler icin
bunu sdyllyorum- tek ricam Kayseri yemeklerini yorum-
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lamadan gelenlere sunsunlar. Clinkii bunu yorumlamaya
kalktigimiz andan itibaren ana lezzetinden, ana tadindan,
ana yemekten uzaklagiyoruz. Halbuki buraya gelenler bu
yemekleri tanimaya geliyor. Bunun yorumlamis halini
birakalim Londra’daki Kayseri mutfaginin temsilcisi yapsin.
Oradakilere bizi farkli sekilde tanitsin. Ama Kayseriye gelen
pastirmay! da mantiyr da oldugu gibi, oranin sahibinin
annesinin yaptigl gibi tatsin ve bundan da hakikaten keyif
alsin. Clinkii algisal olarak baktigimiz zaman buradan gittik-
ten sonra hangi uyaran geldiginde Kayseriyi hatirlayacak.
Asil mesele burada. Yani hep ayni 8rnegi veriyorum cogu
konusmamda, deterjancilarin reklamlarinda kullandigi ok
basit bir metot var diyor ki; benimki seninkinden daha
beyaz, iste ispati. Peki beyaz dedigimizde bu kadar hanim
var aramiza akliniza hangi marka geliyor? En az on bes tane
marka geliyor ¢linkii herkes beyazi kullaniyor. Ama OMO
ne yapti, “Kirlenmek Glizeldir” dedi. Apayri bir kulvara
cikti. Turkiye’'de bu kadar festival varken bence Kayseri
farkli bir kulvara ¢ikmali, konumlandirmasini farkli bir
noktaya tagimali, festivalini de bu konumlandirma tizerine
yapmali. Ebru Hanim’a katiliyorum hem mevsimsel &zel-
ligi nedeniyle hem ana Uriint ¢agristirdig icin “Pastirma
Yaz/’ni bir sekilde kullanmali. Clinkli Kayserinin -benim
memleketimin- bayrak tagiyici Uriind pastirma.

BUON APPETITO KAYSERI / BIR ITALYAN SEFIN TURK MUTFAGINA YOLCULUGU :ﬁ
Danilo Zanna
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Sef

ugtin yemek yapmayacagiz, konusacagiz. Gercekten

beni davet ettiginiz icin ok tesekkiir ediyorum. Kayse-
ri'yi cok seviyorum, ilk defa 5 sene 6nce geldim. Mantinin
pesindeyim. ic Anadolu zaten ¢ok 6zel ok gezdim. Burada
Oyle bir diinya gérdiim ki beni cok sasirtti. Sadece manti
bekliyordum ama gdrdiim ki acayip genis bir mutfak, manti
sadece bu zenginligin kiictik bir parcasi. Yaglama ile tanis-
tim ve agik oldum. Kayseri ile ilgili hep anlattigim bana ¢ok
dokunan bir hikaye var size de anlatmak istiyorum. Bir gtin
burada bir etkinlikte yemek yapmaya geldim. K&sede bir
beyefendi vardi bekleyen ve onu gdrdiim. Etkinlik birkag
saat slirdii ama bu beyefendi etkinlik bitince hala bekli-
yordu. Yanina gittim Danillo “Ben seni bekliyordum, eve
yemege davet etmek icin.” dedi. Ben ¢ok tesekkdir ettim ve
tek bagima olmadigimi ekiple beraber oldugumu sdyledim.
Bana rahat olmami herkesi memnuniyetle kabul edecegini
sOyledi. Esini aradi daha kalabalik geliyoruz dedi. Ben ekibe
hazirlanin gidiyoruz dedim. Ve eve gittik. Nasil bir sicaklikla
karsilastik size anlatamam. O hanim bize yemekler hazirlamis,
say! kalabaliklaginca komsulardan da yemek almis. Nasil bir
bonkdrliik, o glin Kayseri insanlarini sevmeye basladim. Tuir-
kiye’nin bu misafirperverligi bambaska. O zaman Tuirkiye’ye
yeni geldigim dénemdi ve ben bu misafirperverligi ilk defa
Kayseri'de b&ylesine yasadim.

Biz italyanlari biliyorsunuz, biz de sizin manti gibi bir sey
yaplyoruz. Manti gibi yemekleri yapmak icin el becerisine
ve tutkuya ihtiyag var. Sadece hamur, et ve verdiginiz sekil
ile olmuyor iginizden verdiginiz ask o yemegi tatlandiriyor.
Ve bu kesinlikle burada var. italyan olarak burada kesinlikle
bir ortak noktamiz var diyebilirim. Yunus Emre muhtesem
bir Kayseri mutfag kitabi yazdi. Orada da goriiyorsunuz
Kayseri mutfakta ne kadar mutlu, Kayseri mutfagi ne kadar
genis, rengarenk ve lezzetli.

Kalbe giden yol mideden gecer diye bir laf var Tirkiye’de.
Bazilari mide ile kalp arasinda bir baglanti yok diyor. Ben
kalp ile mide arasinda bir baglanti olmasi gerektigine ina-
niyorum. Anne siitli ile bagliyoruz, o siit bizi bagliyor ve
bu devam ediyor. Ne zaman bir kutlama yapmak istiyoruz
“hadi gidelim gz gbze bakalim da kutlayalim” demiyoruz,
hadi bir yemege gidelim diyoruz. O yemek bizi yerken,
paylasirken ve pisirirken mutlu ediyor.

Ne zaman agsik oluyoruz “gidelim ormana beraber kosa-
lim” demiyoruz. Esimle tanistim, onu bir daha gérmek
istiyordum ve hadi gidelim bir yemek yiyelim dedim. Bizilk
yemekte kebap yedik ama tavsiye etmem daha romantik
yemekler var.

ik defa buraya geldigimde bana gercek bir Kayseri mantis
olmasi igin bir kagiga 40 adet mantinin sigmasi gerektigini
sylediler. Eskilerde gelinin becerikliligini lcmek igin bir
kasiga 40 manti sigdirmasini isterlermis. Yemekle ilgili
hikayelerin yarisi gercek yarisi da biraz fantezi oluyor, bu
biitlin diinyada bdyle. Bizim margarita pizzamizin bdyle
efsane gibi bir hikayesi var biliyorsunuz. Napoli'ye giden
kralice bir kaleye gidiyor. Gorevliler kraliceye bir pizza
ikram ediyorlar. O donem fakirlik var sadece salca ile
pizza yapiliyor. Ama usta, kraliceye bu kadar zayif bir pizza
vermemek icin bakkaldan buldugu peyniri ve bahceden
kopardig birkac parca feslegeni de koyarak bir pizza yapar
ve adina da kralicenin serefine “pizza margarita” derler.
Bu ne kadar gecek bilmiyoruz. italya'da bélgeler birbirleri
ile rekabet icindeler ayni seyi Turkiye'de de gbriiyorum.
Ama manti yiizde yliz Kayseri buna kimse bir sey diyemez.

Her yemegin bir kimligi var malzemeler ve cografya olarak.
Ama yemek dlinyaya aittir. Kim ilk olarak yapti? Tarih olarak
bilinmesi gerekir elbette. Yemek kiiltlir demektir. Klilttirstiz
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bir sef olamaz. Sadece yemek yapmak degil olay, yemek
yapmak son adimdir. Bir sefin mutlaka kendi kiilttrtnd,
topragini, kimligini, yemegini 6grenmesi gerekir. Bundan
sonradiger mutfaklara bakisi 6grenmesi gerekiyor. Mutfak
bir sinerji, hem veriyorum hem aliyorum. Bilgi olarak,
teknik olarak ve kiltiir olarak... Yani ortak bir nokta. Ben
bir italyan olarak Kayseri’ye geldim, bir eve girdim orada
yemek yedim. Orada ne kadar ¢ok sey grendim ve anladim.

Mesela anladim Kayseri’de de ayakkabiy disarida biraki-
yorsunuz. Bu kiiclik bir detay ama o giin ben gercekten
buranin kiltirini tanidim. Ve bunlari anlatiyoruz ve
sonunda bu kdilttir daha ¢ok taniniyor.

Turk Mutfaginin yurt disinda da bilinmesi gerekir diyen
bircok sef taniyorum. MasterChef yarismasindaki Mehmet
Sef de Somer Sef de dyle. Ozellikle Somer Sef yurt disinda
inanilmaz &nemli bir bayrak ve cok da iyi tanitryor ki bu
da ¢ok dnemli. Biz diyoruz ki bugtin bilgi paylasimina
cok ihtiyag var. Cok net sdyleyebilirim ki Tlrk mutfagini
da tanimayan yok. Ama tanimayan da varsa profesyonel
anlamda sdyltiyorum demek ki o sef iyi bir sef degil. Bunu
cok net sdyleyebilirim. Clinkl Tirk mutfagi Osmanlrdan
cok daha &ncesinden baslayan diinyaya ait bir mutfak ve
en 6nemlilerinden biri. O ytizden de bazen {iziilliyorum.
Turkiye'de okullari gezerken gériiyorum ki manti yapami-
yorlar. Olmaz. Oradan baslayip devam etmek gerekir. Bu
cok 6nemli bilgi o nedenle tekrar ediyorum; sef olmak ¢ok
6nemli, biz aslinda bir kiltiir tagiyoruz. Pisirmek sadece
son noktasi. Sef olmak demek kullandigin malzemeleri iyi
bilmektir. Bizim ilk tavsiyemiz gidin tarlada calisin oluyor.
Biz bu sansi yakaladik ancak buglinkii geng sefler o kadar
sansl degil. Biz tarlada bir domatesin yetismesi icin ne
kadar su gerekli 6grendik, bdylece pisirmek icin bu bilgiyi
kullantyoruz. Her sey bir puzzle gibi, ancak her parcayi
dogru yere koyunca muhtesem bir resim gorebilirsiniz.
Yani muhtesem bir yemek pisirebilirsiniz. Bu cok &nemli.

EE: Herkes kedi mutfagindaki triinleri 58renmeli diyorsun.
Peki sen nasil bagladin? Annenden mi 6grendin, annean-
nenden mi? Kendi mutfagindan mi? Kimden?

DZ: Benim ¢ok fazla segme sansim olmadi ¢linkii bizim
evde herkes sef. Ailem zaten %80’ sef oldugu icin kagmak
istediysem de kacamadim. Kii¢ukliikten itibaren restora-
nin icerisinde blyudiik. Amcalarimin restorani var ama
asil dedemin tarla ve cifligi var. Mesela ilk elime aldigim
yumurtay! hi¢ unutmam. Tavuklarin arasina girmekten ¢cok
korkuyorum, ¢tinkli bana ¢ok saldirdilar. Yaz donemleri
annem ve babam bizi anneanneme gdnderirdi. Biz li¢ kar-
destik. Anneannem derdi ki yataktan kalkinca ilk yapman
gereken gidip yumurta almak. Cok korkuyordum, ne kadar
agladim size anlatamam. Evet 30 sene &nce gercekten
agliyordum, ama simdi diyorum ki ne kadar sansliymisim.
Keske benim oglumun da b&yle bir sansi olsa, keske o da
yasayabilse. Ama maalesef yok.

EE: senin de isin cok zormus ailede o kadar sef olunca.
Senin yemeklerini begeniyorlar mi?

DZ: Kimse hicbir sey begenmiyor. Herkes birbirine laf
ediyor. Bunu fazla pisirdin, bunda tuz yok. Hatta hicbir sey
olmazsa bile yine fark etmez laf ediyoruz. Bakin bu gok
dnemli bir konu. Ne zaman bir miisteri veya baska bir sefin
yemekle ilgili bir sikayeti varsa kiriliyorsunuz. Diislinsenize
siz biitlin gece 20 kisi manti yaptiniz, ertesi gtin misafir
geliyor. Yiyorlar ve bu manti hi¢ olmamig diyorlar. Ne
kadar kirilirsiniz, &yle degil mi? Biz bunu sef olarak her
zaman yaslyoruz, herkes ile yasiyoruz. Aile ile yasiyoruz
ama aile kolay. Asil tanimadigimiz insanlarla yasiyoruz.
Gercekten sef olmak cok agir ve zor bir sey. Diyorlar ki
0 zaman neden yapiyorsun. Ciinkd bu bizim tutkumuz,
seviyoruz. Bizim bir parcamiz, tiim bunlart kabul ettigimiz
icin yapiyoruz. Evet birisi sevmeyebilir, ama diger tarafta
on tane giiltis, mutluluk gérdliglimiiz zaman bize yetiyor.
insanlar mutlu zamanlarini paylasmak icin yemek yiyorlar.
O nedenle bizim gdrevimiz insanlarin mutlu zamanlarinda
glizel yemekler ikram etmek.

EE: Aslinda bir sef olarak insanlarin en énemli anlarina
taniklik ediyorsun, eslik ediyorsun, degil mi?

DZ: Tabii ki... Bir yemek glizel oldu mu sef kim diyorfar,
cagiriyorlar. Beraber oturuyoruz. Ama ne zaman yemek
kétl o kadar mutlu bitmiyor. Her zaman sdyliyorum
sef olmak bunu is olarak yapmak zor. Ciinkii ne zaman
diger insanlar kutlama yapiyorlar biz o sirada calisiyoruz.
O nedenle biraz agir bir is ama bu isi yapmayi sevdikten
sonra su gibi geciyor.

EE: Zaten sevmeden yapilacak bir is degil, degil mi? Mut-
fakta saatlerce ayakta durmak. Bu hem kadinlar icin gecerli
hem sefler icin.

DZ: Bu evlilik gibi. Esin birazcik zor olabilir tabi, belki seni o
glin biraz zorlayabilir, belki biraz kavga edersinizama hep
yaninda. Beraber giizel bir hayat yasiyorsun.

Simdi Kayseriye geri déndiigiimiizde. ikinci kez Kayseriye
bir televizyon programi ¢cekmek icin geldim. Cok gtizel
bir sey gérdlim. Hala anlatiyorum c¢linkii muhtesem bir
proje. Evde manti yapan kadinlar vardi, bir sirket kurdular
ve profesyonel anlamda manti yaptilar. Ne kadar giizel,
ornek olabilecek, nemli ve giizel bir sey. Yedigim en glizel
mantiydi. Orada bana manti yapmasini &grettiler. Onlarla
konusurken ne kadar mutlu olduklarini anlattilar. Genglerin
de kaybetmekte oldugu kiiltlir bir is haline getirdiler. Bu
muhtesemdi. Ben her Kayseri'ye geldigimde ¢ok gtizel bir
sey goriyorum.

Bir geldigimde de sehir disinda bir eve gittik. (Talas’ta)
Sanki gercekten bagka bir zamanda yasiyoruz gibiydi,
muhtesem bir ortamdi. Biz orada yemek yaparken ger-
cekten o kadar mutlu olduk ki. Hatta orada bir restoran
yapmay! da diislindiik. Yani ben fark ettim ki aslinda ben
Kayseri’nin ¢ok kiicik bir kismini gérmusiim.

EE: Peki pastirma?

DZ: Yemek konusunda ben daha iyi yapyorum, ben daha
kot yapyorum diye bir sey olmamasi gerekir. Sevebilirsin
veya sevmeyebilirsin, bu ucu acik bir konu ama her sey
cok Ozel. Duslinlin ki ben Tirkiye'de manti sevmeyen
insanlarla tanigtim. Yani bu kadar absiirt bir sey. Tabi ki
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kisisel bir damak tadi var, bazi seyleri sevebilirim veya
sevmeyebilirim. Gecen ay Kastamonu'ya gitmistik. Orada
da bana pastirma ile ilgili soru sordular. “En giizel pastirma
nerededir?” dediler. Dedim ki; 6zel malzemeler ile burada
uretiyorsunuz ve kesinlikle her yerde tanitilmasi gerek.
Ama bir secim yapmam gerekirse sdyle distiniiriim. Ne
zaman ki Turk malzemeleri kullanmam gereken &zel bir
yemek yaplyorum, 0 zaman Kayseri pastirmasini segiyorum.
Kimsenin alinmasina gerek yok bu kisisel bir sey, baska
sefler de Kastamonu’yu tercih edebilir.

Bizim italyan sefler ile bir grubumuz var gecenlerde yan
yana gelmistik. Orada herkesin merak ettigi konu bu pastir-
mayi neden yurt disinda bulamadigimizd. Cinki sarkditeri
bélimiine bakildigi zaman Tirkiye’nin en dnemli Griinle-
rinden biri ve ¢cok bagarili. Pastirmayi tanitmak gerekiyor.

EE: Aslinda bu adimlarla bu stireci baslatmis oluyoruz.
Suanda yaptigimiz Gastronomi Turizmi Calistay! sadece
Turkiyelye degil diinyaya tanitmak konusunda biytik bir adim.

DZ: Sadece Kayseri degil tiim Turkiye bu konuda cok zengin.
Ozellikle bizim kullanabilecegimiz tirtinler o kadar ¢ok ki,
cok fazla kullaniyoruz.

EE: Sizde de var degil mi boyle malzemeler? Aynisi degil
ama Turk ve italyan mutfag arasinda benzerlikler cok var.

DZ: Biz bakildiginda uzakta goriinsek de ayni topraktayiz,
ayni denizimiz var, ayni riizgar var ve giines bize de ayni
sekilde vuruyor. O yiizden topraktan denizden ¢ikan ana
malzemeler ayni. Bunu ¢ok net sdyleyebilirim. Ozellikle
Giney Italya birebir ayni. Tabi malzemeler ayni oldugu
zaman dolayisiyla yemekler de birbirlerine benziyorlar.
istesek de istemesek de. Ornegin italya’da da geleneksel
yemek olarak imam bayildi var veya karni yarik. isimleri
tabi ki farkli ama 6zellikle patlican yemekleri bizimkiler ile
birebir ayni. Saksuka kadar ayni... Hayvanlar da ayni hayvan.
Oradan aldigimiz et de benzer. Ama bizdeki pastirmaya en
yakin {riin bresaola ve aslinda hi¢ pastirmaya benzemi-
yor. Ozellikle ici hic benzemiyor. Aslinda bana sorarsaniz
pastirma daha giizel. Clinkli pastirmanin bir tarafinda yag
var, bizimkinde hig yok.
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Farkli noktalara da bakalim. iki mutfak arasindaki farkli
nokta tatli. Tirk mutfaginda Arap tarafindan gelen ser-
betli tatlilar var. Ama italya'da yok. Bu en biiyiik farklilik.
Aslinda tek farklilik tathda. $imdi lahmacun ve pizzayi
karsilagtirmak istemiyorum ama kdkende benziyor. Bir
kere Sinop’a gittim, ben Floransallyim ve Floransa’da Sinop
m{izesi var. Sinoplularin bundan haberi yok. Buradan yola
cikarak dstintin, iki tilke arasinda o kadar baglanti var ki
bununla ilgili on tane kitap yazabiliriz. Ozellikle Venedik ve
Napolinin istanbul ve izmir’le baglantilari var. O nedenle
kiiltiirler benziyorlar bunu gayet net séyleyebilirim.

EE: Artik bir pastirma yemenin zamani geldi.

DZ: Bana nasll pastirma yenir &grettiler. Siz biliyorsunuz
ama &gretecegim yine de. ilk geldigimde bilmedigim icin
catal bicakla kesmeye calistim. Dediler bu lokum gibi,
agzina attigin zaman erir. Agzina attigin zaman patliyor.
Oyle bir 6zelligi var.
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GASTROKAYSERI / DEGERLENDIRME RAPORU

f ki glin boyunca siiren ve birbirinden degerli panelistle-

rimizin sz aldigi GASTROKAYSERI-Kayseri Gastronomi
Turizmi Caligtayrnin sonunda, Kayseri'nin gastronomi turiz-
minde izlemesi gereken yol haritasi icin &ne ¢ikan bagliklari
Ozetlemek istiyoruz.

Oncelikle Kayserinin gastronomik mirasini ortaya koyan
bir lezzet envanterinin ¢ikartiimasi gerekmektedir. Sehrin
gastronomik kaynaklarinin belirlenmesi, tarim ve nitelikli
artizan gida Urtinlerinin belirlenmesi, gastronomik rotalarin
cikartiimasi, yemek tarifleri ve 6zel yemeklerin kayit altina
alinmasi gibi calismalar yapilmalidir.

Kayseri'deki gastronomik tirlinler, Ureticiler ve geleneksel
artizan gida sektdriine yonelik girisimlere hiz verilmelidir.
Cografiisaretleme yapilmasi (mensei ve mahrec isaretleri),
nitelikli artizan Uriinlerin korunmasi, Ureticilere yonelik,
geleneksel tretim teknikleri, gida giivenligi ve hijyen ser-
tifika programlarr gelistirilmesi (kasabindan lokantasina
herkese dogru bilgilerin &gretilmesi ve uygulanmasinin
saglanmasi), nihai triin haline getirilmesi (yani drtinlerin
ambalajlanip satiimasi veya kaybolan lezzetlerin restoran
mendilerine girmesi gibi) bu alanda yapilmasi gerekenlerin
baginda gelmektedir.

Sehirdeki turizm sektoriintin kapasite (ikram ve konaklama)
analizinin yapilmasi, mevcut kapasitenin ortaya konmasi,
sehrin tagima kapasitesinin belirlenmesi ve yapiimasi gere-
ken yatirimlarin stratejik planlanmasi agisindan dnemlidir.
Kayserideki yiyecek icecek isletmeleri ve konaklama tesisleri
saylsl, tlrleri (haute cuisine, geleneksel mutfak, poptiler
mutfak vb.), isletmelerin cografi dagiliminin ortaya konmasi
icin Universiteler ile igbirliginde aragtirmalar yapiimalidir.
Ayrica diinyadaki diger derecelendirme sistemlerinin yapisini
baz alan, isletmelere yonelik gastronomik derecelendirme
sistemleri gelistirilmesi de gerekmektedir.

Nitelikli gastronomik Uriin ticaretinin gelistirilmesi
Kayseri’nin tarim ve geleneksel gida riinlerinden elde
ettigi ekonomik getiriyi artiracak, turizme de bilyiik katk
saglayacaktir. Geleneksel pazarlar, sokak pazarlari, yerel
uriinler, sarkdteriler gibi nitelikli Griinlerin sik, hijyenik,
kentin mimari ve kiiltiirel dokusunu yansitan ve ilgi cekici
bir ortamda satisinin yapilacagl mekanlar olusturulmasi
bu anlamda 6ne ¢ikan bagliklardir.

Gastronomik kiiltlirli yaymak icin stirdrdlebilir tanitim
etkinlikleri ve aktiviteler diizenlenmesi gerekmekte ve
gastronomi iletisimi calismalari stratejik bir sekilde plan-
lanmalidir. Tim yila yayilacak gastronomik etkinlikler,
gastronomi festivalleri, gastronomik ticaret fuarlari ve
pazarlari diizenlenmesi gibi etkinliklerle kente yil boyuna
gastronomi turistlerinin gelmesi saglanmali, Kayseri
nitelikli gastronomi etkinlikleri ile 6zdegleserek bu alanda
markalagmalidir.

Kayseri mutfaginin geleneksel mirasini uygulamali olarak
turistlere aktaracak ve deneyim yasatacak mekanlar olus-
turulmasi 6nemlidir. Ornegin Kayseri mutfaginin dgelerini
yansitan bir mutfak mizesi kurulmali, tarihi dokuya ve
mimariye uygun tasarlanmis sucuk, pastirma, yogurt gibi
yerel Urtinlerin hikayelerinin ve Uretim asamalarinin da
izlenebilecegi tadim merkezleri kurulmalidir.

Kayseri’de gastronomik arastirma ve egitim merkezleri
kurulmasi, var olan mevcut kurumlarin mifredatinin
geleneksel Kayseri mutfagini gelecekle bulusturacak bir
vizyonla ele alinmasi gerekmektedir. Sehrin geleneksel mut-
faginiyansitan, envanter calismasi sonunda ortaya gikacak
unutulmaya yliz tutmusg Urlin ve regetelerin uygulamali
olarak dgretileceg;, icinde bu recetelerin sunuldugu bir
restoran yer alan, turistlere yonelik atSlye calismalarinin,
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seminerlerin diizenlenecegi mutfak enstitiileri ve egitim
merkezleri kurulmalidir.

Gastronomi turizmde &zellikle sosyal gastronomi kavrami
da planlamalara dahil edilmeli, zellikle kadinlara ve deza-
vantajli gruplara istihdam ve ekonomik getiri saglayacak,
geleneksel gida Uirlinlerinin tiretildigi kooperatiflere destek
verilmesi, mutfak egitimi programlari gelistiriimeli ve is
imkanlari saglanmalidir.

Yapilan calismalarin iletisim araglari ve sosyal medya ile
hedef gruplara duyurulmasi, ¢alismalarin taninirliginin
artirilmasi 6nemlidir. Ayrica yurtdigi tanitimlari agisindan
elcilikler, AB Ulusal Ajans ve diger hibe programlari kulla-
narak, benzer ¢alismalar yapan uluslararasi kuruluglar ile
gerceklestirilecek degisim programlari calismalara dahil
edilmelidir.

Kayseri’nin gastronomi turizminde izleyecegi strateji ve
yapilacak calismalar, bu asamadan itibaren “GASTROKAY-
SERI” markas! altinda toplanmalidir.
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